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No descuide

sus cafetales

|

H y recuerde que cuesta menos la fanega
de café cuando se asiste bien y se
ﬂ abona con regularidad, porque todos

los gastos se reparten eontre mayor
nfimero de fanegas.

Abone con

NITRI]PHUSKA |G.
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Pidalo en el Instituto de Defensa del Café y
F. REIMERS y Co.
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MAQUINARIA

Clasificadora ** Siroccs,” Tipo “Triplex™
para Café Descascarado.

El empleo de la Maquinarila “Sirocco™ garantiza an heneticio
sumamente bueno por el sistema mas moderno y mas econémica
Solicitense la publicacién No, S.F. 121, en que van ilustradas
las Maquinas “Sirocco” para beneficiar Café,

Ageate local
EUSTACE W. KNOWLTON
APARTADO R. » SAN JOSE
Fabricaciin de
DAVIDSON & CIA., LIMITADA
BELFAST, IRLANDA

Caza establicida mis de medio =iglo,
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“Toda medida que tienda a paralizar la vida en el suelo, que destruye
las lombrices de tierra y las bacterias, es un crimen contra su vitalidad”,
dice el gran cientifico aleman Dr. E. PFEIFFER. "“En esto reside el gran
peligro del uso inmoderado de fertilizantes quimicos, que aumentan la can-
tidad de sales solubles como la potasa y el sulfuro de amoniaco y que son
sustancias corrosivas que destruyen la vida de los microbios y paralizan su
actividad”’,

“El suelo no es un laboratorio quimico, es algo viviente y debe tratarse
como tal. Asi como el hombre y los animales, tas plantas necesitan de los
elementos de vida en una forma orgamca, en una forma de acuerdo con las
leyes de la naturaleza’,

Esta es la razén por la que el ABONO DE PESCADO HUMEBER da

siempre los mejores resultados y no presenta peligros en su aplicacion.

-

USE ABONO ;,g’ DE PESCADO

y tendra plantas sanas, cosechas sanas, sin peligro de agotar su tierra,

THE HUMBER FISHING AND FISH MANURE Co. Ltd.
Hull — Inglaterra

Para pormenores a sus Agentes Exclusivos:

MONTEALEGRE HERMANOS

Oficinas: Altos del Edificio Singer
Apartado 1238 — SAN JOSE DE COSTA RICA — Teléfono 3794

Para ventas al menudeo

FELIPE VAN DER LAAT.
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UNITED FRUIT COMPANY

2 Gran Flota Blanca.

SALIDAS SEMANALES DE PUERTO LIMON DURANTE i
TODO EL ARO, CON CONEXIONES RAPIDAS EN LA ZONA ;
DEL CANAL, LA HABANA Y NUEVA YORK PARA TODAS :

PARTES DEL MUNDO

§ todo confort para pasajeros que viajan todos en una sola clase.

£ Los vapores Turbo-Eléctricos ofrecen un servicio de lujo y con
L

i Después de muchos afios de experiencia, esta linea presta un ser-
. { vicio de carga ripido y eficiente para los puertos norteamericanos,
£ ewopeos y del Caribe.

£ Durante la cosecha, los vapores de la ELDERS & FYFFES, Ltd.,
i salen quincenalmente de Puerto Limén llevando café para Inglaterra

directamente.
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APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

SAN JOSE, COSTA RICA
AMERICA CENTRAL

EXPORTADORES - IMPORTADORES

Oficinas al servicio de los sefiores
cafetaleros de la repiiblica con instalacidn

de equipo de pruebas,

Compras de caté en firme.

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacibn de café en oro

y pergamino,

TELEFONO 2426
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Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica

Toma YIII ‘

San José, C, R., Agosto de 1939 A, DPostal 1452

MNamera 33 Teléfana 2491

SUMARIO;

1) La fercilidad de la tierra, por E. Pfeiffer—2) Algunos extremos dis-
cutibles en el cultivo del café, por Mario Tanzi Corvetti, Perito Agricola de la
Seccicn Técnica del Instiruro de Defensa del Café de Costa Rica.—3) Circular
swbre ol eabd, por Jacgues Lowic Delamare—4) La Facroria de Tabacos, por el
Prof. Anastasio Alfaro.~-3) Erosion, por Fernando Penteado Cardoso, Ingemies
ro- Agrimomo.~6) Café de buena calidad, por E. §. Barros.~—7) Fauna y Flora
del suele, por Charles Hom y Natbam R, Smith.—8) Algunos puntcs importan-
ws gue deben considerarse en log experimentos agrondmicos, por el Ing. Agrino-
nio José Benza—9) Seleccidn de huevos para incubar. por A. Grichard —10)
L1 metocu'tiea al alcance del pequeiio agriculter, por Garcia D. Ingells—I11)
Refereneias acerca s café. Obsequio del Tnstitueo de Defensa del Café de Costa
Rica, complaciendo varias salicitudes de los alumnos de las escuelas de la Repi-
blica, Tercera eaicida.—12) Beneficiox que aporran Jas abejas en los exferales,
poe Luds Vsgrgz Belle—13) SECCION DE ESTADISTICA: 2) Exportacion
de café de Costa Rica dr la cosecha 193839, Tulio 1939.—b) Expurtacisn de
café de Costa Rica de la cosecha 1938-39, por paises y puertes de desting, y la-
ses en kiles peso bruto, del 1% de ocrubre de 1938 4l 30 de junia de 1939.—¢)
Mercado de Londdes. Principales marcas de café de Costa Rica wendidas del 23
de mavo al 12 de junio de 1939—d) Mercado d¢ Tondres. Principales marcas
de café de Costa Rica, vendidas del 13 al 26 de junio de 1939.—e) Mercado
de Londees, Cotizaciones de las diferentes clases de café per cw.r, en chelines y
peniques del 23 de mayo al 26 de junio de 1939} —f) Mercade de Londres,
Movimiento de café del v de enero al 3 de junie de 1939.—g} Morcado de
Londres —Movimieato de café del 17 de onero al 17 de junio de 1939.—h) Mer-
cade de Londres, Movimi:nte de café del 19 de enero a! 31 de mayo de 1939.—
i) Movimiento mundial de café al 1% de junio de 1939 —j) Existencia visible de
café en <) mundo 2l 17 de junio de 1939, —14) Mosaico.—13) Consejos y Re-
ceras utiles,

LEMA DEL INSTITUTO. Cada ona de las manzanas sembradas de café de Costa Rica, dabe
Uegar a producir, czanda menos, una fanega mde de lo que produce en la actuclidad; y todes
los productares y beneficisdores deberr esmeracse en que ef gramo sea de la mds firs calidad
posibie. Sdla asi podremos conservar nussiros wmercsdos 7 vender naestro prodacte 3 buen pricio,
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La fertilidad
de Ia tierra

De una netable obra cientifica publica-
da por la Sociedad Editora Francesa “'La
Science Spiriteelle’’, vamos ;1 traducir en
obsequio de naestros lectores la Introduc-
cidn que ¢/ autor pone ¢n su libro, el cual
s¢ considera de un valer cientifice extra-
ordinario en los ceniros agricolas del munda,

La unidad organica
del dominio agricola

El hombre esti unido a la maturaleza;
Ge ella obtiene su alimenio y, ya sea pro-
durtor o consumidor, esti siempre inCere-
s2do directamente en la fertilidad del suelo.
El praducior en particulae, ya que la riguera
de la tierra hace su propia riqueza; ya que
su vida reside en el rrabajo de la tierra, Pe-
ra desde su punio de vista general, la ca-
lidad v ¢! sabor de los productos reco-
zidos en los campos o en Tos huertes, son
los dos clementos fundamentales de la salud
d: 1a humanidad,

Los diferentes sistemas aplicados en I
agricultura Interesan por consiguiente, mo
sélo al agriculter de oficio, sine también,
por otra parre, al circulo de los especialis-
ras, tanta como a la humanidad. El wrmi-
no “‘cultura’ que significd al principio el
trabajo de la tierra tieme hoy dia un sentide
tan amplio que abarca también ¢l espiritn.
Un pueble gque ha alcanzado un alto grado
de “cultura” mantiene siempre sus campos
v huertas hien arendidos,

La agricultura ha llegado a ser actual-
mente una rama dz la economia peneral y
ésta le imprime su modo de ser, Los pro-
oresos v la extensién de la industria y de
[» eécnica ejercen una influenciz decisiva
sobre los sistemas de lahrar la tierra, EI sue-
ic es hoy un [actor econdmico y financie-
ro, del cual se conocen los precios de wenta
y del que se calculan exactaments los ten-
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Por E. Pfeiffer

Direceor el Labaratoria Bin-guimive e Goerhéanuwm
Darnath. Suoir:

dimientos, Gracias a4 las  investigaciones

ctentificas, se ha podido establecer con pre-
cisidn su riqueza en sustancias putritivas
tanto como ¢} consumo que de ellas hacen
las plantas. S¢ ha llegado, por consiguwente,
a establecer an verdadero balance
ctal de las sustancias autritivas del suelo.
Los minerales que entran ¢n la compeosi-
cion de estas sustancas han sido estudiades
cuidadosamente. Mediante la influenciy de
ia quimiga, que se ha venido desarrollande
constantermente, ¢ agricultor ‘‘racional’” ha
venide a ser, pote a poco, una especie de
pequeno indusirial que se sirve del suelo.
de sus miquinas y sus herramientas y del

comer-

crecimiento de las planos. como de cual-
Guiera otra de las materias primas,

Del misma modo come se puede calcular
¢l rendimiento de una miquina, se calcula
el del suclo, Pero este Gltimo rendimicnto
¢s relativamente mucho menor que el pri-
miero, Es necesario un gran aporte de es-
[eerzo para obtener un meodesto resultado.
Si Jas condiciones ecandémicas mundiales son
mabas, ¢l resultade disminuye adn mis. La
“maquina productora” de¢ la
es difici] de controlar, Tan prente como
un producto cualguiera de produccidén no
rinde utilidades, se detiene su fabricacién.
se venden las fibricas con sus mdquinas, o
bien se wransforman; o finalmente, también
se liguida el negocio y el tode se disgrega
a los cuatro vientos,

Es agni donde termina [a similitud enrre
la agricultura y lag diversas ramas de la
industria.

agricultura

Una finca no se puede liqui-
dar. En una regidn fértil y bien cultivada,
una sola propiedad abandonada causa in-
Mmensos  Perjuicios A sus  vecinos: consti-
tuye un peligro pues las malas hierbas se
propagarin v ¢l swelo cambiard de natu-
raleza, Muchas propiedades asi descuidadas,
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preden ocasionar la ruina de toda wnma re-
g1én y pravocar una verdadera <atistrofe.
Eso fué lo que pasé antanoe ¢n Mesopota-
mia ¥ lo que ¢std ocurriende hoy en Amé-
rica con sus ya famosas tempestades de
arena,

Las materias primas gue utiliza la indos-
tnia, son sobre todo inorginicas. S¢ adap-
tzn ficilmente a todos los cilculos y fallan
raramente, EI agricultor tiene qoe contar,
anres que todo, con la vida, El crecimiento,
la salud y las enfermedades de las planmias
v los animales, y la vida del suelo estin
en perpeiua fluctuacion: entre si todos de-
penden unos de los otros y rodos unidos
forman un verdadero cenjunio,
1isma,

En la industria, se reciben
primas. se <laboran y s

un orga-

lag materias
transforman  én
articulos fabricades. La miquina que eje-
cuta ¢l trabajo, no se modifica sino median.
re ¢l uso, En la agricultura, sc reciben como
materias primas las simientes v las fernili-
zantes y se¢ producen, como articulos fa-
bricades, las legumbres, el trigo, las remo-
lachas, etc. Para abarcar todo el problema,
bay necesidad de tomar absolutamente en
cuenta el fendmeno de la vida, que es el
{actor esencial.

La armonia. la unidad biolégica del do-
riinio agricola ev la base fundamental. Se
puede entonces decir que para la tierra ¢l
gran prinkipio ¢s ¢l siguiente; Epn fa salud
biologica reside la gamancia econémica,

En ¢sta obra trato de demostrar la ma-
nera de blegar a esiablecer tal armonia, Me
apoyo para clla en la experiencia ya vieja,
de muchos afies formada de los conoci-
mientos adquirides en centenarcs de propie-
dades agricolas que aplican actnalmente el
crsterra bio-dindmico en casi todos los pai-
ses de Europa. Esta experiencia se ha en-
riquecido con viajes de estudio por la Amé-
rica del Norte, Egipta v Palestina,

Esto nos permite juzgar a conciencia las
pesibilidades que ofrece el nétodo biro-di-
nimico, Su fundador, Rudolf Stciner, ha
puesto las bases sobre las cuales descansa
cuanta aqui expongo, Es a &L en primer
término, a quien debemos nuestra grativad.

0L

Asimismo la expresamos 1 todos aquellas
que, después de doce anes. recuwerdan las
ideas de Rudelf Steiner v las han puasio en
prictica. bortelanos, guardas
{orestales y sabios cn sus laborator.os, El
rumero de ¢stos colaboradores w ¢leva ya
a mis de dos mil ¥ sus experiencias aisla-
das ban llegado va a formar un conjunto

agricultores,

lFomogenco por medio de consejos y con-
ferencias entre ellos,

El presente volumen exponeé, hasta en
sus menores detalles. las medidas pracricas
que permiten mejorar los abones y estable-
¢er la vida de una finca sobre una base sa-
ni, Me proponge terminar estas palabras
ag introduccién con algunas consideracio-
nes fundadas ¢n ¢l interés general de la bu-
maznidad, El autor tiene la absoluta convic-
cioén de que los sistemas de la indusiria y
de la quimica por avanzados y bien apli-
cados gue sean, no podrin nunca hacer
buenos agricultores. Es preciso recordar que
la maguinaria con que trabaja el agricultor
¢¢ wna mdiquina viviente, Su primera preo-
cupacion debe ser recordar que los Gtiles de
que se sirve son Otiles que tienen vida,

La sitwacidn de la agricultura no mejo-
rard hasta que estos dos elementos, actitud
interior y técnica del trabajo. marchen den-
1o de wna mufua armonia. Bien sabemos
que sobre todo en los paises occidentales,
s considera gue esto es salirse del problema

rictico. E} idealismo no tieme nada que
ver con la cconomia y las finanzas: sin
embargo. esto ¢s tan posible, como que la
vida, la salud y fas enfermedades se pudie-
ran expresar en balances y en <ifras: pero

en todo caso, no es posible que se puedan
comprar, Como guiera que sea, de lo que
se trata aqui, es de aportar und Aueva so-
lucién, Sin ¢mbarga, para crear algo nueve
¢35 necesario formudar primero un plan, una
idea, s1 queremos evitar las caidas v Jos fra-
casos que frae consigo tode empirismo,

Aqucllos que se interesen en las ideas ex-
puestas en este libro, guedan cordralmente
invitados a pedir toda clase de informacio-
nes al Departament d'laformation pour la
Methode bio-dynamique. au Goetheanum.
Dornach, pres Bale, Suisse.
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Louis Delius & Co.

BREMEN — ALEMANIA
IMPORTADORES DE CAFE
Ofrecen:

MANTEADOS
SACOS PARA CAFE
MAQUINARIA

Agentes

H. O. DYES & Co.

San José e Costa Rica

:

e e e e e e e

o o
e

e e e e

Cafetaleros:

Aytidense a s1 mismos, exigiendo siempre
productos alemanes de primera clase:

CUCHILLOS Y MACHETES
“EL LIBERTADOR”

de insuperable calidad
FAROLES “MANO DE FUEGO”’

de mejor rendimiento y mas bajo precio
% que cnalquiera olra marca

e e
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ROHRMOSER HERMANOS

San José, Costa Rica
CABLE: PAVAS ';

P.0. BOX 173

Growers and Exporters of
the following brands of

fine quality mild coffees:

ROHRMOSER

PAVAS LA FAVORITA

‘ E.R. R. H. %
EL PATIO

O
\"/

TREBOL
LA TRINIDAD R H.
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Algunos extremos

discutibles

cultivo del café

Generalmente entre nuestros campesinos
¢s muy rudimentario ¢l sistema de caltive
del café.

Debemos tener presente que la agricul
fura ¢s upa clencia y como tal, hi we.
nido perfeccionindose a medida que se
ha hecho mis comprensible entre los tra-
bajadores del campo, MNuestros campesinos
no entienden claramente lo anterior y se
resisten 2 cambiar sus sistemas de cultive
no obstante la observicién que personal-
mente comprucban en <uanto a la dismi-
nucién de sus cosechas. Alegan que tienmen
mucha priciica y que las gentes de la ciu-
dad saben solamente de teorias que ¢n los
campos de labor no tiene aplicacién y mis
Lien resultan, a veces, perjudiciales,

Cuando se trata de explicarles ¢n qué
consisten sus errores, contestan siempre lo
mismo:— 'Qué va a saber usted mis que
mi, que naci bajo una mata de café.”

Los campesinos, en genecral, no atienden
ningin consejo, Hay que hacerlos com-
prender la razdén de la merma en sus co-
sechas anuales v ella consiste, esencialmen-
te, en lo que sigue: los primeros cultivos
s¢ hicieron en tierra virgen, rica em materia
orginica, ¢n Sustinciag alimenticias, muy
profunda v en ella no se habian manifes-
tado los estrago: que ocasiona la erosion,
Por consiguicnte, las plantas que en estas
tierras s¢ sembraban, tenian bastante ali-
mente y vivian c¢n inmejorables condicie-
nes de fertilidad: pero <on el tiempo rantas
excelentes condiciones se han ido desmejo-
rando porgue, entre otras razones atendi-
bles, la grap precipitacién pluvial ha ide la-

Por Mario Tanzi Corvettt

Detita Agricola de Ia Seccidn Ticnica del Institma
de Delensa de) Café de Costa Rica

vando los suelos poco a poce. las sustancias
minerales hap side absorbidas lentamente
por las plantas y a la ver han side arras-
tradas, en parte, por las agoas de lHuwvia.
Los sueloy que eran profundes. ban ido
perdiendo su €apa wvegetal superficial debi-
do a las Tabores culturales y a la citada ra-
zén de la erosidén. Es entonces ahora cuan-
do vemos las consecuencias de la pérdida
ds fertilidad, causada por ¢l eéxceso de cul-
uvo y por los daftos de la naturaleza,

Lo anterior se podria haber evitado si
desde 1a intciacidn de los trabajos en [a tie-
tra se hubiera rratade de ir reintegrando a
la misma las materias alimenticias que las
plantas absorben, procurande a la vez im-
pedir la erosibn del suele y cambiando
lentamente, los sistemas de cultivos, es de-
cir, haciéndolos ¢n rotacion.

Actualmente, en muchas de nuestras tie-
rras, por agotadas, las cosechas riemen que
ir desmejorando em calidid vy rendimiento
porque los arbustos abserben sustancias em-
pobrecidas de suelos que a veces tienen so-
lamente 3 ¢ 4 centimetros de espesor.

;Coma puede €l agricultor obtener hoy
las mismas cosechas de ayer st nada hace
para ayudar a la planta a que se desarrolle
en planos de fertilidad normal?

;Cuiles son las causas di las enfermeda-
des que vienen disminuyendo la produccidn
del café ¢n cantidades alarmantes? ;Por
qué razdn las plagas son cada vez mis nu-
merosas vy destructoras de la riqueva agri-
cola del pais? Sin duda alguna todo con-
siste en la debilidad de Tas plantas, gue obe-
dece a su crecimiento en suclos empobreci-
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dos, que no reciben abonos adecuados para
mantener su fertilidad; ¢n la forma empi-
rica de ejecutar las podas: en los sistemas
ceficientes de cultivo, que facilitan la ero-
sidn del suelo,

Es necesario procurar que Jas cosechas
futuras sean iguales, cuindo no superiores,
a las de anos pasados y esto se puede aob-
tener ficimente dejando Ja rutina de los
tempos viejos en que la tierra era feértil,
Hay que incorporarle los elementos que ne-
cesita para <onservar su constante fertilidad.

A continuacion voy a exponer algunos
puntos discutibles en cuante a los sistemas
gue émplean nuestros agriculiores en el
cultive del café:

Siembra del cafetal

La siembra se efectoa con bastante acier-
tc aun cuande a veces s¢ hace 2 muy corta
distancia entre mata y mata, Sin embargo,
no se stembra 2l almdicigo gue ha sido re-
gado y abonado porgue el campesino tie-
ne la idea de que, en esas condiciones, el
arbusto crece mal acestumbrado y si no se
sigue regando y abonando. termina por
morir, Desde luego, lo anterior consrituye
un error grave, El almicigo bien atendido

—en cuanto a riego y abono— se desarro-
la mejor y ¢rece mias vigorose pudiendo,
ademds, soportar mejor las épocas de se-
quia. Una mata débil, mal nutrida desde
su principio, tiene corta vida,

Método para evitar
la etosion

En las laderas se deben ejecurar traba-
jos para evitar la libre circulacién del agua
porque en su descenso arrastra casi toda la
superficie del suelo, En realidad son muy
pocos los agricultores gue prestan a este
problema la debida atencidn, ne obstante
los dafios que constalan en sus trerras,

Existen varios sistemas para evitar la ero-
sién y entre ofros pueden citarse los si-
guientes:

i) Terrazas individuales, que consisten
¢en una pequena placaforma, como de un
metro o mas de anche, gue se hace con

D G

la pala, socavanda la parwe superior del
declive hasta formarla, Luego s¢ abre ¢l ho-
yo para sembrar ¢l arbusto quedando cada
hilera en una plataforma, Estas terrazas
evitag la formacion de corrientes de agua
gue arrastren la capa superficial del suelo
tantg como la materia orginica que la cu-
bre. Las terrazas deben repararse antes de
hacer la plantacidn,

by Zanjas y depGsitos.—Este sistema
s2 usa en asocio del anterior ya que en los
sitioy de declive muny pronunciade, deben
completarse las tecrazas con zanjas y depé-
sitos de contorno, o sea, siguiendo las cur-
vas del nivel. Estas zanjas deben hacerse
a distancias que varfan a las inversa del
declive, es decir, mientras mas declive me-
nor distancia entre las zanjas.

¢) Tunqueada.—Este es un sistema que
pracrican muchos agricultores v que consis-
tz en abuir hoyos de diferentes tamafos en
cada declive, como a dos pies de distandia
de la hase de cada arbusto. Estos hoyos se
lienan de basuras, estiércel, hejarasca. etc.;
pero tiene ¢l inconveniente de que a! abrir-
los s¢ saca una cantidad apreciable de ca-
pa superficial que es luego atrasirada por
lzs aguas de la Nuvia.

d) Plantas de cubierta.—Este método
consiste ¢n sembrar plantas que crezcan y
s¢ desarrollen bien bajo la sombra del cafe-
tal, gue no dificulten las labores del culii-
vo pere que amortigien las corrientes de
agua durante las épocas de Huwvia, facili-
tando a la vez su infiltracién,

Sistema de poda

Nuesiros aagricultores, en términos ge-
rerales, practican sistemas de poda muy de-
ficientes, a pesar de que e¢n cuanto al ca-
fé, es bien simple st se trabaja con cuidado.
La poda se hace en el campo cortanda a
una altura conveniente el tallo del cafeto,
dejando a weces las Giltimas bandolas o su-
primiéndolas, Cuando hace lo ultimo su-
primen a la vez, frecucntemente, las dos’
hajitas que estin colocadas en la axila de
las hejas protegiendo la yemita blanca. A-
cerca de eso conviene decir que la poda de-
be¢ hacerse cuande ¢ cafeto tenga de 4 a
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5 pares de bandolas y del modo siguiente:
57 corta ¢l tallo sobre la cuarta o gquinta
bandola y al nivel de éste, sin dejar nin-
gln tronquito; Juego las bandolas se supri-
men para gue los dos hijos que se encuen-
tran ¢n forma de yema en la axila de las
bandolas, entre éstas y las hojas, reviem-
n <con mayor prontitud y sean mis wi-
gorosas pues de lo contrario toda la savia
que ha de alimentar la parte superior de
la planta, irfa dircctamente a engrosar las
bandolas. Las hojas que s¢ encuentran antes
y mupy crca de la yema, ¢s mejor no su-
primirlas y menos con la mano, conforme
se acostumbra, porque se corre ¢l peligro de
driar la yema y perder los Futuros brouwes.

Después de efectuada esta primera poda,
muchos dejan crecer ¢! café libremente de-
jindole los bijos que brotan del tronco.
Esto no debe hacerse, sino que hay que
dejar crecer el café hasta que haya desarro-
llado 3 o 4 pares de bandolas mas y lue-
go efectuar la segunda capa. sin suprimir
¢l dltimo par de bandolas. Con esta ope-
facidn se obtienen €n la parte superior de
ia planta 4 hijos, Cuando ¢l arbusto ha al-
canzado una altura de 2 a 2.50 m. es con-
veniente que no se desarrolle mis werti-
£almente, para lo cual se suprime la yema
terminal. Al detener el crecimienta vertical
de la planta, brotard a lo large del tronco
rna gran cantidad de hijitos que es mecesa-
rio suprimir. Sobre los hijos que se desa-
rrollan en la base de! tronco o sea a una
aliura que no pase de medio metro de la
lierra. hay que objerar lo siguiente: Deben
suprimirse todos, dejanda los que son tnis
fuertes, sélo cuando se vea que la parte en
produccién necesita ser removada. No hay
que dejar todos los hijos, como s¢ acostum-
hra en el campo, pues las rafces de la plan-
ta no pueden absorber alimentos para to-
dos esos hijos, desarrollindose entonces dé-
biles, altos, delgados v «<asi sin bandolas.
Esta poda tiene Ja ventaja de facilitar la
cogida de la ¢osecha, porque no ¢s nece-
sario doblar framas y se aleja el peligro
de gue cogedores poco escrupulosos desga-
Jdep y maltraten la planta.

En lo que a la supresién de bandolas
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se refiere, &stas no deben suprimirse, porque
crando la bandela ha alcanzado su miximo
dr crecimiento, brotan de sus yemas ban-
colas secundarias formando lo gue llama
puestro campesine  palomilla’. Esta pa-
lomilla desarrollada, produce granos como
ia bandola madre; entonces, jpor qué su-
primicla? ;Porque seca la mata? Idea errd-
rwa, Dejande 1a palomills se obtienen mis
cosechas, Cuando la palomilla ¢s muy rtu-
pida es necesario arralarla, suprimiendo las
que s atravicsan, las que van hacia aden-
tro de la mata o las que se encusnfran
nuy juntas.

Ya hemos dicho que Ta bandola no hay
que suprimirla, si se seca s¢ cae sola, ¥ si
n¢ s¢ seca, sigue dando cosechas, Por la su-
presidn de la bandola se vem nuestros ca-
fetales en wn estado tan lamentable, Todas
las plantas ¢stin compuestas de un rronco
que a veces alcanra hasta § o 4 metros de
altura, con un po<o de hojas en la parte
superior,

Cuando upa rama no produce mis cose-
chag porque esti agotada, nrecesita ser re-
novada, cortindola a una altura coaove-
nignte para que brotep nuevos hijos y pro-
duzcan la cosecha que producia la rama
suprimida @ mis. El corte que efectiia el
campasino con ¢l cuchillo, tiene que ser
forzosamente inclinade (pata de mula).
E:te corte en tal forma no da buenos resul-
tados. Se debe hacer ¢on una sierra de po-
dar ¥ completamente horizontal, a una al-
tura que va en relacién direcrta con las ye-
mas que tenga el tronco. Casi siempre se le
defan al tronco dos pares de yemas hacien-
do el corte a urna media pulgada sobre <l
scgundo par de yemas.

Cultivo del cafetal

En Costa Rica la asistencia de los cafeta-
les se hace con la pala y el machete, Ordi-
nariamente se hace una raspa <oa Ja pala
antes de la cogida para tener la entre-calle
limpia y poder escoger con facilidad el café
que se cae. La pala es una herramienta de
trabajo muy pesada y su manejo es bastante
cansado y agotador; esta raspa deja el te-
reno completamente plano, favoreciendo la
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evaporacion en el moments en que la plan-
t2 necesita mis bumedad para la estacidn se-
ca, No seria mejor usar un azaddén? Es mis
liviane su manejo vy puede efectuarlo cual-
quier peén de la finca, lo que no ocurre ¢on
12 pala. El trabajo gue se efectda ¢on el aza-
dén es perfecto, pues se quitan «con facili-
dad las malas hierbas, no profundiza mu-
cho, no destruye la cabellera de raices, mi
deja ¢l terreno completamente plano,
Después de esta raspa, en la estacion Hu-
viosa, se hace una apofca formando un le-
millo al piec de la mata, Al depositar esta
tierra en la base del tronco se excita al ar-
busto a producir nuevas raices. Estas Tai-
ces serian de gran ayuda a la planta @ el
apua de lluvia no arrastrara la tierra ahi de-
positada, dejando las raices en ¢l aire, Co-
mo se ve. la aporca en la forma e¢n que se
cfectda, mis bien perjudica la planta, por-
que ¢sta, al producir raices, entra ¢n wn re-
ceso en la parte arbérea. La aporca daria
buen resultado si fuera un lomillo fijo gue
rno fuera arrastrade por el agua, ayudando
en esta forma a evitar un poco la erosién.
Durante la estacion luviosa permane-
cen los cafetales con esta aporca, 8i el mon-
te crecivre mucho s¢ hace una raspa super-
ficial con el machete acumulindo las malas
hierbas ¢n ¢l centro de la entre-calle, donde
¢s arrastrada por las aguas de lluvia, §i se
enterraran estas hierbas, al cabe de algun
tempo tendriamos un abono erginico que
incorporade al suelo aportaria gran <anti-
dad d¢ sustancias que buena falta le hacen.

Tenemos que la raspa y aporca o mue-
ven sino una minima capa de suelo (5
<ms. cnando mis), Estas operaciones no
merecen el nombre de cultive sino de des-
hierba. El suelo no recibe ¢l beneficio de
15 aereacién indispensable para la vida bac-
teriana,

Cuando verdaderamente se hace un culti.
vo, se aumenta la ventilacién del suelo asi
como su percolacidn y retentividad dindo-
fe al misino tiempe oportunidad a la plan-
ta para profundizar su sistema radizal au-
mentande de esta manera su drea de absor-
cién y alimentacién, con lo cual soporta
nicjor las épocas de sequia y puede obtener

n

mayor cantidad de alimento. A los suclos
de nuestra zona cafetera no se les hace un
solo trabajo con este fin.

Sombra

En cuante a la sombra se refiere, se
han dado wvarias opiniones; Unos sostie-
nen que los cafetales mo necesitan sombra;
otros, por el comtrario, dicen gque si la
necesitan,

Amoldindose a las experiencias que se
han Hevadoe a cabe, hemos llegado a la con-
clusion de que el café necesita sombra,

Esta sombra puede ser provisional o per-
mancnte, La sombra permanente debe ser
formada de drboles de la familia Ingas o de
Erythrinas y no de irboles muy grandes
como he visto que sombrean una manzana
de café, La sombra permanente debe ser
arendida y cuidada como una planta de ca-
f¢ v no hay que dejarla crecer Iibremente
como a veces se hace, En la plantacién no
deben tenerse irboles de sombra muy viejos,
pues ¢stos se contagian muy ficilmente de
enfermedades ¢ insectos tornindose ¢n un
grave peligro para la plantacidn,

Drensjes

Este¢ punto, aunque es de gran impor-
tancia muy poco se practica, Es muy ra-
ro el caferal que tenga buen drenaje, y
no ¢ porque lo necesite. sing porgue se
cree qué no aporta ningan bencficio
Cuando ¢! drenaje nmatural del terreno es
deficiente, hay que acudir al drenaje arti-
fictal, en el ¢aso de gue la humedad sea
factor que limita el desarrolio de las plan-
tas. Los beneficios que se derivan de un
buen drenaje son inmnumerables. En algu-
nos cafetales he notado que hay drenajes
artificiales, pero [a mayoria estin mal he-
chos ¥ per lo tanto na dan buen resulrado.
Un drenaje de zanjas abiertas. como gene-
ralente se msa. debe tener una profundidad
noe menor de [.20 m. vy debe mantenerse
bien fimpie.

Abonada

Muchos pequefios productores no abo-
nan, ya s¢a porque creen que la abonada
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no reporta ningin beneficio a la plantacién
o porque no disponen de medios para com-
prar ¢l abone,

Sefior cafetalero; para abonar ne fe ne-
cesita siempre comprar abono, pues Ud. lo
ticne en su finca y de excelente calidad,
iPor qué no hace ¢l abone para su peque-
fia plantacidn en su misma finca, abriecndo
¢n un lugar apropiade un hove donde pue-
da enterrar todos los desperdicios urbanos;
que produce su finca, y al cabo de un afo
Ud. tendri un abono de excelentes condi-
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ciones que puesto en el cafetal le reportari
un gran beneficio?

Al comprar abonos el caferalero no gasta
dinero, pues lo invertido s¢ reembolsa en
las cosechas siguientes, que 30N mMayor:s.
Ha llegado la hora de que el agricultor cz-
fetero costarricense abandone por completa
fa futing cdmeda de sembrac y cosechar ¥
agregue a la explotacién del siempre pon-
derade grano, pero maltratado arbusto, [a
palabra cultivo,

~

HAGA SUS IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES )

POR LA VIA DE PUNTARENAS
CLAUDIO CORTES C.

Adminialradar General

o




428

LINDO BROTHERS, Limited

SAN JOSE, COSTA RICA

Cable Address: '"LINDO™ Codes: Bentley's
Lieber’'s
ABC

Growers and Exporters of
Fine Quality Mild coffees

Our qualities - listed below - are well known to the European

and American markets, for their excellence:
Country-Cleaned Coffees

Husk Coffees
L & C c L
Junan Vidas Juan Vifias
P R
El Sitio c W
Juan Vifias Cachi
R
AWE&C e
Cachi L B
Juan Vifias
M A Margarita L B
Cachi Heights Cachi
Aquiares Coffee Co.
R & C R & C
Aquniares Heights Aqniares
P R
L B L H
San Francisco

San Francisco

Fermented cocoa beans of our marks:

Cacao de Rio Hondo - Cacao de Rio Hondo
Il N F
““White Plantation’’ and ‘‘brown’* sugars.

We only handle and export our own produce which are
carefully prepared in our own mills,




Circular
sobre el cafe

NMo. 160 - Junio de 1939,

Bitvacidn general

Log negocios en ¢f Havre han tenido un
rentzvo de actividad durante la segunda

nitad del mes e mayo y principios  del
meE de junio.
Una mejora apreciable en la sitluacion

peneral v la necesidad de recocsiriir  um
siock empobrecido, han permitido dusarro-
llar In actividad comercial, tanto para em-
hargues inmediatog como para entregas a
bin Jdzl adin,

'Las trapsacciones han sido especialmen-
t¢ activas con el Brasil, porgue en cuanto
& los cafés coloniales, €l movimiento apre-
ciable de la proxima cosecha no principia-
14 sioo después de algunas seminas.

Nuestras existencias, aumentadas en cer-
¢t de 20.000 sacog durante el mes, sscien-
din g 385.000 sacos contra 564000 del ana
anterior, lo cual permite anticipar una <on-
tinuacion de actividades que mucho
bramos.

cele-

Colonias francssas

La produccion de las Colonias Francesas
lin pasado de BS.DCO sacos en 1820 & ....,
GO2.000 sacos en 1938,

Estando determinade gue 1 total de esta
Trogetccion, favorecida por las tarifas pro-
tzcioras gue han variado de Fr. 231 por ca-
da 100 kilos en 1929 a Fr. 404 en 1935,
fve camprada por la Metropoli, se puede
quz  las Colening suministraban a
Francia cerca del 3% de¢ su consuma hace
10 anas y suministran actuaimente el 30%%.

iLos gque por su experiencia estin auto-
tizados para tratar los asuntos colediales
von congcimiento de caunsa, estimam  que

CECiT
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For Jacqus Lowis Dclemarre,

dentro de unos cince a diez afios, la pro-
duccion del Imperio Francés podrd propor-
cionar ¢erca de dos millones de sacos ¥
sinstener entonces las dos terceras  partes
del consumo francés.

Por otra parte, esta produceién co'oninl
consiste, cerca del 90%, en cafés Robustu
v  Liberia, estando dstos en  proporeidn

considergblemente menor.

Ante tal estado de cosas, 8¢ presgénta una
coble cuestion; Franciz podrd consumir 2n
sus 2/3 partes los calés Robusta, o las Co-
lunias Francesaz podrin aumeotar su Do~
duecién o] café Ardbico con relacion  at
J?gbusta ¥

Nos parece muy  aventurado  coniestar
negativaplente la primara de estas gregun-

tacs wg en 1628 algunog pretendian que
] rancia no pedrfa censumir mas dei 10%

de cnfs Robhusta, Pero en 1938, tiena colo-
cacion e J0%.

Die tiempo en tiempn se elévan g'gunas
gueias zobre la caliidad de tal o cuwal calé
de Africa, muy superficialmente benelicia-
<a por los indigenis; nero por e! comird-
“io, wna gran parte de  Robustr—culidad
aus s2 presta mucho a fas mezelas—adguie-
ren, sin dificultades, wa lugar eada vez mis
importante en el consumo.

Y luego, después de todo, los gustos én
los ecolores no se diteute. No son los esta-
cisticos ni los economistas guienes  deler-
minan la erientacion d:l consumo; porgue,
en primer térmio, 10 que despierta el de-
sen de tomar €l café y lo que Hama la aten-
cidn en ¢] mostradery @ los Palacios do-
ridos, ¢g lo gue cada uno quiere o ague-
llo gque l¢ place a su cecinera.

Sera posible hacer producir a clertas co-
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lanias los cafés Arabicos en grandes can-
idades.., del mismo modo que lo serd ha-
cer madurar las frases en Spitzberg.

En ecfecto, ¢l climp africano, las condi-
clones de tierra y situacion en Madagas-
car, exigirdn, para que sea intensiva la pro-
duccion de ‘Ardbico, una verdadera guerra
cuwimica contra los insecios y las enfermada-
des (Hemilegia Vastatrix) y una fertifiza-
cidn de las tierras, que aumentard de tal
modo su precio de reventa, que pasard los

limites de la prudencia <condmica  para
entrar en los dominiog <de la utopia.
Sepfin los cileulos autorizades de  ex-

pertos en materias de agronemia colonia-
fes, este aumento serd de cerca de  1.200
irancos por hectirea, produciendo cada
hectirea alrededor de 400 kilos de café:
2 francos per kilo, o 150 francos por 30
kilns,

La limpieza de las tierras que nocesarin-
mente exigira un cultivo @2 esta naturale-
73, %eria en extremo perjudicial parp Ma-
dapascar, por ejemplo, o para el bien de
1a Isla, dond2 en la actualidad se mantie-
e una campana de reforestacion.

For gqué razon, en definitiva, los agri-
cnltores coloniales han de asumir los gas-
to: v los riesgos para producir una deter-
minada calidad de café, cuando en la ac-
tualidad ellos producen, siguiendn mdétodos
gue perfeccionan cada afio, una calidad que
'ns consttmidores aceptan?

En wverdad, nuestras Colonias tienen to-
davia un camino a sepuir sobre la wvia del
progresn: Ia preduccion vy los sistemas de
venta estin  lejos de hallarse regulariza-
dos, lag calidadeg v las descripeiones Son
echre todo fantdsticas y alpunes medios Jde
vender la produccian récuscdan log  tiem-
pos de los barcos de vela, porque ¢n nada

sdopran lasz facilidades actuales del Co-
LIersio.

Eslimacion dr la

cosecha 1930
Costa Rica . . 340,000 al 28/2/39 .,
Guatemala . . TIR000 — ITA6/300 .
Nicaragua . 225000 — 12/3/39. .
Salvador . . . |.DDOOKD — 31/3/39. .
Heig . . 425000 — 31/3/39 . .

2.765.000
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Son los defectos de Ta juventud., y del
crecimiento, Hace 18 anos ¢ café colo-
nial estaba en su iniciacién. En 15 anos,
camo nosotros lo esperibames, la produe-
cién y venta de café de nuestras Colonias
no tienen mucho que envidiar a los pai-
sz gue han tenido la experiencia de um
comercip secular,

Segfin nuestta costumbr2, nosotros trata-
mos simplemente de informar. Lo que he-
mos <e<crito tiende a establecer un heche
y no a hacer hablar las cifras,

Habra que analizar la epopeya de ostz
produccién colonial, fruto de trabajo y sa-
crificio, desde el explorador gue llena los
blancos del mapa, hasta el trabajo rudo del
aglicultor sobre un clima losalubre.

Nuestro firabajo, muy modesto, conzizta
en decir 1o que creemos: dentro de  diez
afos, Francia solamente demandard un ter-
cio de =u consumo a los paises productores
fuera e sus colondas,

Fste hecho es un facior de la mayor im-
portancia en ¢l desarrollo del cemercio fu-
turo, por lo cual lamamos la atencidn de
todos nuestrog amigos,

Cafés diversos

Hemog recibido telegramas de difereoiies
paises productores, en los gque mnos dicen:
“terminada la cosecha son insignificintes
las cantidades gobranfes pary vender”

De este modo, antes de bajar e te-
16n de la campafia, esios paises que €&ia-
tar senalados hace ane v medio comn las
victimas explatorias de ia superproduccién,
hen terminado su papel, saludando al pd-
blico... y recibiends los aplausos.

Vamog; a examinar brevemente, con [as
informaciones  que tenemes de  diversas
fuentes, cudl es la situacién actual de los
rrincipales paiseg productores de cafés di-
VOTS0S:

Eslimacidn de les cam~ Resln pars

lidasies vendidas veader
LA 205,000 43,000
... BTEERS 700.C00 T3.00K]
AR N L 185.000 40.000
573.698 900.000 100.000
. v A2 400.000 23.000
= « 1.931.083 2.480.000 285,000
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Por consiguiente, =i consideramos gque
<si0s ciago pafses, que producen més de
2 millones de sacos, tenen al final de la
z2cha solamente el [0% de su produccidn
sin venderse, ellog han ganado Ja batalla.

Colombia ha quedado mal situpda entre
estas dos cosechas, y Venezuela debe to-
mar de la cosecha anterior para responder
& la demanda,

Al examinar estos resultados, parece gque
la guerra de precios estd scpultada hace
largo tiempo y gue finalmeate la cuestion
éy la calidad oecupa ¢l primer tema,

e

Conclusion

Terminaremos esta vuelta al
¢l Brasil, donde las novedades, cuyes efec-
to: son confradictorios, someten los  pre-
cios al régimen de la ducha escocesa.

Por una parte, ¢l anuncio de las heladas
ho animado los corazones duranfe algunas
Yioraz; v por otra parte, la baja de] cambio
hrizilero ha desaaimado répentinamentes  a
los alsisias; pero como lag heladas no han

mundo por

Circular No. 161

Situacién general

UIna infortunada renovacion de Ia ner-
vinsikiad intarnaclonal, ha wvenido a =nior-
pecer un ooco los megotind, Durante [a se-

gunda quincenn de]l mes de junio, habian
estado bastante actives, conforme s¢ puda
observar en nuestro mercado de ofertag de

Brasil—fueran de cafés bien determinados
de Santos o para entregas futurag de Pa-

renagus—ague habian dade lugar a fran-
sgcaiones constantes.

Los ca%és coloniaies, por el contrario,
srenas tuvizron ofertas especulativas, sia

gue hasta la fecha se haya podido precisar
€] deseo de vender en cantidades de alguna
consideracion,

Entre tanio, hemog llegado a un perindo
de calma tradicional, durante el cual serdn
mis cansiderables las cesantias que <1 tra-
Lajo. Por consiguiente, ¢s praobable que
rucstro mercado se mantendri inactivo v
<strecho qurante alglin tiempo; pero de to-
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tenido hasta hoy gran efecto, mieniras el
Milreis ha bajade mdg del 5% ea pocos
dias, los hechag acusan en primer término
una baja que se refleja sobre todos los
MEreaEos.,

Evidentements, para el agricu'tor de Ri-
beirao Preto, lus inclemencias del ciclo tie-
ren muocha mds importancia que loz movi-
micntos de Ja Bolsa de valores de Rio: por
consigulente, seria sensible que el Brasil
dejara todavia pasar la oportunidad que se
le presenta,

Los eafés diversos han podido coloecar
poca a poco su produccion; de Julio a No-
viembre, e] Brasil puede obtener un lugar
importante en las exportaciones y aligerar
de esze modo sus existencias: queda enton-
ces, aolamente, la partida por jugdar sobre
€] terreno,

Deseamosz gue Brasil la gaoe, sin mal-
vender por razdn de las incertidumbres v

los movimientos incoherentes en los cam-
biog de una situacion particularmente Ffa-
vorahle,

- Julio de 1239

c¢os modos, nosotros esperamos que  den-
tro de algunas semanas, bajo condiciones

internacionalzs mds apaciblcs, los negocios
cnpnstantes paxdran ser reanudados.

Por otra parte, examinados €l balance d=
In campafia y Sus perspectivas, creemos

favorable el momento para <] Brasi! ¥ pam
los cafés de lag Colonias Francesas, en
cuanto a lograr la disminucién de las ofer-
tas <2 caféy; diversos para fijar a precics
ventajosos sus cantidades considerablos,

Balance de una Campaiia

Ademis 22 eso, nos gueda una campa-
na que al terminar pasa a la historia v gus
rosotros podemog examinar con toda la
objetividad que corresponde al pasado.

Cantaremos 2| Himno de la Victoria o
lo melopea d: un nueve retrocesc ¥

Ea nuestra opinién y parn proseguir la
literatura relativa a los comunicades dc
guerra, que nosotrog Lsperamos  proscribir,
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podemos decit: “Poco mis o menos, la si-
tuacion no ha cambiado en todos los fren-
fes™,

Por cierto, registramos <on plager, segin
la Revista El Café, el record y los progre-
en las exportwiones d: cafés brasile-
ras: [16.982.000 sacos contra 14.797.000 sa-
<os ¢! afo anterior, constituyen un awmen-
to de 1.984.000 sacos. Y atro record; el del
consuma mundial, que arroja oficialmente
la cifra de 26.696.000 sacos, coatra
25600000 saces ¢n ¢! ulime afio.

A primera vista, los mis afectados se-
rian los paises productores de calds di-
versos, que habiendo suministrado el 42%
del consumeo mundial en 1937738, no llega-
ron mas que al 3% V% en 1938/30,

El anterior o5 el resultado escuszto  de
las tifras; pero segdn las noticias que he-
mod fecibido de importantes paises  pro-
ductorzs de cafée diverses (Salvador, Ni-
caragua, Guatemala, Costa Rica, Haiti),
lejos d= manifestarse inconformes, decla-
ran gua su produceién total estd prictica-
mente vendida y en algunos de esos pai-
ces, sin dificultades.

Solamente las Indias Neerlandesas, doa-
de las exportaciones oficiales por el Paci-
fico proposcionan estadisticas dificiley de
controlar, ¥ México, gue rodea sug <ifras
e misterios, parecen haber sufride
mente &n «] curso de¢ esta campafia goc
termina,

Yolvamos nl presente frente al Brasil,

208

serid-
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Observamos, con pilacer, una carta que
vecibimes de uno de nuestros amigos re-
sidentr ahora ¢n Santos, en la cual nos
afirma que los brasileros ficnen €l aspecto
de ser felices. Nuestre eorresponsal, que
no habia estado en Brasil desde hacia mu-
chos anos, revely com wna simpatia singu-
lar, el mejoramiente visible del standard de
vida: familiag numerosas ¥ prosperas, pro-
greso ¢n los {randportes, sonrisas satisfe-
chas en los rostros, sonm todos signos que
no e¢ngianan.,. Y €so observa ua amigoe del
Brasil, que ha llegade mig alli del rigido
alinzamienty &; las cifras y de las sceas
construccioneg estadisticas, )

Sin embargo, nos vimos obligades a vol-
ver a aquellas estadisticas para  intentar
¢! balance de la campafia de 1938/30.

Hemos investigado, por nuestrog propios
medics, ya que las cifras respectivas  no
han side oficialmonte publicadas, que <l
3 de junie Gltimo habiz ¢l mayor sobran-
te de café del Brasil, temiendo en cuentx
2! hecho de que los stocks en los puertos
v lag “Cafés de Banqueres”, si debian apa-

reeer on lag estadisticas, no representan;
por ¢l centrario, un <¢lemento amenazants

en la situaclén mundial.

Por consigulente, hemos tomade la
fra tota] y oflicial de¢ las existenciag al 30
de junio de 1835 y por ¢ computo del to-
tal! de produceidn, mxportacidn y destruc-
¢ion, hemos esiablecido ¢! cdleulo siguizn-
te:

el

Existenciag ¢n Brasil al 30 de junio de 1935 17.134.000
Produccion de 4 anos: 1935/36 . . - 21.455.000

1933/37 26.641.C00

1937/33 24.175.000

1938/39 23.462.000 05.733.000
Tatal disponible en 4 ados. 112,867,000
a2 deducir:
Exportaciones en 4 afies: 1935/38 16.242.000

1935/37 . 13.900.000

1837/38 15.342.000

1938/39 . 17.150.000 H2.635.000
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Destrucciones #a 4 anes: 1935/36 . . . 1.467.000

1936/37 ., . . 10.883.000

1937738 . . » 14,491.000

1938/30 . . . 4.386.000 31.437.000

A R Tl T g R S s s e ' 84.072.000
Existencias en Brasil al 30 de junio <e 1939, eos oa m e n 1BFREREE

A deducir; existencias en puertos., . . . 2.967.000
cafés del emprdstito, . . . . . . &628000 11.593.000
SALDO: existencias particalares y del Do N. € . . . . . . . . .« « 7200000

Al examinar ests cuadro, ¢s interesante
eoastar gue en 4 afos ¢! Brasil ha
producide en cifras totales, 853 millones de
sgeos, ha exportado 62 millones vy ha des.
trutdo 31 millones; peco mis o menos, la
situncion estadistica ne ha empeorado...

Es, per consiguients, una vizja bala gue
nuestros amigos tienen a sus pies; puede
suceder gque Ja cadena romoa antes, y
la libertad, madre &2 ia prosperidad, wvuel-
va a emprender su espléndido vuelo.

Nosotros podriamos compener una serie
de cantos dlalogados acerca del destino de
nuestros amigog Brasileros, sefalande paso
@ paso sug cambios ¢ infertunios:

race

se

—Ay de mi, 1la sunerproduccién es cons-
tante...

—Pera
i,

Nosotroz prefzrimos, siempre cesperando
dias mejores, que sepuramente han de ve.
nir, confiar en el corag: de nuestros ami-
2os brasileros.,

Después de mds &z 15 afos, todavia aho-
'a aceptan la batalla ¥ buscan, por medias
nids o menos afortunados, obtener un triun.
fo.

Ante su intrepidez y su persevdrancia
en ej esfusrzo, nos vieme al recuerdo el
tema de Maquiavelo: “Haz frente al Des-

las exporiaciones  aumantan...

tino, ‘Evita la Derrota y si
pedir el dolor, afrontale al
Hombre.”

no puedes im-
Menos  Como

Conclusion

La campafia que termina ha estado en.
vuelta, ¢n ¢l cielo internacional, en pesa-
das nubes de tormenta, Era difiell de ima-
ginar, durante ¢l periodo celativaments ¢or.
te de algunos meses, una tan fuerie aco-
mulacion de alarmas, dificuliades y awme-
nazas., Sin embargo, en <sas cireunstancias
constantermnente  dacsfavorables, ¢1 consumo
de caf¢ establecio un nuevo record, la si-
tiacidn estadisfica no desmejord y &1 escu-
chamog a lo lejas la woz de los paises pro-
ductorze, percibimeos muchos mids rumares
Je alegria que suspires de infortunio. No
pedimos mds y nos conformamos con nues.
tra snerte,

Cuands le preguntaban a Talleyrand sus
recuerdog de los tiempos dramaticos de la
Revalucion Francess, decia é1 con un sus-
pire de satisfaecion: Yo wencl.

El café "“ha vencido” después de ua ano.
Nosotros ereemos que después e haber
iesistido asi sus pruchas, deberd prosperar
bajo las condiciones, que nosotros desea-
mos menos angustiosas para €] parveair.
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Por el Prof. Arnastusio Alfaro

(Especial para la Revista deod Institmie de Defensa
del Cafi).

La referencia mis antigua gque 1wnemaos
del tabaco data del sibado 19 de agosto de
1529, hace mis de cuatro siglos, Oviedo
describe una fiesta indigena en Nicoya y
dice: "asi como comenzaron a beber, tmjo

crian con mucha diligencia para el efecra
de estos rabacos, y encendianlas por ¢l un
cabo poca cosa, v entre si s¢ va guemando,
tomo un pebete, hasta que se acaba de que-
mar, en lo cual dura un dia; e de cuande

Medialuna e picar tabaco y cigarrera del siglo pasade

el mismo Cacique un manojo de tabacos,
gue son del tamafio de un jeme ¢ delgados
como un dedo, ¢ son de una certa hoja
arrollada e atada con dos o tres hilos de
cabuya delgados; la cual hoja ¢ planta ellos

en cuando metianla ¢n la boca por la parte
contraria de donde arde, e chupan para
dentra un poco espacio aguel humo por la
boca ¢ las narices. Esta bierba es un tallo
¢omo cuatro o cince palmos de alto y con
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unas bojas anchas e gruesas, ¢ blandas ¢
vellosas, Esta bierba tenian los indios por
cosa muy sana, preciada y santa, y la cria-
ban en sus huertas o labranzas para el efec-
1o que es dicho.

Losg esclavos aprendieron deé los indies el
uso del tabaco; luego siguicron usindolo
los marineros blancos y finalmente se ex-
tendid por todas las clases sociales, tanto
¢n América como en Europa,

Los coltivos de cacao en Matina tuvie-
rom mucha importanciy durante el periodo
colonial: [a gente acaudalada de Cartago
sostenia ¢} servicio de sus fincas por me-
dio de esclavos y de arrendatarios, que pa-
gaban alguileres saliosos anualmenrs, con
el producto de las mismas cosechas, por ser
¢l caczo la moneda corriente en aquel tiem-
Po. a razdn de cien granos por mn real y
ochocientos por peso; de manera que cada
zurrén valia veinte y cinco pesos. y el es-
quilmo sz estipulaba ¢n zurrones de cacao.
segiin el estado y pamafio de la finca, pues
habia algunas hasta de sesenta calles (1.600
arboles) y eada irbol producia un peso por
ano.

Al principio de la vida c¢olonial Jos in-
dios tributarios mantuvieron a los conguis-
tadores: despues los esclavos negros traha-
jaron para sus amos: y cuande ¢l incremen-
ro de poblacion los obligd a caltivar perso-
nalmente la tiercy, buscaron Jos valles al
Qeste de la cordillera central para sembrar
2l tabaco. como producto de exporracidn,
Pucde decirse que la vida del pafs se debe
a los cultivos del cacao. el tabaco. ¢l café
v ¢| bamano. con el concurso de c¢lementas
nacionales ¥ extranjeres.

Las tierras del Valle de Aserri, entre los
rios Elvinlla v Tinbi, se vendieron a vein-
te v cinco pesos la caballeria, v como resul-
taron feraces para ¢l cultivo de tabaco, se
poblaron rapidamente, Ya en 1761 ¢l Ca-
pitin Martin Jiménez vende una casa de
maderas labradas, cubterta de teja, sita en la
plaza de la peblacidn de San José, por cien
pesos, seguramente ¢6n un cuirto de man-
zana, que eran los solares corrientes en esta
villa,

Durante ¢l dltimo cuarto del siglo XVII1
s¢ consiruyé la Iglesia parroquial, el cabildo
al costade Norte de la plaza. la Factoria
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de tabacos. donde esti ¢] Palacie Macio-
nal, y muchas casas particulares, cuyos due.
fios se especifican en los protocolos anti-
guos. La Facroria, per ejemplo, dara de
1784. pues don Pedro Nicolis Fernindez
hipoteca su casa de San José lindante por
¢l Norte con la Fibrica, que estd consfru-
yenndose, para la administracion de tabaco,
calle ¢n medio. Los almacenes estuvieron
¢n €l frente Norte de esa manzana, cogien-
do lo que fué el cuartel de Artilleria, por
estar su custodia recargada al facrtor de ra-
bacos,

Es lo cietto que en 1751, decia ¢l Senor
Morel de Santa Cruz: “Cuatro leguas al
Norte de Aserri, en un valle muy ameno,
gsta una poblacién con ¢l diminutive de
Villira, porquez ahora se esti formando: com-
pénese de once casas de teja y quince de
paja, sin fermar plaza ni calles™. Sin em-
bargo en 1778 habia almaicenados en esta
Villa Nueva 2.500 quintales de tabaco, en
petacas e cuatro arrobas. que al precio de
nueve pesos cada uno valian 22.300 pesos.

Al afio siguiente de construida la Facto-
132 se compraba ¢l tabaco, para ¢l estance, a
ocho pesos el guintal y se vendia a los con-
sumidores a tres reales la lthra, cuando exa
de primera clase y el de segunda a dos rea-
les: ds manera que la venla al menudeo tri-
plicaba, por lo menos. el valor d: la inver-
=ion. Como ¢l negocio resultaba tan pinglie,
¢l Presidente de la Real Academiz prebibid
en 1792 que se sembrara tabaco 2n Costa
Rica, Pero vine luege la Gobernacién de
don Tomis de Acosta, y al iniciarse el si-
glo XIX pudimos exportar de 800 a mil
carpas de tabaco cada ano: este Goberna-
der nos trajo ademds las semillas del café.
legindonos de ese modo la rigueza mayor de
la Republica,

“Con fecha 1° de octubre dz 1808 ¢l Go-
bernador escribié g los alcaldes de San José,
que era necesario desaguar la laguna que se
vstaba formando en ¢l lugar de donde se
“abian sacado los adobes para construir las
casas de fa poblacién’, Copramos esta re-
ferencia historica para que se temga siempre
en cuenty ¢l interés que se tomod don Tomds
de Acosta por todos los detalles de la Ad-
ministracién plblica, tante en Cartago ¢o-
ma en las Villas de menor importancia,
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como era la de San José, en aquelia época.

Al ano siguiente pidid a la Core de Es-
pafia que suprimicra ¢l monopalio, por ser
sensible gque los mismos que siembran y ven-
den el rabaco, a la Factoria, a oche centa-
vos la libra, tengan obligacidn en seguida
de comprarlo ¢n [os estancos 3 73 centa-
V05 pirfa su €OMSUMO: y gue a la provincia
de Costa Rica s permita surtir de tabacos a
Guatemala, México o al Pern, coma se con-
cedié a lx Habana y a Veragua,

Yaen 1816 se remiticron 366 tercios de
tabaco a Panamd y se avisd que procura-
tian enviar los 230 mis que babian pedido.

El grabado que publicamos representa la
medhaluna que wsaron nuestros abucloy para
picar ¢l tabaco seco, después de desvenarlo:
luego lo cetnian en wn pazcén, de guacal
con agujeros, v lo curaban para hacer los
cigarrilfos, La cura consistia ¢n remojar la
picadura con aguardiente ¢ vino tinto endul-
zado, al que ponian hojas de higo, clavos
de olor. ciruelas, pasas, u otros condi-
mentos, segin ¢l gusto de los fumadores. §i
no tenian papel mariposa para hacer los ci
garrillos, los envolvian en tusas de maiz,
aplanchadas con un caracel. Come las me
Jdialunas eran forjadas por los herreres, con
empufaduras de cuerne, ne tieneén un tamwa-
fio reglamentario, pues las hay de tres a
cinco centimetros de ancho, y de veinte a
treinta centimetros de abertura,

En Guatemala recomendaban, hace cua-
renta anos. rociar el rabaco ¢on cierta in-
fusidn de las mismas hojas, mezclada con
ciruelas, azihares de naranjo v vainilla, pa-
ra darle un aroma exquisito, Tanto para la
siembra, como para 13 cosechy v prepara-
cion del tabaco se han becho especiales re-
comendaciones Ggiles: pero ¢ada tabacakero
tiens un sistema particular, que ha cenver-
tido esta industria en un arte complicado,
en que la calidad del articulo depende de
la atencion gue e ponga em la ejecucidn
acertada y cuidadosa de todes las detalles.
Se dice con harta frecuencia que esta ¢s una
ocupacion de mujeres, porque cllas lo ha-
ten tode con ameor,

La medialuna de picar wtabaco para ciga-
rrillos la usaban solamente las mujeres, que
asi como las wvestales griegas, eran las ¢n-
cargadas de manzener el fuego sagrado del
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hogar, ¥y como debian probar el tabaco para
graduar la fortaleza y aroma de la cura, era
corriente que fumaran las sefioras ¥ que ob-
saquiaran ¢igarrillos a sus amistades, cuan-
do legaban de visita. Por otra parte la me-
dialuna ha debida tener un origen mirolé-
gico, pues los egipcios la conservan cm sus
estandartes y los turcos la mantienen en 2l
escudo de armas.

Los hembres preferian los cigarrillos pu-
ros. seguramente por herencia de los in-
dies, como puede verse en las figuras de
piedra de los buctares, a que se refiere el
¢ntilogo de nnestras antigiiedades exbibi-
das en Madrid ¢l 2no de 1892, pignas 46
a 48. Los indies de Norte América con-
sideraban la pipa o cachimba como un sim-
bolo de la paz, y vodas sus disputas las di-
rimian bajo ¢] humo del rabaco.

Ast como el uso del café excita los ner-
vios ¢ impulsa al trabajo activo, ¢l tabaco
favorece ¢l suefio tranquilo, establece fa ar-
monia en las ideas reposadas, acartciando
la paz, el perdon y Ia tolerancia en todas
Ias contrariedades humanas.

Terminale ¢l periodo colonial en 1821,
s¢ organizé una Junta Gubernativa com-
pursta de sicte miembros. nombrados por
cleccion popular, y como Iy Factoria de
Tabacos estaha funcionando desde e] siglo
ANterior, esa renty SiTvio Para soslener «n
mucha parte los gastos del nuevo Gobier-
no, Asi poer zjemplo, ¢en abril de 1822 dice
la Junta: “que hallindose escasa la Caja
Nacional, y siendo necesario para cubric ew
alguna parte las atenciones indispensables, se
aficie al Factor de Tabacos. don Mariano
Montealeore, a efecto de que ¢l sibado 27,
remita la cantidad de trescientos pesos, en
calidad de reintegro, luege que se aproxime
la cosecha del tabaco. sin que haya retar-
dacién’’. Era un Gobierno que podia salir
de apuros. cen un anticipo de trescientos pe-
508, de |z mizmg renea cestinady para sus
gastos. Don Rafael Barroeta debié ser ef
hombre mais rico de aquel tiempo, porgue en
otro apuro le presté al Gobierno ochocientos
pesas, y con es¢ motive le dio [a Junta Gu-
becnativa un voro de gratitud.

El terremoto de 7 de mayo, que arruing
los principales edificios de Cartage v sem-
bré el pinico en las fincas de Matina, puso
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en dificultades a la incipiente Junta Guber-
nativa; pero tanto los Municipios como los
particulares ayudaron a remediar ¢l mal, co-
mo lo han hecho siempre en otros casos se-
mejantes.

En virtud del Pacta o Constitucién pro-
visional, la Junta de Gobierno se instalé en
Cartago los tres primeros meses del afio 22;
pera el primero de Mayo se trasladé 1 San
José por otros tres meses, y luego a Ala-
juela: asi, cnando pldleron dinero al Fac-
tor de Tabacos. estaban en Cartage, pues la
Factoria recidid siempre en San José, desde
su fundacién,

Las funciones de la Junta Gubernativa
¢ cancretaron muy especialmente a la parte
ccondémica, que debia cubrir sus gastos, y a
la politica para mantener la armonia entre
las tendencias npubhmnzs auténomas v los
imperialistas que temian po poder mantener
nuestra independencia sin la proteccién de
un Gobierng fuerte, como < proyectado
Imperio Mexicano, que nunca <uxjo. Otrog
soflaban con la Repihblica Federal, ixmbién

fracasada, ranto en Colombia como en Cen-
tro America.

IXITXXIXILNIIIIX
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Por rara coincidencia le 10¢d a don José
Rafael de Gallegos presidir Ia Junta Guber-
nativa durante ¢l periodo de su residencia
en Alajuela, y doce afios después tambisn
estuvo como Jefe Supremo del Estado en
Alajuela, cuando ensayaron por seyunda vez
Ja ambulancia del Gobierno, para satisfacer
las exigencias de los proviacianos, que se
mantenian celosos de la hegemonia de San
José,

En setiembre de 1822 se quejaba Iy Jun,
11 Gubernativa de que no hubiese en Ala-
Juela ¢scuelas de ninguna clase, por filta
de fondes municipales, aplicables a 1y ins-
truccién pablica, que os la base y principal
fundamente de la felicidad humana, decian.
y acordaron levantar una suscripcidon que
encabezd don José Rafael de Gallegos con
diez pesos de contado, siguiéndole olros con
cantidades menores: don Rosario Carrille
ofrecio el terreno, tenido como el mis a
propésito para levantar la primera escuela: y
sin embargo ni a Gallegos, ni a don Ro-
sario les hemos dedicado el mis leve re-
coerdo de grantud nacional,
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Erosion

La erosion, desde ¢l punto de visia agi.
cola acrual, significa el arrastre superficizl
de la tierra por efecto de los vientos o las
Nuvias. El fendmeno aparece ¢omo conse-
cuencia de la explotacion del suelo.

La cierra arrastrada significa una pérdi.
da incalculable de tiempo y dinero, de con-
secucncias muy graves, si s¢ considera guz
los perjuicios subsistitin y ral vez serdn mds
graves para las generaciones futuras,

Casi todas las tierras de los climas semi-
hitmedos, estaban primitivamente cubiertas
de una vegetacion protectora, En casos ge-
nerales, esa vegetacién era suficiente para
evitar ta erosion, no solamente por los obs-
ticulos maturales que ¢ncontraba la corrien-
te de las aguas, sino también porque man-
tenian ¢l suelo em condiciones desfavorables
para la erosion,

Los desechos vegetales acumulados enri-
quecian el suelo en humus. Por consiguien-
te, la capacidad de retencidn de agua, la
permeabilidad de los werrenos accillosos y la
coesién, aumentaban. Parte de las aguas de
[luvia era retenids por esa esponja que
constituye la tierra humifeca, otra porcién
penetraba ficilmente, aunque un poco se
evaporaba, y una parte sobrante para dis-
cufrir, era muy pequefia para ocasiomar da-
nos.

Con la explotacién agricola estas pro-
piedades s¢ han modificade hasta [legar a
los casos en Que:

—-zasi no hay humus;

la capiacidad de retencidn es pequeita:
~fa permeabliidad s insignificante en
los suelos arcillosos;

—La coesién es sensiblemente menor;

—no hoy vegetacidon protectora;
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Pot Fernando Penteado Cardoso

Ingeniera Agrénomo
(D Ia Revista del [nstitute de Café de Sia Paale),

—la capa superficial estd sueclea.

Entonces una luvia, aun cuando no sea
muy fuerte, puede causar el arrastre o la-
vade de la superficie del suelo.

La erosion no <onstituye una novedad.
Quienes sepan que los Incas y los chinos
hacian los cultives en tableros, reconacerin
que desde antafie se ha procurado contro-
lar las inundaciones.

Aun cuando ¢l problema haya sido a-
frontado sriamente por los particulares
desde hace mucho tiemipo, no se habia a-
preciado hasta hace poco la exrensién ge-
neral de los perjuicios, Algunos agriculta-
re. empleaban sistemas de eficacia relativa
parg controlar la erosion: otros dejaban el
aguy discurrir sin preocuparse ante la pers-
pectiva de ver la rtierra estéril, parque siem-
pre admitian que era facil teasladarse a ex-
plotar tierras nuevas.

Mis o menos, de un momente a otro.
e gbservg en los Estades Unidos que zonas
extensas s¢ estaban empobreciendo y que las
cosechas disminuian de manera alarmante,
a causa de la disminucion de 1a fertilidad
de la tierra, motivada por la ¢rosidn.

Hubo un hombre en aquel pais que ad-
virtio, desde ¢l principio, las terribles con-
seruencias que traeria consige ¢l lavado de
las tierra, Dedicé toda su wvida al estudio
del problema y tuvo ¢l mérito indiscutible
dz hacer despzarear el espiritu nacional ante
la proximidad del peligro. Fue Bennett ese
hombre providencial, gue habia sido Jefe
del Servicio de Conservacién del Suelo,

Ei problema pasé entonces a ser en a-
quella nacién un  heche de trascendencia
nacional, Las estaciones expefimentales a-
gricolas hicieron en 1903 estudios ¢ inves-
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tigaciones sistemiticas acerca del asunto. En
1929 el Congreso aprobd una ey que crea-
ba las Estaciones Experimentales de Ero-
sién, gue trabajarfap en asocio de los Es-
tados. En 1935 fue c¢reado ¢l Servicio de
Conservacion del Suelo, que cenrraliza ac
tualmente todas las actividades concernien-
tes a la erosion, Es¢ servicio, ademds de
practicar separadamente las investigaciones
en las Estaciones Experimentales, orienta
técnicamenfe a Jos agronomos locales y las
organizaciones particulares y asimismo eje-
cuta obras comira la erosién, pagande el
interesado su precio de costo.

Ne ha sido solament: en Estados Uni-
dos donde se ha afrontado ¢l problema co-
mo una amenaza nacienal, En ¢l Africa
del Sur, ¢l Gobierne auxilia materialmente,
con bonificaciones y empréstitos, a los a-
gricultores que desean jecutar obras de
protecciéon contra la ecosion. El total de
lot empréstitos y bonificaciones concedidas
ascendio a mds de 200,000 ddlares en
1936737, ;

Se calcula que las cantidades da elemen-
tos nutritivos perdidos por causa de la ero-
sién, son 21 wveces mayores gue las <an.
udadés que: consumen Ese
cidlculo no incluye otros perjuicios como
las depresiones de la tierra o la destruccion
de sus reservas, etc,

las cosechas,

Medidas rigurosas practicadas en los Es.
tados Unidos, demostraton que una sola
lluvia puede arrastrar hasta 270 toneladas
de tierca por acre,

Se estima gue en la zona de Tos Estados
Unidos la duracién de una capa superfi-
cial del suelo de 18 cmtros, es de 24,600,
amos <uando estd cubierta de zacate (sa-
bana); 169 afios cuando se hacen cultivos
en rotacidon y de 48 afios sembrando maiz
continuamente. Otras oObservaciones en la
misma zona mostraron que la capa de sue-
lo removida en 48 afos, fué de 22.5 cen-
timetros, cifra que representa 207 tone-
ladas por acre de tierra perdida anualmente.

Para tener una idea de la magnitud de
los estragos caausados por la erosién, damos

D. C

algunos datos relativos 1 los Estados Uni-
dos;

—Total de tierra arrastrada hasta 1935,
2.400,000 acres.

—Tierca transportada por los rios en
un afo, 513 millones de roneladas.

—Materia soluble arrastrada, 270 mi-
fones de toneladas. con 63 millones de to-
neladas de elementos nutritivos.

e ——

Se establecen dos tipos de erosion: uno
superficial, ¢uando solamente se arcastra la
capa supertoc del suelo; otra profunda,
cuando se producen grandes hoyes, En rea-
lidad, no existe propiamente una separacidén
entre ambos tipos porque la erosidn pro-
funda es casi siempre un estado mis avan-
zado de la ¢rosidn superficial,

Los siguientes factores regulan los efec.
1os de la erosién:

1.-—-Cantidad, distribucién ¢ intensidad
de las Huvias;

2. ~—Topografia del terrcno, que com-
prende los declives o compresidn  de los
mismos y ¢l irea total de la depresion co-
tno canal unico de agotamienso,

31.—Calidad del suclo;

4.—Sistemas de trabajar el suelo:

3,—Caulttvos de la superficie,

Lluvias

La cantidad anual de aguas de lluvia no
es exactaments lo gue interesa enm cuanto
se relaciona con la erosién. Es su distribu-
cién lo que puede provocar condiciones
desventajosas.

Las aguas de [luvia son en parte absor.
bidas, en parte se infiltran y el sobrante
discurre sobre ¢l terrenc. Es verdad gue es-
1¢ sobrante depende de la capacidad de ab-
sorcién y permeabilidad del suelo, pera des-
de luege la intensidad de la precipitacion
es un factor importante,

Les climas tropicales, como el nuesiro,
en que son frecuentes las fuertes luvias, o-
frecen muchas pesibilidades a los violentos
estragos de la erosién, Tedos recordamos
los danos ocasionados en 1928 y 1929 por
las grandes Nuvias, En algunos puntos la
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tierra fue arrastrada violentamente y con ¢Ufre libremente, ocasionande grandes da-

¢lla los cultivos.

Declive

Los sobrantes de agua antes menciona-
dos, al correr sobre el terreno, van aumen-
tando en volumen tanto como en veloci-
dad.

Teoéricamente, si la velocidad del agua
se duplica, su fuerza de remocidn de la tie-
[r2 aumenia <uatra veves, su <apacdad de
arrastre 32 veces y el tamano de las par-
ticulas arrastradas 64 wveces.

De lo anterior s¢ deduce la importancia
del declive. ya que cuanto mdis fuertes sean,
mayor velocidad  permitirin al agua co-
rriente,

La ¢xtensidn del declive es importante
porgue determina el volumen isi como la
velocidad de 1a corriente.

El volumen de agua e asimismo con-
sccuencia directa del tamado de la zanja
<uyas aguas fueron hacia un solo punto,

La tierra, considerada desde el punto de
vista e los laboratorios, puede presentar
caracteristicas que la hagan mis o menos
sensible a la erosidn, Aparentemente debe-
ria haber muchos coeficientes en correla-
cién con la erosibilidad, pero segin las in-
vestigaciones de Avyeres, solamente se pue-
den sacar conclusiones tomande por base
dos factores:

|.—Cocficiente de dispersién:

2,—-Relacién entre coloides y
te de humedad.

Con estos dos factores, ¢} autor propone
un “coeficiente de erosién’’, haciendo ol co-
ciente entre ¢l primero y el segunde.

En ¢l campo hay necesidad de conside.
rar, ademais, ¢l perfil del suelo. Los terre-
nos arenosos, por ¢jemplo, en clertos casos
sufren poco <on la erosién, porque su gram
permeabilidad  favorece l1a  infiltracién de
las aguas, evitando su acumulacidn sobre
la superficie. 8i todavia esog suclos mues-
tran una superficie poco permeable a pe-
queita profundidad, las cosas cambian por
completo; el suelo s¢ sacura con facilidad.
no pudiendo penetrar mis el agua que dis-

equivalen-

nos.

Si la ¢apa impermeable es mis profun-
da, se puede establecer una corrientz de
agua subterrinez que cava la terra, La ero-
sion del subsuclo es de control muy difi-
cil,

Sistema de trabajar
el suelo

La materia orginica, ¢omo hemos visto
ya, constituy: una defensa contra la ero-
sién, Por consiguiente, las
das en rotacion mantiemen una constante
renovacién de humus y la erosidn es me-
nos sensible. Varios otro sistemas de cult-
vo, empleados <onjuntamente, puede ofre-
cer grandes wentajas contra los pefjuicios
de las tnundaciones,

tierras ¢ultiva.

Sistema de control

De dos maneras es posible disminuir los
¢fectos de la erosidn:

2) Mejorando las calidades de la tierra
en cuanto a su erosibilidad;

b) Colocando obsticulos “‘mecinicos”
contra la libre corriente de las aguas.

Para mejorar la tierfa s¢ procura esta-
blecer los cultivos en rotacidén provocando
ast un enriquecimiento de materia orgini-
ca, En algunos ¢asos, se puede también arar
¢l suelo profundamente. QOtra prictica de
utilidad limitada consiste en reducie a su
minimo [a explotacién de la superficie a
fin de evitar que la capa se remueva ficil-
miente,

El obsticulo mecinico mis adecuade de-
be ser continuo, como por ejemplo, Jos
cultivos de <ubterta, Actualmente sélo se¢
faacen en algudos cultivos perennes, como
naranjales, porque otros no sopertan la
competencia, come ¢l café.

Los cultivos anuales, en ciertos casos,
pueden ser hecbos en ¢ras de nivel alterno.

Si uno de ¢sos cultivos es de desarrolle
cerrado (tupide), las ¢ras que formen pue-
den considerarse como “‘eras de seguridad’™
contra la libre corriente de las aguas. En
csas fajas €] agua se detieme, dispone de
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mayor tiempo para infiltrarse y evaporarse y
¢l sobrante discurriri ¢on wna velocidad muy
reduc.da.

Siguicndo un sistewa combinade de ro-
tacion y de eras a nivel, se pueden emplear
leguminosas como cultivos de seguridad.

La disposicidn a nivel de las lineas de
plancas, significa por si sola una medida
razcnablemente ¢ficaz contra las corrientes
tle agua.

Generalmente convicne modificar el pet-
til del terceno a fin de captar y desviar las
aguas en difercntes secciones. Existe el sis-
tema moderng de construccidn de terraple-
nes en forma de canales lacgos con pequeita
declive, dispucstos siguicnde en lo posible
2l nivel del terreno. El lado inferior del
canal va protegido por un largo camelldn
enteramente cultivado,

Las curvas del nivel, bastamente cono-
cidas y aplicadas extensamente, som peque-
fios terraplenes, Canales estrechos y camello-
nes estrechos, rienen la gran ventaja de su
costo reducido, pero no constituyen und
niCjora permanente,

Un sistema mixto de terrapleénes, eras
de cultive y rofacidn de cultivos, parece
por ¢l momento la medida mis eficiente
contra la erosién para los cultivos anuales
como el maiz y el algoddn,

——

Ls cierto que los experimentos ralativos
a métodos de control de la erasién, tepre-
sentan un punte de partida tundamental
para la solucién del problema, pero nin-
#0n resultado prictico se obtendrd, si estos
midtodos, por cualquier motive, no se¢ apli-
can en grande escala,

El primer paso para llegar a buenos re-
snltados prictices, es la divulgacién y de-
mostracion de tales métodos; pere luego
vienen las dificultades de orden econdmico.
Seguramente I3 mayoria de los agricultores
aceptaria la idea de construir terraplenes
en sus tiercas y consideraria tazonabl: un
gasto anual equivalente a la amortizacién
del costo de instalacion de esos sistemas, Sin
embarge, puede ocurrir que ellos no dis-

i A

pongan «¢n la ictuwalidad d:l capital nece.
sario para es¢ gasto, Es entonces ficil de-
diucir la intervencidn de lis Secciones de
Crédito Agricola,

Arcegladas esas dificultades de orden e-
condmico, no seria siempte pesible, sin
vmbargo, para todos los agricultores cons-
truir sus tecraplenes en forma eficaz porque
na le resultacfa prictico comprar maguina-
rias costosas para ¢jecutar una cantidad -
mtada de rtrabajo.

En los Estados Unidos son corrientes lag
sociedades regionales de agricultures, que
s¢ ocupan en ejecutar trabajos contra la
crosion en beneficio de los asociados. Otra
solucién viable seria la constitucién de fir-
mas técnico-tomerciales que ejecutasen eso§
trabajos por administracion.

Ademis de los sistemas descritos como
greferibles, pero que exigen cierta inversién
Jo capital, existe siempre un conjunto de
redidas aleatorias, capaces de aminorar los
ciectas de la erosion. Me refiero, especial
mente, a la rotacion de los cultivos para ia
wernovacion del humus, a los cultives su-
perficiales o de cubierta, al alineamiento a
nivel y a la formacién de eras escalonadas,

Estoy convencido de que, en la mayo.
¢ia de los casos. algunos de esos sistemas
san stempre aplicables en cualquier cultive
en que no se haya ensanchado rodavia ¢l
control de la erosién. Aseguro asimismo la
eficacia de cualquiera de esos sistemas.

Seria de utilidad indudable una publi-
cidad intensa y directa, mediante folleros
¥ demostraciones pricticas, a fin de tratar
d» convencer a los agricultores de la im-
portanciz del problema y ensenarlo luego
a epcutar métodos de acuerdo con las con-
diciones de cada localidad.

Un amigo, agrdonomo también, quien
llegd hace poco de los Estados Unidos de
América, me reficio que alli se desarrolla
und campafa intensa, c¢ontinua y sistemd-
tica, para hacer comprender 1 todos los
agricultores que la tierra mo les pertenece
y que tienen of deber de conservar el suelo.

Serd gue ese conceplo ng s extensivo a
rnosotros también?



Café de buena
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Por E. §. Barros
{De la Revasta did Institmio de Cafd de Sio Paunlo,
Brasil).

La ncticia que frecuentemente se nos tras-
mite de los Estados Unidos de América,
relativa a que las grandes firmas distribui-
doras de café en aquella Nacibn se quejan
de las crecientes dificultades que encuentran
para adquirtir café Santos de buena calidad,
haciendo por eso necesario aumentar siem-
pre en las mezclas el porcentaje de cafés de
ofras procedencias a fin de complacer las
exigencias del guste de los consumidores,
constituys ciertamente una seria advertencia
para que S preste la mayor ateacién al
asunto, estudiando los medios posibles para
rehabilitar @l tradicional buen nombre de
que siempre disfruto el café “Santes” y que
ahora s¢ encuentra én peligro.

Cada vez que cntre nosotros se intenta
determinar la importancia de las calidades
de café, especialmente en cuanto favorecen
la expansidn de su consumo, surgen contra-
dictores con ¢l viejo argumento de que todo
el café, de cualquier clase que sea, inclu-
yendo el de calidad infima, encuentra siem-
pre consumidores; y que seria bastance re-
mover los estorbos que actualmente dificul-
tin la extensién de su comercio, que en
‘muchos palses hacen pricticamente imposi-
Elc su consumo, para que sin necesidad de
modificar los sistemas de bepeficio, se enm-
<cntriran mercados abiertos para toda la
produccidn.

No hay doda ninguna de que los que
piensan en ¢sa forma, tienen hasta cierto
punto alguna razén y es preciso entonces
considerar que, dada la mentalidad que

ahora predomina en la mayoria de las na-
ciones, que sc encuentran imbuidas de prin-
cipios econdmicos encaminades al deseo de
promover ¢n cuanto sea posible sus expor~
taciones, reduciendo 2 la vez a términos in-
dispensables sus importaciones, y a la ne-
cesidad de amparar sus propias industrias
prosperas de sucedineos, nos encontramos
ahora mis lejos que nunca del régimen del
libre cambio, que es el ideal para incre-
meniar de manera apreciable el comercio én
general y especialmente ¢l que al café se
refiere.

Por consiguiente, no tendria justificari-
vGe ninguno que permancciéramos a la es-
pectativa de wn cambio fundamental de la
origntactén ahora generalizada, especialmen-
2 en los paises ¢urapeos. que s¢ hallan en-
tre los mayores consumidores de nuestro ca-
fé, cambio que tarde o nunca Jlegara. Por
eso nos corresponde, ya que no podemos
niantener esperanzas de alcanzar en (iem-
po oportuno la deseada cxpansién de nues-
tia exportacién ¢afetera por el aumento del
consumo. buscar los medios de dar a nues-
tio producto las calidades necesarias para
hacer posible la competencia, con buenos
resultados. que los cafés [lamados “‘suaves™
ejerzan ¢n los mercados de consumo,

Sobre este punto, ¢s precso no perder
de vista el mercade Norte-Americano, que
en la actualidad, por la absoluta fibertad
de su comercio, ranto como por ¢l eleva-
do poder adquisitivo de su poblacién. re-
presenta el comprador que ofrece Yas mejo-
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res posibilidades, Sabido es que aquel que
paga © que compra con buena moneda, tie-
ne en cambio el derecho de exigir el pro-
ducto que mis le agrade y nos vemes en-
tonces {rente a la necesidad ineludible de
atender cumplidamente sus exigencias, ofre-
ciéndole un producte de sabor inmejorable,

Hasta hoy hemos hecho muy poco en
¢s¢ sentido, No es bastante disminuic la pe-
sada cuota de sacrificio para los cafés de
bebida estrictamente fuerie 0 conceder ven-
tajas para los cafés despulpzdos de alta <a-
Lidad. Es preciso también estudiar un medio
que no solamente impida la continnacién
de la destruecion de los cultives, que siem-
pre producicin, naturalmente, café de alta
calidad y que debide a su reducida produoc-
cidn, fueronm mayormente afectadas por las
medidas de excepcidn que ban estado vigen-
tas durante log altimos afios, ¥ cuya finali-
dad es contrarrestar los efectos de la super-
produccidn, Es necesario ir mis lejos toda-
via, facilitando la reconstruccién de las
plantaciones lamentablemente destruidas g
Guez no pueden sustituirse con cultivos en
26nas nuevas de gran produccidn, cuyo
preducta deja generalinente mucbo que de-
cear, por diversas razones.

Serd necesario entonces trabajar mis y
esto depende exclusivamenze del espiritu de
iniciativa de los agricultores. Sibiendo que
la sombra de los caferales ejerce unma in-
fluencia decisiva sobre el fruto. que adgnie-
re calidades que no pueden reunir los gra-
nos cultivados sin abrigo, resulta evidente
que ne %e justifica abandonrar la considera-
<i6n de ese sistema de cultivo que tantos be-
neficios nos puede rendir,

El mayor defecto de los diversos siste-
mas de defensa de precios del café que he-
mos experimentado, tiene sin duda su ori-
gen en la exagerada retencidn que hacen los
reguladores del Interior. que ocasiona la
cunsecuencia obligada de reducir a propor-

D G

ciones considerables la diferencia de precios
pagados en ¢ Interior para los caféds finos
y los inferiores, destruyendo en esa forma
todo ¢! estimulo que antes existia para la
producadn de cafés de alra <alidad,

Esa injustificada igualdad de precios so-
faments puede prevalecer para los caflés re-
tenidos en el Interior. Esa diferencia se pa-
tenfiza de modo evidente en 2] mrcado de
Nueva York. como puedz comprobarse <on
las cotizaciones actuales, Mientras cue los
cafés Santos, tipo 4, en grandes partidas
<.i.f. s¢ ofrecen abora a 6Y, centavos por
libra, los de tipe 2.3 estrictamente fuertes,
se cotizan a B!4 centavos ¢n el mercada de
los disponibles, o sea que existz una dife-
rencia de 2 centavos o mis por libra, lo
que corresponde en nuesira moneda, al
combio vigente, a cerca de Rs, 483000 por
sacQ.

Un igia de ral volumen estd indicando
claramente ¢l interés general ¢n la adquisi-
ci6n de café de calidad fina. que rinda bue-
na bebida, No tiene otra explicacion el he-
¢ho de que emcucntra facilmente los cafés
finos c¢olombianos v de otros paicas de la
América Central ¢on precios equivalentes
al doble del que se ofrece por ¢l de Santos
tipo 4, sitndo ademis de observar que su
demanda. a1 pesac de la diferencia de los
pricios que alcanza nucstro grano. se acen-
tia mis a medida que se aprecia la posibi-
lidad de su escasez.

Esa comprobacidn seria por si sola bas-
tante para determinar Iz necesidad de adop-
tay sin demora las medidas mis adecuadas
para valorizar comercialmente nuestro pro-
ducto, procurando dotarlo de las cualidades
esenciales pata gue por st wismo se lmpon-
ga en la preferencia de los consumidores y
no continte, como sucede zhora, suplien-
do apenas los mercados con las cantidades
que los demis paises productores no puoz-
den suministrar,



Fauna y Flora

del suelo

Las rocas, los minecrales v las sustanmcias
elementales existentes en la superficie de Ja
tierra, han estado sujetas a la fuerza corro-
siva de la respiracidén y fermentacién del
biéxido de carbono, a los icidos produci-
dos durante la descemposicidn de sucesivas
capas de materia vegetal y a los enzimas se-
gregados por microorganismos, El suclo,
tal como ahora existe , es ¢l resultado de
muchas edades, junto con el efzcto fisico
de los agentes mewedricos. La arena de Jos
destertos, donde la carencia dz agua hace
imposible [a vida microorginica, represen-
ta las marerias de| suelo desprovistas de las
formas vivientzs que las transformarian en
suelo agricola, que no existe sin la materia
organica, la cual esti constituida por orga-
nismos vivientes ¥ por organismos muertos,

Estos orgafiismos varian en tamafio des-
de [o microscdpice hasta lo gigantesco, y
¢n nameros, desde unos cuantos por acre
hasta billones por onza. En realidad., ban
cambiade la capa superficial del suelo de
un aglomerado de particulas minerales 2
una masa saturada de organismos y llena
de canales visibles, hechos por las raices
de las plantas o las galerias de animales ¢
insectos. Entre las particulas térreas también
hay canales invisibles y huecos de wvarios
tamanos, intrincadas redes de canales mi-
croscopicos, cuyas superficies estin emba-
durnadas de limo coloidal y una verdadera
solucibn acuosa que contiens materias mi-
nerales y orginicas impalpables. Las plan-
tas mds pequefias y nomerosas son las hac-
terias, entre las cuales hay algunas casi in-
visibles con el microscopio. Las actinomice.

Poc Charles Hom y Nathan R. Smith
Cortesia de "La Huacienda”

tos, mehos y algas son correlativamente
mds grandes; pero cada uno de ellos ¢ mis
abundante que el que le precede. Una gra-
dacién y correlacién similares en tamafios
y nimero ocurre ¢A ¢l reing animal, sien-
do los protozoarios los mis pequends ¥ mis
numerosos, seguidos por los nematodas, gu-
§ano§, icaros ¢ INsectos.

Los microorganismos no estin unifor-
memente disteibuidos en los pores del sue.
lo. Cuando se ¢ncuenrran independientes de
ias raices de las plantas, las bacterias sue-
len formar colonias o grupos, desde unos
cuantos a muchos millares de individuos,
esparcidas a lo largo de los poros o canma-
les del suele o sobre la superficie de las
particulas térceas. Los mohos producen eén-
marafiadas masas (micelios) d¢ filamentos
(hifas), Estas colonias varian enirz una de-
licada red que puede envolver uno o mis
grinulos de tierra, asi como grandes masas.
de filamentos encrelazados, que Ilenan cier-
tos horizontes del suelo sobre ireas de cen-
tenares de pies cuadrados.

El proceso de descomposicibn.—Ademis
de los microorganismos que tienen relacién
directa con los porns de| suele y sus com-
ponentes minerales n orginicos, existe un
grin nimero de especies tntimamente rela-
cionadas con las raices de las plantas verdes.
Estos organismos no se desplazan por el
suelo en busca de alimentos, sino que per-
manecen constantemente asociados enm lag
capas superficiales de las raices, Cuando los
pelos vy las células exteriores de las raices
muzren, su descomposicién se realiza por el
ataque de estos monos o bacterias, que s
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multiplican en gran nlmero durante este
peroceso, El cepellon (<epa, pelota de tierra)
lleno de raices de una determinada planta,

junto con los microorganismos qué o
acompanan, forman ¢l centro de intensas
actividades bioquimicas en las gque toma

purte gran niimero de microorganismos, ain
mientras las plantas viven.

Las regiones aéreas de las plantas, en con-
diciones normales, también estin cubiertas
por una wvariada mezela de microorganis-
mos, Cuando aquellas mueren, se cortan ©
s¢ entierran, esta variada poblacién da prin-
cipie a las actividades bioquimicas que <on-
ducen los residuos vegetalss y minerales
hacia ¢] bioxide de carbono, amoniaco y
minerales. Los residuos vegetales entran en
2| periode de descomposicién conduciendo
azucares, hemicelulosas, celulosas, lignimas.
proleina y sustanciis grasds © cerosas, en
percentajes especificos con su origen, Bajo
temperatura ¥ humedad favorables existen
ep ditha materia o Jumenian pronto en
¢i suelo en nameros fabulosos,

Los esfuerzos efectuados pira correlacio-
var ¢l niamero de bacterias vivas con la fer-
tilidad del suelo, suclen fracasar. La mayor
o menor abundancia de alimentes, hume-
dad, estada fisico dz] suelo,
ete., influyen sobre ¢l nimero de aquellas.
El entierro de abonos verdes y otras ma-
terias de ficil descomposicion aumentan el
nimero de bacrerias si otros factores les son

Iemperatura.

favorables. En rtales masas en descomposi-
cion pucde haber cantidades fabulosas de
¢llas, hasta miles de millones por cada gra-
mo.

Varias clases de bactertas.--En Jla des-
composkcién de la matefia orginica, la ma-
yor parte del bidxido de carbono se esca-
pa del suelo a la atmosfera. E1 amoniaco,
por otra parte, es absorbido por 2! suclo,
y se sucle perder muy poco, E! olor del
amonixo, que normalmente wva asociado
con una pila de estiércol en descomposicion,
desaparece c¢uando éste se cubre con una
delgada capa de tierca, perque ésta absorbe
-l amoniaco y, al mismo tiempo, actia 2
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manera de manta para excluir ¢l oxigeno,
retardando asi el proceso de descomposi-
cion,

E! amoniace absorbido por la tierra es
rransformade fipidamente en nitrato por
las bacterias nitrificadoras, las cuales pare-
cen mis activas ante la ausencia de materia
otginica, sobre todo en »l laboratorio, donde
es dificil desarrollarfa en culruras puras. Hay
un gran pumero de formas de bacterias de
vida libre que pueden fijar ¢l nitrégeno.
muchas de las cuales se hallan muy distri-
buidas. De Beijerinck describis la
Azotebacter del sucla como un génerg de

éstas,

fos microorganismes gque pueden wutilizar
| nitrogeno de] aire en la formacidn de
nroteinas dentro de sus cuerpos y asi, mé
fiante el crecimiento y muertes constantes
sjumentar ¢l nitrdgeno del suelo. Existe al-
puna duda acerca de la importancia de es-
cas bacterias sobre la fermilidad del suelo,
debido a2 su pequeio nlimero, Otros mi-
croorganismos, sobre todo los Aspergdius
niger y Cunnighameffz, quizi s¢ puedan
ctilizar para la fertilizacion de ciertos ti-
pos de suelos.

Los romanos de la antigiiedad va cono-
cian la influencia de las plantas legumino-
sas sobre la fertilidad del suclo. Pero no fué
sino ¢n 1886, cuando se descubrié la razén
cientifica de sus efectos, Dicho en pocas pa-
labras, ello se debe a los nddulos que las
leguminosas tiene en las raices. Estos los
producen las bacterizs que penetran en las
taicectllas y estimulan 2 la planta a cre-
¢er en aquel punto, Las bacterias crecen ¥
reproducen dentro de este nodulo, obtenten-
do su alimento de los carbohidratos y mi-
nerales de la planra. y €l nitrogeno del aire,
pata formar proweinas que son asequibles
2 Ia planta. Las leguminosas por lo tanto,
pueden desarrollarse en un terreno pobre
¢n nitrdégeno, siempre que otros factores les
sean favorables.

L.os organismos de este nddulo, se ha des-
cubietto gue pertenecen a yarios grupos, <a-
da uno de los cuales puede producir nédu-
los en una serie de plantas leguminosas den-
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tro de estos grupos. Ahora parece que bay
estirpes especiales, particularmente eficaces
sobre determinadas leguminosas, Las cultu-
ras artificiales adecuadas pueden ser desarro-
lladas en el Laboratorie vy aplicadas a 1a sc-
milla en la época de [a siembra, Por este
procedimiento se inoculan las bacterias mas
cficaces; de lo contrario, si s¢ espeéra a que
ello sz realice naruralmente, las raicecillas
pueden ser invadidas por un organisme me-
nos eficiente,

Actinomicetos,— Asociados con lag bac-
terias y actinomicetos en la putrefaccion de
las plantas, tenemos los honguillos, Algu-
nos de ¢llos son parisites y dan comienzo
3 la desintegracién mientras Jas plantas to-
davia estin wvivas; olros, atacan las plantas
muertas selamente. Ambos descienden con
{a wvegetacion muerta existente sobre la su-
perficic del suelo o siguen los sistemas ra-
dicales en su estrato superior, Otros pasan
toda su vida vegetativa bajo la snperficie
y solo salen al exterior para soltar los es-
poras, Estas variedades pueblan de hongos
v bejines las praderas y potreros y lleman
los bosques con los maulticolorss y carnosos
Boletuy Collybia, Tricholoma, Russulz, Lac-
tarius, Amanita, el fantistico Clavaria, ctc.
v esos pequefios mohas, cuya hermosura
sélo se pude apreciar en ¢l microscopio.

Entre Jlos mohos hay muchas formas cu-
riosas, especialmente adaptables a condicio-
res limitadas; pera los mis importantes son
los géneros cosmopolitas que en todos los
steclos toman parte ¢n Ja descomposicion de
la materia vegetal. Epemplos comunes de
tstos, san las especies de Alternaria, Clados-
porium, Macor, Rhizopus, Zygorchynchus,
FPenicillium, Aspecgitlus vy Trichoderma.
Entre tales honguilles, muchas especies son
sapréfitas inofensivas; éstas pueden atacar
las raices de las plantas de cultivo y tam-
bién wivir por si mismas, independientes en
¢i suclo; otras son parisitas ¥ no pueden
vivir ante Ja ausencia de plantas hospede-
1as,

Micorriza.—1.a intima asociacién de los
honguillos y las rafces de las plantas ver-
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des, ogufre preeminentementc cn los bos-
ques. Lag raicecillas absorbentes de los ir-
beles forestales se dirigen hacia artiba, des-
de las raices principales, y penetran en las
copas superficiales del suele y la materia
en descomnposicion, formande uyna tupida
red. En tales situaciones, las extremidades
dv las raicecillas absorbentes anuales de mu-
chas especies, estin cubiertas de tupidas ma-
sas de hifas. En otras especics, los filamen-
tos de los mohos penetran en las células
de las capas exteriores de la corteza de Ia
raiz, Esta asociacién parece que sirve como
un medio para desintegrar ¢l alimento de la
planta por la accién del honguillo, de ma-
nera que aquel puede ser absorbide direc-
tamenie por la planta. Esta micorriza ad-
quicre muchas fermnas y existe en plantas
ariuales tanto como ¢n los arboles,
Protozoarios y nrxomicetos, — En esta
peblacién de millonés de organismos por
gramos, los animales unicelulares. protozoa-
rios, aparecen constantemente, principalmen-
te como destructores de las bacterias, Son
¢en su mayoria nadadorss y dependen del
actividades, Algunas
de las cspecies mis pequefias se ha visto
que existen en suelos de composicion fisi-

agna libre para sus

a2 y quimica muy diferentes v en los mas
variados medios climatelégicos

Debido a su actividad en alimentarse
de otros organismos, a los protozoarios se
ic ha considerade un factor importante ¢n
la conservacidn de los equilibrios microbio-
logicos. Las poblaciones bacterianas parece
gue son reducidas por ellos en algunos sue-
los, pera no en otros,

Los mchos de limo forman un grupo de
microorganismos —los mixomicetos—— que
parecen ser intermedios, por sus carcteristi-
¢as, entre los protozoarios y los honguilles.
También s¢ les considera un importante
factor en la conservacién del equilibrio en
I poblacidn del suelo.

Gusanos y animales minadores. — Los
gusanos, en tamanos gne varian desde las
lcmbrices de tierra y oiros que son apenas
visibles 3 simple vista. forman parte de
la fauna del suelo. Dichas lombrices se
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alimentan en la superficie, o cerca de ella,
con residuos vegetales, que ingierem o con-
ducen a sus galerias, Estos gusanos necesi-
tan mucha humedad. Come en el agua se
ahogan, las e¢species mais grandes habitan
galerias permanentes, que a2 menudo des-
cienden verticalmente varios pies. Con ¢l
alimento ingieren grandes cantidades de tie-
rra quée luega excretan. Sus excrementos
proporcionan medio adecuade para muchos
microorganismos, Marbur expresé la cre-
encia de que en ciertas zomas la granuls
cion de capas enteras de suelo se debe a
las excrementos de estas lombrices, Ciertos
promontorios, o mezclas granulosas de ma-
teria orginica mineral producidos por las
lombrices, trasmiten a ciertos suclos de los
bosques todo su caricrer,

Los animales mis grandes que minan el
suelo para protegerse, o en busca de alimen-
to, desempefan un papel secundario, Sus
agujeros, galerias o madrigueras forman ca-
nales abiertos que conducen el agua de
luvia y el aire hasta las capas mis pro-
fundas, aumentande asi la capacidad ab-
sorkente del suelo. Donde forman las com-
plejas redes de galerias que es ficil observar
en los bosques o praderas, aquéllas pueden
absorber grandes cantidades de agua de 1lu-
via, que de lo ¢ontrario discuriria sobre
la superficie, Algunas veces forman tam-
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bién ¢l punto de arrangue donde las co-
rrientes de agua comienzan a descender por
las orillas @ laderas, arruinande grandes su-
perficies de terreno,

Equiibrio de lus poblaciones miceobia-
nas.—FEn los suelos virgenes o en zonas
en las cuales la competencia natural no ha
sido perturbada durante largos perfodos, se
abserva que existe un buen equilibrio entre
lcs microorganismas y las plantas verdes,
Los panranos, los bosques y las praderas
naturales, <ambian de aspecto muy knua-
mente y s6fo durante largos periodos. Pero
cuan<la un terreno virgen se pone bajo cul-
tive, este equilibrio desaparece siende des-
truidag secciones enteras de poblacién or-
ginica y se forman nuevas alineaciones.
El arade y los cultivos acrecientan la acri-
vidad de los microorganismos y se¢ desinte-
gran ¢n forma acelerada los residuos orgi-
nicos acumulados, que tan fértil mantenian
¢! campo frecién puesio bajo cultive. En
muchos lugares no se suelen dar los pasos
adecuados para reponer lo que se ha destruf-
do. Las actividades microorginicas del sue-
lo son atiles cuando sirven ¢l objeto que
¢! hombre se propons; pera son perjudicia.
les cuande se les estimula hasta ¢l punto
de que destruyen la fertilidad con mayoar ra-
pidez gue con la que esta fertilidad se pue-
dc ceponer,
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Algunos puntos importantes

que deben considerarse en

los experimentos agronémicos
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Por ¢! Ing? Agrénomo José Calzada Benza

Las experimentaciones agricelas, medio
eficaz de que dispone elagronomo para re-
solver los problemas colturales que se pre-
sentan en ung hacieda o regién, deben ser
cuidadosamente orientadas y eficicntemente
conducidas mediante una técnica adecnada
que asegure el éxito de los experimentos.

Como dice Sir John Russed, “'Un experi-
mento, ¢s simplemente un: pregunta gue se
hace a la naturaleza con el fin de llegar a
descubrir alglin secreto.” Las respuestas que
dan Yos experimentos son a menudo confu-
sas y debe saberse descifrartas mediante un
suidadoso examen y una hibil interpretacion
de los resultados,

Los experimentos agrondmicos requierzn
una adecuada atencién., Si ¢ hace la apli-
¢acién de un abono, por ejemplo. sotre una
parcela y después en el momento de la co-
secha s¢ observa que dicha parcela ha pro-
ducido mejor @ peor que <l reste del cultive.
esto no debe considerarse como un experi-
mento.

Suporgamos otro ¢jemplo, dos variedades
A y B, cuyas producciones respectivas son X
e Y. en ¢l primer afo de cultivo; stendo la
produccién X mayor que Y y donde Ta prue.
ba incluye s8lo una parcela para cada varie-
dad. ;Es justo decir que la vatiedad A es
mis productiva que la varedad B? Una li-
gera meditacién nos indicard gque no tene-
mos suficiente razdn para concluir que la
variedad A es mejor que la variedad B por-
que si al repetir la prueba al afio siguiente
¢n ¢l mismo terreno, pero con la posicidn de
fas vartedades en forma inversa, asi la va-
~ricdad B donde estuvo [a variedad A ol afio

anterior, es completamente posible que la
produccin Y sea mayor que la de X; apa-
renemente B seria ahora mejor que A, Es
indudable que la diferencia observada enire
estas dos variedades depende eén mucho de [a
posICién que ocupen en el wrreno. aparte del
mérite individual de cada una de ellas. De
aqui que csta disposicién no tiene inmediara-
mente valor experimnental. Pero esto es, sin
embargo, de gran valor cuando s necesario
demostrar solamente alguna diferencia que
ha sido establecida ya en anteriores experi-
mentos o cuando se pretenda anticipar 1o
sultados de experimentos extremadamente
simples cuvas diferencias pueden ser fial-
mente vistas.

En la experimenacidn agricola, se tropieza
con la irregularidad o heterogeneidad del
sucla: esta heterogencidad es una de las cau-
sas principales que contribuyen a falsear los
resultados por las oscilaciones que praducen
en los rendimientos, que por tal motive
desmerecen el valer comparative de los tra-
tamientos puestos en estudio, La primera
condicién en la experimentacién agricola se-
ri, pues, la uniformidad del terreno con lo
que se contrarrestard en cierto modo esa he-
teroegneidad del suelo, pero con tedo, y ape-
sar de todas las precauciones que se romen
para escoger el terreno de experimentacidn.
este resulta desuniforme rodavia y es por este
motive qué la Ciencia Experimental Agri-
cola propone varios métodos experimenta-
les, fundados todos ellos en la repeticién
de cada varignte o tralamiento en varias par.
celas distribuidas al azar en 1odo el campeo
de experimentacidn, ¢on el objete de que
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todas las variantes pariicipen por igual, tan-
to de las condiciones buenas como de las ma-
las del terrene de cultivo; pero alin con to-
do esto, queda la duda de si la diferencia
observada entre las variantes estudiadas se
debe Gnicamente al mérite individual de
ellas o se¢ debe todavia en fuerte proporcién
a estos factores incontrolables del medio
ambiente. Con ese fin cada uno de los mé-
todos experimmentales dispone de férmulas
estadisticas particulares. 1endientes a deter-
minar ¢l grade de influencia de los factores
extrafios en los experimentios o sea el error
expecimental, y de aqul por consiguiente el
grado de seguridad ¢ confianza con gue de-
ben tomarse los resultados y conclusiones
de cada experimento.

Se¢ puede obtener un indicio de la mayor
¢ menor nniformidad de un terremo expe-
rimental. de las observaciones que se tengan
de afios anteriores sobre la mayor o menot
uniformidad en el desarrollo ¢ crecimiento
de los cultivos que se hayan llevado sobre
este Lerreno.

En el presente trabajo sdle se prerende
resaltar los principales puntos sobre los cua-
les debe fijar su atencidn el experimentador
para dar upa buena orientacidn a los expe-
rimentos de campo, lo que unido a una téc-
nica asegure 2l éxito de los mismos.

En la experimentacién agricola bay que
prestar especial atemcidon a los puntos si-
guientes:

I.—Eleccidn del factor y de los trata-
mientos o variantes por estudiarse.

2.—Disposicidn experimental mas con-
veniente,

3.—~Precauciones que se deben tomar en
la ejecucion de los experimentos,

4, —Cilculos estadisticos.

5.——Interpretacién de los resuliados

conclusiones.

1.—FEleccién del factor y de los tra-
tamientos © variantes por estu-
diarse

La eleccidn del factor o factores, es qui-
zis ¢l punto mas imporiante de la expe-
rimentacidn, ya que de esa eleccidn depen-
de que se realicen o no experimentos de ver-
dadero interés para el agriculior, y que pue-

D. C

dan ser trasladadas posteriormence al campo
industrial,

La eleccidn del factor por investigar no
es asunte ficil; requiere atencién, habilidad
y estudie de parte del experimentader para
evitar sugestionarse por tal o cual facror, sin
antes haber hecho un estudio detenido del
mwedio en que se va a actuar y de las posi-
bilidades que tiene dicho factor en ¢l cultiva
va industrializade. Con este examen minu-
€i0s0 s evilarl poner en e¢jecucidn expe-
rimentos que por su naturaleza serian ina-
daprables a 1a region o a las condiciones de
que se dispone en ¢l cultive industrial.

Antes de determinar el factor sobre el
cual conviene investigar, merece que fijemos
la atencién sobre las necesidades wds urgen-
tes del cultivo por investigar, en relacidn
con las condiciones disponibles del medie en
que se desarrolla,

Los principales factores gue se deben con-
siderar y que pueden llegar a ser mareria de
experimentacion para un <ultivo son las si-
guicntes:

a),— Comparacién entre varicdades nue-
vas con las ya existentes.

b).- -Método en la preparacién de la rie-
rra de cultivo.

¢) . —Determinacion de la época mis o-
porfuna para la siembra,

d) .-—Densidad de siembra mdis apropia-
da para el sembrio .

e) .—Forma de siembra,

fy.—Sistema de cultivo mis apropiado.

gl —Volumen y frecuencia de los rie-
gos.

kh).—Forma de abonamiento v cantidad
de abena,

i),— Combate de las plagas.

i).— Momente oportuno para la cose-
cha, ere,

Escogido ¢! factor que mis conviene ser
somerido a experimentacion, queda adn pov
determinar las variantes bajo las cuales debe
ser sometido a estudio diche factor, Asi.
tratindose, por ejemplo. de determinar la
¢poca mis apropiada para el =smbrie de una
variedad de arroz, debe saberse escoger con
buen criterio cuatro o cinca fechas escalona-
das en la estacién en que este cultivo es mis
aparente, Si, enm <ambio, se trata de experi-



B L

mentar sobre abonamiento potisico o fosfa-
tado, debe saber escoperse con criteric los
abenes y dosis, asi como también el mo-
mento oportuns en gue s¢ deben aplicar,

En la eleccidn de las variantes por inves
tigar, se tendrd ayuda muy eficaz en la obser-
vacién de los cultivos anteriores y sug ne-
cesidades, evitindose en esta forma hacer os-
tudios sobre variantes que de antemane se
puede saber que no darin resultado, por no
estar ajustadas a las exigencias naturales, bien
acl suelo o de la planta, © por no ser pric-
licas y econaomicas,

2 . —Disposicién experimental mas con-
veniente

La disposicién experimental que se elija
para una investigacion, dependerd anr: tedo
del tiempo disponible v de [a atencidn cue
s¢ I pueda dedicar, v en segunde término,
de la sencillez o complejidad que se l¢ pre-
tenda dar al experimento v de la exactitad
que se exija en los resultados,

La disposicién que consiste en dividir ¢!
campo de ¢ultive -r taintas partes iguales
como variantes s¢ quicranm ensavar, para dis-
tribnirlas al azar, no puede ser considerada
como un verdadero dispositiva experimen-
tal, puesto que la diferencia que sz observe
en los rendimientos depende en mucho de
la posicion gue ocupen las variantes ea ¢l
terreno. por estar influenciadas cada uma de
ellas por la particular condicién del suelo
cn que son colocadas, ¢l que, como hemos
dicho anteriormente, nos es tgual debido a
la heterogencidad de los suelos de cualtivo.
Esta disposicidén e¢s, sin embargo, de gran
valor cuande se¢ trata de divulgar en cam-
pos cooperativos las conclusiones a que se
han llegado en experimantos clentificos, pero
alin en ¢stos casos es necesario repeticlas en
cuarro o cinco lugares diferentes del valle o
fundo. para poder hacer después de la cose-
cha una recopilacién de todos los daros para
dar las conclusiones respectivas.

La disposicidn mis cocrients en la Ex-
perimentacién Agricola, es aquella en que se
disponen varias parcelas por <ada una de las
variantes puestas en estudio, lis que se dis-
tribuyen al azar en el campe de experimen-
tacién, Esta disposicion tiene la ventaja de
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que <ady vaciante participa de las pares
buenas y malas del terreno, con lo gue s2
lega a npeutralizar en cierto modo la hete-
rogeneidad del suelo v la accién incontrola-
ble del medio de caltive, Esta disposicién
experimental se ajusta a los mérodos estadis-
ticos que recomienda lx Experimentacidn
Agricola, cuyas férmulas estadisticas deter-
minan ¢l error expecinmental y ¢l grade de
seguridad e confianza con qu:z deben to-
marse las conclusiones a1 que se llegue en los
gxperimentos,

Una clase de experimentos mas perfeccio.
nados son los experimentos del tipe com-
plejo. que permiten hacer estudios simul-
tineos y combinados de varios de los fac-
tores que interviencn en la preducaén, pun-
to este importinte, ya Que ningin factor
actda independientemente sobre ¢l cultive, si_
no mis bien en <ombinacidén con el resto
de los facrores.

En los experimentos sencillos o simples,
s6lo se puede hacer ol estudio de uno de
los factores. dando por consiguiente resul-
trdos de valor relative y algunas veces de-
ficientes. Asf, por e¢jemplo, en un experi-
mente en que se trate de hacer un compara-
tivo d¢ variedades de algodén, no se pued:
dejar de lado la densidad del sembrio, va
que no scria justo estudiar rodas las varie-
dzdes en una sola densidad: junto con la
densidad. bhabria que estudiar también la
época del sembrio, redo le cual no se po-
dria hacer en un experimento simple. Es
sélo con experimentos de tipo complejo que
se puede resolver problemas de esa natura-
leza, con la nowble ventaja dz poder inves-
rigarse sobre Yas interaciones que se efectiian
entre las variantes de los factores puestos
en estudio, todo lo cual permite sacar con-
clusiones de gran wvalor pricrice.

Estos experimentos complejos requizren
ronocimientos mis profundos de la Cien-
cia Experimental Agricola tanto para la eje-
cucién de los trabajos de campo como para
la realizacién de los cilculos estadisticos co-
rrespondientes, lo cuai demanda una habil
atencién en ¢l campo v cuidadosos registros
pira la interpretacién correcta de los resul-
tados.

Serin tante o mis necesarios los experi-
mentos de tipe complejo. cuanto el cultive
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esté mis perfeccienado, ya gue en ¢stos Ca-
50§ s¢ necesita experimentos mds minucioses
para poder acusar mayores aumentos ¢n la
produccién.

Se tendrd presemte (ué un experimento
sencille ¢s preferible 2 un experimento com-
plejo. en el cual las conclusiones que ¢
den sean de dudosa veracidad, puesta que
éstas perjudican mis que benefician al agri-
cultor.

Una vez estogida el factor o factores y
las variantes por estudiarse, junto ¢on la
disposicién mis conveniente, debe hacese
un provecto de experimento en 2l que se
indique los signientes puntos:

l.—Nimero del proyecta.

2,—Clase del cultivo.

3.— Naturaleza del experimento.

4.—Objete de! experimento (lo que se
pretende investigar con las vanantes
puestas en estudio).

5..—Importancia del experimento (necesi.
dad de la investigacién y posible im-
portancia <condmica de los resluta-
dos),

6.— Plan de experimentacién:
@) .—Labranzas: forma de prepara-

cidbn del terreno.

b).—Parcelacién:

S 1.—Largo de¢ las pareelas
Parcelas . . . . . 2. Ancho de las parcelas
2 3. —Araa de las parcelas,
a.--Entre parcelas:
Separaciones. . 4 b.—Ente blocks:
c.—Entre contornos;
A, —-Tratamientos:
32 ! B.—Blocks.
Némarode. .. C.—Cuadrados Latinos.
D.—Repeticiones.

¢) .—Fecha de siembra.
d).—Sistema de sembrio. — Es bha-

medo © seco, en lineas o al vo-
leo — Denstdad de siembra —
Clase de semilla.

e) —Labores culturales,

7.—Area del expetimento:
Area nera del experimento . .. .. m<
Area da lamealles. . ........... o

Area separaciomnes ... .. .. .. ...

Arca Total ... . m?

8.~--Observaciones gue se deberdn realizar:

1.—Fecha de sembrio,

2.—Cantidad de semilla emptzada en el
sembrio.

3.—Tiempo necesario para ¢l brotamien-
1o,

4,—Fecha de aplicaciédn del abono.

—Apreciacidn del vigor de las plaptas.

6.—Aparicién de las primeras flores o es-
pigas.

7.—Espigazén o floracidn completa,

8.—-Maduracion completa.

9.— Duracion del periodo vegetativo,

10,—Curvas de crecimiento,

1 1.—Resistencia a las enfermedades o acci-
dentes.

12.—Porcentaje de fallas.

I 3,—Porcentaje de tallos estériles,

14.— Rendimientos por parcela y su 2qui-
valente por hectirea.

13.—Calidad del producto cosechado.

16.—Anilisis quimicos v valor industrial,

{Segiin sea la clase de <ultivo de que s
trate y la naturaleza del experimento que s¢
realice, s¢ debe ¢scomer entre ¢stas observa-
ciones las gue mis convengan al experimen-
to, pudiéndose agregar, ademds, otras nue-
vas segln sean las necesidades. Asi, per
¢jemplo, si se trata de un experimento sobre
algodén, habria que agregar el estudio del
indice y porcentaje de la fibra y su calidad.
Si se tratase de un experimento sobre <com-
pacacién entre unas <uanras variedades de
papa, punto importante que habria que te-
ner en cuenta seria la forma del wuhérculo.
¢l tamano, asi como la calidad y el valor
alimenticio o industrial. El atimero de ob-
servaciones que Se leven en un ¢xperimento
no debs ser excesivo, cinco o seis bien es-
cogidas, son suficientes),

§.-—Situacién del experimento (indicando
limites y orientacién).

[0,—Historia del terreno  {indicando los
cultivos y clase de abonamientos que
han recibido en los tres Gltimos afos) .
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11.—Suelo {determinande las condiciones
fisicas y quimicas del suelo).
12.—Plano del experimento (se incluiri en
¢l proyecto el plane o crogquis de la
parcelacion en ¢l campo).
13.—Materiales necesarios (se indicard la
cantidad de semills mpecesaria, clase ¥
cancidad de abono, estacas, etc) .
14.—Costa probable del experimento.

3.—Precauciones que se deben tomar
en la ejecucidn de los experimen.
tos

Al poner en ejecucién un experimento, s
necesirio TOMAr clertas precauciones que tien-
dan a controlar dentro de le posible la ac-
¢ién incontrolable del medic que rodea al
experimento, debiéndose para €510 (omar
en consideracion los puntos siguientes:

a) —El lugar del experimento.—Desde
qué todo experimento esti planeado con
miras a un fin prictico, €l 3rea de terreno
que se dedique al experimento debe ser ficl
reflejo de la constitucién del suclo del fun-
do, para que asi los resultados que se ten-
gan puedan sec traspasados al campo indus-
trial sin ningln remor, pu<sio que en Ciso
contrario, las conclusiones a que se lleguen
en el experimento dafiarian mais que bene-
fictarian al agricultor.

Debe tentrse presente también que el te-
rreno del experimente sea lo mis uniforme
posible, tanto en su conmstitucidn y fertili
didad como en su topografia. Se puede te-
ner una idea de la uniformidad de un re-
rreno, con la observacidn hecha sobre los
¢nlrivos anterioces que se hayan hecho en
el

b).—Nimero de repeticiones por vd-
riante.—Las parcelas grandes en los expe-
rimentos, no ofrecen datos de valor com-
parativo rap eficaces como si se tratase de
parcelas pequedias: siendo preferible muchas
veces aumentar ¢} nimero de repeticiones,
acortando para esto el tamafio de las parce-
fas, con lo que se tiene unm mayor valor
comparativo enire los rendimientos.

Un ntmero suficiente de repeticiones pa-
ra cada variante es de cinco o seis ¥ no de-
biendo bajar nunca de cuatra, La distribu-
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cién de las repeticiones en el campo exps-
rimental se debe hacer al azar o por randa-
mizacién,

¢) .—Tamario g forma de las paccelas.
La naturaleza y clase del experimento, ¢l
nimero de repeticiones y la extensién del
campeo experimental, limitan el tamafio de
las parcelas.

Es obvio que ¢l tamafio de las parcelas
esté en relacién con la naturaleza del cul-
tiva y los distanciamientos usados en él.
Ast, wratindose del cultive algedonero o de
la cafia de azicae, el tamafio de lag parcelas
debe wvariar de 130 a 200 metros cuadia-
dos, mientras que para los cereales este ta-
manao debe reducirse a2 100 o 530 metros cua-
drados,

No debe de exagerarse ¢l tamano de las
parcelas con ta pretension de aumentar la
exactitud de los resultados.

d}).—Efectos de [os bordes.— En los bor-
des de las parcelas las condiciones de vida v
desarrollo de las plantas son mds favorables
que para ¢l resta. Mis luz, mis vetilacion,
mais espacio, menos competencia por ¢l ali-
mento y muchos otros {actores colocan a las
plantas de los bordes en ventajosa condicion
gue contribuye a aumentar Ja produccidén
de la parcela. ocultindo en esta forma cual-
los verdaderos rendimientos.

Con el fin de impedir esa influencia per-
judizial de los bordes, deben establecerse
surcos sembrades del mismo cultive cntre
las parcelas adyacentes, asi como también en
los contornos de! experimento, los que sec-
virin también para proteger ¢l experimento
contra cualquier accidente extrano,

En cxperimentos tales como los de abo-
namiento o frecuencia de riegos, esos Surcos
de separaciones, impiden la interferencia de
los tratamientos colocados en parcelas adya-
centes: en ¢stos Casos hay la ventaja de co-
locar dos surcos de separaciones en lugar de
uno,

En aquellos casos cn que se estudie la
resistencia a una enfermedad de ciertas va-
riedades pertenecientes a un cultivo cualgquie-
ra, o se trate de investigar sobre el comba.
te de una plaga, los surcos de separaciones
diben de establecerse con variedades resisten-
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tes o inmunes. con ¢l fin de prevenir la
propagacidn de las enfermedades de una par-
cela a otra.

Es rambién necesario dejar estrachas cafles
entre cada seric 0 block o repeticiones, ¢on
¢l fin de temer espacio suficiente para el buen
cultivo y cosecha, ¢l ancho de estas calles
oscila de 2 2 3 metros.

¢t —El sembrio. —El sembrio debe ha
cerse en forma wsual 2 la que se emplea en
¢l cultive iodustrial, teniendo sélo cuidado
de’ hacer esta operacion lo mis uniforme
posible, con ¢l fin de disponer del mismo
nimero de plantas e cada una de lag par-
celas de experimanto.

£y, —Los giegos.—La disposicion de las
acequias debe bacerse en 1al forma que per-
mita irrigar las parcelas independientemente:
esto impedicd el arrastre del limo de las par-
celas altas a las parcelas bajas. asi coma
también, dari un mayer control sobre la
reparticién uniforme del agua de riego. Ade-
mas, en los €150s €n Que Sea NCCESATIo, Per-
miricin la aplicacién del agua anicaments 2
las variantes gque lo necesiten,

g) .~ ~Aplicacidn de las voariantes.- Para
aplicar los tratamientos ¢s Preciso temer an-
tes en ¢l campa una delimitacién perfecta de
las parcelas, que esté in conformidad con el
plano del preyecto, con lo gue se evitaran
muchas confusiones y dudas.

5i ¢l experimento es de abonamiento, par
cjemplo, o se trata de un compatativo de va-
redades. debe tenerse desde la vispera cui-
dadosamente hechas 1odas las pesadas de las
dosis de ahono o clase de szmilla por ensa-
yar correspondiente 3 cada una de las par-
celag del experimento, para colocarlos fi-
cilmente al dia siguiente en el campo de ex-
pecimento vy poder empezar inmediatamente
|2 aplicacién y sin pérdida de tiempo y de

todas las wvariantes. La
poderosa avuda en todos

maneca uniforme
ptictica, ¢s una
estos trabajos de

hy . — Labores calturales.—Las labores
calturales que se realicen ¢n & experimento
deben ser las mismas que requiete la planta
en su cultivo industriaf, teniendo sélo cui-
dado de que é&stas sean uniformes para to-
das las parcelas.

i).—La cosccha—La cosecha debe rea-

campo.

i ] 8

lizarse después de la completa maduracion
de! cultive experimentsl. En los casos en
que las variantes puestas en ¢studio tiendin
a adelantar o atrasar Ta fecha de la madura-
cién, la casecha deberd wverificarse ¢n forma
escalonada,

Antes de verificar la cosecha se debe mar-
car cuidadosamente cada parcela del expe-
rimenta con dos etiquetas iguales que indi-
quen ¢l nimero que le correspond: a las
parcelag segun el plano del proyecto, A con-
tinuacidn se empieza la cosecha parcela por
aicela llenindose el producto cosechado de
¢ada una de ellas en un saco que recibird las
dos etiquetas que han servido para marcar
las pareelas, colocindolas nna dentre del sa-
co y la otra fuera: en esta forma se evita-
ti confusiones o pérdidas en la numeracién.

La pesada de estos sacos deben hacerwe lo
antes posible con ¢l fin de evitar cualquier
pérdida o mrerina en el producto cosechado.
Estos pesos serin anotados en registros, pe-
ro no antes de haber verificado el destare
del sace que ha servido de envase.

En clertos cultivos es necesario, adem s,
anotar la calidad v ¢l anilisis dal producte.
asi como también ¢l tamafo expresado bajo
1a forma de porcentajes: tode esio con el
fin de descubrir la influencia gue hayan te-

nido las waciantes estudiadas sobre la co-

secha,

4 .—Calcvlos estadisticos sobre los ren-
dimientos

Una vez cfectuadas las pesadas v calcu-
lados los rendimientos promedios de cada
una de las variantes estudiadas. surpe de
inmediato la pregunta siguiente jlas diferen-
cids que se notan entre ¢sos rendimientos.
son debidas realmente al mérite de las va-
riantes o se deben Gnicamente al azar? No
ex suficiente con saber que ral o cual va-
riante ha producido mejor o peor que otra.
¢s mucho mis satisfactoric ascgurarse que
esa diferencia no sz debe a algdn accidente
sino al valor o mérite de la vanante.

Desafortunadamente y a pesar de tadas
las precaucionss que se tomen, las produ:-
ciones de lias parcelas son propensos a ser
afectadas por un cierto nimero de factores
¢xtrafios que son ¢ominmente [lamados erto-
res,
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Los errores que afectan a un experimento
son muchos, y pueden ser agrupados en dos
srCctones:

I[.— Errores debidos 1 la falta de téenica,

2.— Errores debidos a la suerte o azar,

Los errores debidos a la falta de técnica
experimental, varian en razdn inversa al
cuidado qué l¢ conceda el experimentador;
para esto ¢l remedio seria poner atencién a
todo lo gue se acaba de decir sobre la elec-
cion del erreno experimental, la disposi-
cidn, repeticiones de parcelas, sembrio, irri-
gacién y cosecha,

Los crrores debidos al azar, no pueden
ser sospechados por el experimentador v por
lo tanto escapanm a su alcance. Fales erro-
res, sim embarge. son gobernados por cier.
1as leyes matemiticas, que permiten hacer
un estudio analitico de los datos de los ex-
petimentos, El objeto de someter los re-
sultados experinientales a2 un analisis mate-
mitico es ¢l de determinar la garantia o con-
fianza con que cllos dehen ser tomades.

La experimentacién agricola, ensena va-
rios métodos para realizar estos cilculos, ba-
sados todos ellos en el esiudio de la desvia-
ctén standard, de los cuales los mas en wso
son los de Bessel, Student y Fisher, Nos-
otras recomendamos éste ultimo por presen-
tar las wentajas stguientes:

I.—En este metodo, el error experimental
se desminuye por la disgregacidn de
éste, en cada una de las entidades que
intervienen en ¢l experimento (colum.
nas, lineas, cuadrados, etc.), quedando
¢l resto del cuadrade medio come me-
dida del error experimental.

2.—En el métode de R, A Fisher, es po-
sible ir verificando la exactitud de los
cilculos, encontrindose por esta razén
ficilmente los errores en Jas eperacio-
fies matematicas que se realicen.

3. —FEste mérodo se presta al plancamiento
v resolucidn de Jos experimentos del
tipo tomplejo, mediante el cual s
puceden hacer interesantes estudios so-
bre a1 interacion de los factores pues-
tos e¢n estudio.

4.——Se¢ presta también a la resolucion e in-
terpretacion de los experimentos en
seTie.
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3.—Permite darse cuenta de la heteroge-
néidad en la fertilidad del suelo del ex-
perimento, data e¢sie intergsante para
posteriores experimentos.

5. —Interpretacidn de los resultados y
conclusiones

En las piginag anteriores se han dictado
las precauciones necesarias que se deben de
tener en cuenta para ¢l plancamiento, con-
duccidn y resolucién de los experitmentos:
pero la labor del experimentador no termi-
nz agui y podemos decit mis bien que cs
aqui donde empieza,

Es necesario estudiar los resultades de los
experimentos, para poder hacer la interpre-
tacién justa, de Ja cual se deducirin las
conclusiones pricticas y econdmicas necesa-
rias,

En la interpretacién de un experimento
prima sobre rodo el buen criterio del expe-
rimentador para juzgar las observaciones ob-
tenidas durante la ejecucidn del] experimen-
to y los resultados cbtenidos en él. Debe
analizarse la forma como ha repercutido cada
variante en ¢l desarrollo normal del cultive
v las consecucncias que esto ha temido en
la preduccidn; d» todo esto se deducirin in-
tercsanles conclusiones gue servirin de base
PAara NUEvos ¢xperimentos.

Aparte del interés eérico o de investiga-
cidn que tiene todo experimento para ¢ ex-
perimentador, no sz debe descuidar la parte
prictica que es lo que mds interesa al agricul-
tor, Es necesario bacer un estudio sobie el
costo de la aplicacién de cada variante pa-
ra compararlo con ¢l valor del preducto co-
sechade,

Lis conclusiones a qne se llegue en los
experimentos deben ser expresadas en forma
clara y concisa para su mejor comprensidn.

Si la experimentacion es llevada sobre
cultivos tales como los de algodon, cama
de aziicar, etc., en los Que se contimia el
cultive de las socas, resocas. efC.. ¢s nMecesa-
rio seguir 2| experimento en estos cultivos,
signiendo las mismas observaciones vy estu-
dios que para la plantada, con lo que se
determinari tamhién su  ¢omportimiento
{rente 1 las variantes <n estudio, y se com-
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pletarin una serie de datos que servirin pa-
ra ¢} mejor estudio del experimento.

En los casos en que el expertmento se re-
fiere 2 un estudio de abonamiento, encalado,
abonamiento verde, etc., ¢l primer cultive
generalmente no es suficiente para agotar to-
dos los elementos nutritivos puestos en el en-
sayo, siendo necesario repetir entonces el ex-
perimento ¢n ¢l mismo terreno y con la
misma disposicion experimental, bien sea con
¢l mismo cultive o con el signiente cultivo
de¢ rotacion, con el fin de determinar el va-
lor de los efecios residuales de los abonoes
ensayados,

Debe tenerse siempre presente, gue no de-
be deducirse conclusiones defitivas solamen-
te de un experimento, siendo neczsario re-
petirlo antes durante dos o [res afios, o mis,
va que las conclusiones que se saquen de
cada experimento estdn estrechaments liga-
das a las condiciones climatoldgicas de la
estacion, las que como sabemos variin no-
tablemente de un afio a otro. Es sdlo des
pués de la repeticidn de un experimento,
durante un cierto nimero de afios que se
juzgue convenicnte, que el experimentador
puede decidirse a dar las conclusiones defi-
nitivas,

La importancia de la repeticién de un ex-
perimento durante un cterto nimero de anos
suede verse en ¢l siguiente ejemplo de o
comparativo de varpdades A, B, €. que
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durante tres afos consecutivos ha dado los
siguientes resultados:

A B C
il - o 100 103 90
1] by 98 103 102
1] RS R 128 205 125

Es solo en ¢l tercer aho gque la variedad
B muestra ser significativaments superior a
las otras dos variedades. En este experimen-
toto habria que sacar la conclusién que Ia
variedad B, responde mejor a las buenas
condiciones climatoldgicas del Gluma ano
que 'las otras variedades & y C,

Debe tenerse presenitz siempre, que las
conclusiones que s¢ deduzcan de un experi-
mento, sélo son aplicables a las particulares
condiciones en que el experimento ba sido
llevado a efecto, ¥ gue al variar un sélo fac-
tor los resultados pueden ser completamente
diferentes. Es por este motivo, gue 25 ¢on-
veniente repetir ¢l experimento en diferen-
tes medios, antes de deducir las conclusiones
generales del experimento,

Lima, Mayo de 1939,

Jos§ Calzada Benza,

Asistente de la Seccidn

Genética de Algoddn
(Valle de Lima}.

Estamos seguros de que cuando nuestros campesinos—y
ain muchos que no lo son, pero que en este aspecto se les pa-
rece — lleven lista detallada de todos los gastos, se espantarian
de la ruina que sigaifican sus cosechas, y particularizando en
cuanto al café, no seguirian conformandose con promedios de
tres y cuatro fanegas por manzana y se afanarian en mejorar
ese promedio con todos los recursos que la ciencia y la expe-
riencia han puesto al alcance de la mano.




Seleccidon

de huevos

para incubar

Por A. Guichard

La cuidadosa seleccion e los huevos pa-
ra incubar, ¢s un factor de considerable 1m-
portancia en la avicultura, toda ver que la
calidad del huevo determina la calidad del
pollo que se obiendri.

Los huevos gue se destinan a incubar
deben proceder de aves vigoresas, alimen-
tadas racionalmente y tener buena salud, re-
quisite éste ultimo de tenerse en cuenta,
pues el célera, la diarrea blanca v otras en-
fermedades. son 1rasmitidas a los polles por
los padres infectades, sirviende los huevos
de veliculo.

Se escogerin huevos frescos, teniendo en
cuenta gue los gue pasen de tres semanas,
meneralmente, no incuban y si desarrollan
se obtienen pollos raquiticos y faltos de vi-
gor; asi es que para obtener un buen por-
centaje de pollos fuertes y vigorosos, se in-
cubarin aquellos huevos que no temgan mas
de diex dias de puestos.

Procederan de aves gueé hayan side apa-
readas por lo menos un mes antes de <o-
menzar 3 separar los huevos para imcubar.

Igualmente aqueilos que tengan o se
aproximen en su peso 3 60 gramos, puesto
que incubande huevos pequefios, sc obtie-
nen pollos de poco vigor, que serin ¢n el
futuro reproductores de poce rendimiento,
¥ los bucvos que estas aves pongan serinm,
stguramente, de reducido tamano,

Los hucvos que se utilicen para la in-
cubacién, tendrin sus ciscaras libres de
manchas congénitas; secin de ¢olor unifor-
me, desechindose todos aguellos cuyos cas-
carones estén quebrados, asi como los de-
fermados; éstos son: los alargades, los re-
dondos, puntiagudos; los que presenten de-

presiones en su superficie, y los de ciscaras
muy finis o rugosas. Este ultime defecto,
o sea, las rcregularidades en el grueso de [a
cascara, hacen que la absorcidn del aire y de
la humedad por ¢l embridén sea desigual por
teda la superficic del huevo y, por tante,
¢] desarrollo del embrién seri deficiente,

Las posturas de gallinas destinadas a in-
cvbar, se guardarin en un lugar fresco, vol-
teindose diariaments para evilar que se pe-
gue ¢} contenido del bueve en la cdscara.

Los huevos que son llevados por ferroca-
fri! o por cualquier otra wvehiculo, deben
tenerse en eposo por lo mrenos 24 hous
antes de ponerlos 2 incubar,

No deben lavarse, porque tal procedi-
miento abre los poros de la ciscara y favo-
rece la evaporacién del contenido acuoso.
S1 se observan suciedades en log cascarones,
s¢ repasaran cuidadosamente con un cuchi-
Ile,

Deberin desecharse Tos que hayan sida
calentados por los rayos de sol, los moja-
dos por la llzvia, y aquellos que hayan per-
manecido 2lgunas horas debajo de alguna
gallina clueca.

Nunca deben sacudirse los huevos al oi-
du para cerciorarse de si estin frescos o no,
porque 10 que s¢ consigue con tal prictica
ec desprender el conwenida del huevo, dando
Iugar a3 la muerte del germen.

Es creencta general que los huevos alar-
gados dan pollos machos, y que los reden-
deados dan hembras, Este es un ¢rror, pues-
to que la forma del huevo la da el oviduc-
te que es, pademos decir, ¢l molde, de mo-
do que en nada influye la forma que ten-
ga ¢l huevo en el sexo del pollite,
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Ferrocarril Eléctrico al Pacifico

Rapidez - Eficiencia - Limpieza y tarifas bajas

El Ferrocarril preferido por los
exporiadores, importadores y pasajeros

El Ferrocarril Eléctrico al Pacifico conecta a San José —
capital de la Repiiblica de Costa Rica—con Puntarenas, ror
medio de una wvia perfectamente lastrada, recorriendo una
distancia de 116 kilémetros.

Al Muelle de Puniarenas atracan barcos
de gran calado, sin dificultad

Alli llegan barcos de las compaiiias sinuientes:

Pacific Steam Navigation Co.
Grace Line Inc.

Hapag Lioyd

East Asiatic Line

Fred Olsen Line

Navigazione LUibera Triestina
Cie. Générale Transatiantique
Johnson Line

Jensen Line

Frut Freed Line

Westiall Larsen Line

North Pacific Coast Line

Que conectan a Puntarenas con los principales puertos del munde

Hapa sus importacionss y sus exportaciones por ssie Ferrocarril Kacienal




La motocultura

al alcance del

459

pequefio agricultor

Nuestra agricultura comienza a ser o
que debe, es decir, la produccidn intensiva
de riqueza paca el biznestar del pueble cos
tarricense y los extranjeros gue ¢on NoOs-
olros conviven, La escaser de brazos es o
peot de Jfos males de la agricultura nacio-
nal, como es sabido, Pero. puesto que la
calidad de nuoesteas tierras, y la intehigencia
de nuestros trabajadeces facilitan el empleo
de maguinariq agricola, ;por qué no aces-
tembrar al apricultor costacricense a usarla
cen todo momente? El articulo que repro-
ducimos de la gran Revista “La Hacien-
da", es el vomienzo de una serie destinada
a la propaganda de la maquinaria agricola
gara Costa Ricy, y recomendames su lec
rura.—N, de Ia R.

Por fin parece que el pequeno agricul.
tor también va a1 poder utilizar la maqui.
nuria agricola. Anteriormente, en granm par-
te. estaba fuera del alcance de quicnes ex-
plotaban 56lo una reducida superficie de
wrreno; mas ahora las miquinas antiguas.
grandes y pesadas. parecen destinadas a ser
suplantadas por otras mas pequefias.

Un estudio rectente indica que hay mds
de cuatro millones de hacendados pequenos
e un pais solamente. Es logico que mu-
chos de éstos deseen urilizar maquinaria
moderna, pero los pequefios ingresos que
por los sistemas anticuades obtienen, no
les permiten incurrir en elevades gastos em
miquinas grandes y costosas. Estas maqui-
nas probablemente predominacfan en la ae-
tualidad, si no fuera por el desconcierto
econdmice mundial reinante, que no séle
redujo la cipacidad adquisitiva de los pue-
blos ¢n general. sino también de los precios
e los productos agricalas.

Por Garcta D. {ngells

Ante este estado de cosas, los principales
fabricantes de maquinaria agricola dedican
su arenciom al mejoramiente de los siste-
mas de cultivo. Se puso de manificsto que
esto no podria realizarse si no se tomaba
también en cuenta a los pequefios agricul
tores.  Tres cuartas  partes del comercio
mundial, dependin directamente del agri-
cultor. y no se puede espetar que ¢ste pro-
prese siose e deja que contintig empleando
sistemnas  anticoados que  apenas le dejan
ganancia,

Para resolver este problema se recurre
ahera a las miquinas agricolas pequefias,
eficaces y de bajo precio. Esto marca una
nueva etapa ¢n la evolucidon de la motocul-
wra, pudiendo decirse que el advenimiento
de 11 miquina pequenia equivale al adve-
nimiento de la primera segadora mecinica,
de la primera segadora trilladora v del pri.
mer tractor de gasolina.

Uno de los primeros adelantos en ese
sentido lo represemta la conseruccidén de una
nueva segadora-trilladora de cinco pies 1.32
m.) que s6lo pesa 1270 kiles, puesra en
el mercado en 1936, Esta miquina era a.
wndida por un sola hombre vy presentaba
un salto estupendo desde la segadora-trilla-
dora antigua, de ocho toneladas de peso y
para tirar de [a ¢ual a menudo se necesi-
taban hasta 40 caballos, Al principio, na-
turalmente, hebo mucho escepticisnio, pero
[uego se vio que esta miquina habia cose-
chado espléndidamente nris de 83 sem-
brados diferentes de habas, semillas y gra-
nos, y que funcionaba satisfactoriamente en
foc sembrados encamados, El agriculior
comprendié entonces que tenis abierta el
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camino para la obtencién de cosechas mas
lucrativas,

Estas pequenas segadoras-trilladoras no
fueron mdas que el preludio de mayores ade-
lantos, Al afio siguiente aparcecid un trac.
tor agricola de s6lo 950 kilos de peso, Es-
te llamé especialmente la atencibn en los
centros de exportacidn, puesto gue @n trac-
tor ficaz de este ripe pata un arado, hacia
posible [a motocultura con un gasto excep-
cionalmente bajo. Los agricultores en pe-
quefio de todas partes se inleresaron en es-
Ios pequenos [ractores, porque bhacian el
trabajo de cuatro ¢ seis animales y les pro-
porcionaba un nuevo sistema de explotar
sus tierras. Los grandes terratenienres, como
los hacendados y estancieros de Hispano
América, también se mostraron interesados,
porque les servia de suplemento, con poco
gasto, de otras miquinas mis grandes,

En 1939 hizo su aparicién en ¢l mer-
cado de la exportacién una segadora tri-
ladora de 40 pulgadas (1 metro) de 750
kiles. Se dispuso asi de maquinaria cose-

Grace & Co.

SAN JOSE
Teléfono 2769

GRACE LINE

Servicio de carga y pasajeros
para todas partes del mundo

AGEMNTES:

Central America

Sucurnail, Coata Rioa

Oficinas:

Dk G

chadora moderna adecuada para un iractor
de arado, y a un precio instgnificante com-
parado con el de la antigua segadora-tri-
lladora, Se dispuso de un tractor y cose
chadora moderna obrenible por un precio
total de 5 1.000.00. La de 40 pulgadas
serd sin duda la segadora-trilladora mis
pequeda, mientras que el pequefio Iractor
de unr arade, si se le construyera mis pe-
quefio, pasaria a formar parte del tipe de
tractor horticola de dos ruedas.

La introduccién de estas pequenas miqui-
nas ha dado nuevas especanzas a los agricul-
tores gque se ven obligados a emplear sistemas
2nticuados, Elimina las dudas que pueda
haber sobre el uso de la maquinaria agri-
cola y ofrece la oportunidad de adoprar
modernos procedimientos culturales. Los
peritos en agricultura convienen en que es-
te periode de la maquinaria pequefia estd
er; la infancia y en que en los préximos
aflos aparecerin otras miquinas agricolas
que causatin una verdadera revolucion em
la ¢xplotacidn del suclo,
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Obsequio del Institute de Defensa del Ca-.
fé de Costa Rica, complaciendo varias $0-

ficitudes de los alumnos de las escuelas de
‘la Repablica.

Tercera edicidn.-—San José, agosto 30 de 1930.

Origen de] café

El café es origimario del centro de Afri-
ca, donde fue descublerto desde hace mu-
chos siglos. Pertenece al género coffea, de
la familta de las Rubiiceas, que tiene basta
hoy catalogadas cerca de 3,000 especies. En
esta familia se encuentran desde plantas
herbiceas hasta arboles corpulentos, como
¢l Café Liberta, que alcanza a veces uma
altura de 15 metros,

Existen varias esprcies de café, entre las
cvales las principales son el Aribigo, el
Robusta, ¢l Liberia, el Borbdn, ete.

En Costa Rica se¢ cunltiva de preferencia
#1 ¢afé aribigo por ser ¢l que mejor se des-
arrolla en ¢l pais y, ademis, porque es el
que produce el grano de calidad mis fina,
que obticne, por consiguicnie, mejor precic,

Leyendas acerca del café

Los pueblos de Oriente fueron los pri-
meros en usar el café, que parece haber sido
conocido en Abisinia desde tiempos inme-
moriales. Sin embargo, este producte per-
manecié desconocido durante mucho tiem-
po. Seria necesario remontarse a Jas épocas
biblicas para escribir la historia de! café,
pues algunos auteres pretenden identificar-
Io con la bebida de “‘senikali” que Abigail,
¢sposa de Nabir, ofrecié a2 David con ¢l fin
de¢ ablandar sus resentimientos demostrados
en virtud de la acogida poco faverable que
hizo ¢l rico duefio det Carmelo a sus ser-
vidores,

Un ministro protestante, Pedro Luis Du-

mant, sostiene que Esad dié a Jacob una
gran jicara de café a cambio de los dere-
chos de primogenitura, en vez de darle el
histérico plato de lentejas.

Homero dice en la Odisea que la bella
Ielena sicvié a Telémaco una bebida en la
cual enrraba wna sustancia gue el poeta lla-
maba “nephetis” y los sabios suponen que
esa hebida solament: era café, el cual ha-
tia conocido Helena por medio de la egip-
cia Polydamma, esposa del ey Thonés.

Una de tantas leyendas dice que en el
ano 656 de la hegira (1268 de la era
ceistiana), los.cafetos habian side descu-
biertos en AI'JA por un derviche de Mo.
ka, gue habiendo ido 2 hacer penitencia en
las montanas, cogié unos frutes para cal-
mar ¢l hambre, los cocié v le parecieron
de sabor muv agradable. Algunos devotos
que visitaban la ermita quisteron probar la
bebida que constituia toda su alimentacidn
y come la encontraron de su gusto, conti-
nzaron usindola y se convirtieron en acti
vos propagandisias. El Derviche recibig ef
perdén de sus faltas y el propio Principe
de Moka hize consiruir un convento cn ¢l
lugar dondcjpor‘primcra vez se enconird y
aprovechd ¢l grano misterioso que servia
a la vez de alimento y de estimulante que
facilitaba a los religiosos el medic de man-
tenerse despiertos durante largas horas de
la noche destinadas a la oracién. Esto ul-
timo se supo también porque un pastor
refirid a un monje que su rebafio, después
de pastar cierta planta, mostraba gran agi-
tacién y no se reunia para dormir. Bus
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cada la planta, se vio gue cra la misma
hallada por el Derviche y desde e¢ntonces
¢l uso del café se fue genvralizando, espe-
cialmente entre los religiosos que hacian
penitencias que demandaban muchas horas
de¢ atencidn durante la noche.

D: todo lo anterior y de maultined de
otras leyendas acerca del café, se deduce
que su descubrimiento y aplicacién tienen
origen casi tan antigno como la era cris
tiana,

En todo caso, es lo cierto que solamente
a partir del siglo XV aparece <l café como
cultivo formal en Arabia y poco después
¢n diversos paises europeos, a los coales fue
llevado, primero, como curiosidad que se
rxhibia en los jardines de 1a nobleza o de
los millonarios,

El cultivo del café en América

En el jardin de plantas de Paris se con-
servaban upa matas de café que ¢ Burgo-
snaestre de Amsterdam habia obsequiado al
Fey Luis XIV y de ese lugar se remitieron
dos arbusfos a la ista de Martinica, al <ui-
dado del Capitin francés De Clieu. La na-
vegacidn en aquella época se hacla a wvela
v por consigutente se empleaba large tiem-
po. Una fuerte sequia obligé a los tripu-
lantes a2 mantenerse a racion de agua y el
capitin empleaba su parte diaria en regar
las dos preciosas matitas puestas hajo su
cuidade, Una de ellas Ilegéd a su destine en
buenas condiciones y fue sembrada y aten-
dida tan cuidadosamente, gue formé la ma-
dre comtun de los millones de cafetas que
hoy constituyen la principal riqueza de mu.
chos pucblos de América,

Distribuidos los cafetos desde Martinica,
fueron llegando sucesivamente a distintas
regiones. Al Brastl fue llevado de Cayena,
Guayana francesa, en 1723, pero no fue si-
ro 50 aflos mis tarde, cuando un religioso
francés emprendié en debida forma peque-
fias cultivos en la provincia de Rie Janei-
1o, desde donde se fue extendiendo el café
hastz Ilegar a formar en la actualidad la
vasta zona que produce mis de la mitad
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de todo ¢l grano que se comsume en el
mundo,

Cuba, Venczucla, Méxice y Colombia,
fueron también favorecides con la propa-
gacion de este cultivo. Tocd luego a Costa
Rica la buena suerte de temerlo también y
propagarle a otros paises de Centro Amé-
rica.

Primeros cultivos de café
en Costa Rica

Acerca de l2 introduccidn del <afé em
Costa Rica existen muchas publicaciones,
pira ninguna ofrece datos concretos que
puedan servir de base firme para asegurar
qui¢n fué ¢l primero que le rrajo y lo sem-
bro.

Con motive de una polémica de caricter
histdrico entre los ilusires costarricenses don
Francisco Maria Yglesias y don Cleto Gon-
zilez Viquez, se hicieron algunas investi-
gaciones sin llegar, sin embargo, a estable-
cer la realidad. Pondremos entonces aqui
las referencias principales:

Don Joaguin Bernarde Calvo, en su li-
bra solire Costa Rica, dice que el café vino
de la Habana a este pais importado en
1796, en unién del mango y la canela, por
don Francisco Javier Navarro, siendo Go-
bernador de la Provincia de Costa Rica
don Josté Visquez y Tétlez.

Por otra parte, ¢l Capitin Binhiman,
indio mosquito. remitic ¢n 1808 al Go-
bernador don Tomdis de Acosta. seis libras
de café sin que se sepa a ciencia cierta si ¢l
senor Gobernador las empled todas en suw
consumo petsonal o destind uwna parke a
disteibuirla para sembrar, ignorindose asi-
mismo en qué condiciones las envid,

En 1816 existian en Matina unas
27.000 matag de café de buen crecimiento,
sembradas por el Comandante militar de la
regién y los soldados a sus ordenes: y mis
© menos por la misma época, en el Valle
de Turrialba habiz una plantacién cen
14.000 matas. Ni Turrialba ni Matina han
sido zonmas gque produzcan café de prime-
ra calidad, pero no es aventurado suponer
que los arbustos primeros sembrados en el
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interior, tenian una de esas dos proceden-
cias por estar mdis al alcance,

Lo que si esti fuera de duda es que el
Padre Velarde, un humilde sacerdote, fué el
que personalmente se empefid ¢n propagar
2] cultivo del café. De casa en casa iba lle-
vando sus granitos, daba sus recomendacio-
cianes, echaba su sermény sus bendictones
v se retiraba muy contente cuando el visi-
tado le prometia proceder de acuerdo con
sus Instrucciones,

Al morir esre benefactor nacional, dejo
en su testamenco otorgado el 24 de febrero
de 1816, "un solar que tengo frente a
don Manuel Fernindez, sembrado de café,
con dos lienzos y medio de tapia’, Este
solar s¢ valord en 8§ 225.00 pero consta
de la restamentaria que ¢l café producido
rse afio se estimé en § 35.00. Este solar s
fzallaba, segpan el Lic. Gonzilez Viquez, en
la manzana que ocupaba la casa de dofa
Concha Corrales, es decic, en la partz que
¢n la actoalidad ccupan los edificios de las
Companias Eléctricas y del Almacén da
Feali & C*

El Gobernador don Tomis de Acosta
fué. desde Juego, <l que mayor impulso dié
al cultivo del café en Costa Rica, dictando
sabias disposiciones para propagarlo, lo-
arando alcanzar muy buenos resultados de
su generosa actividad,

Todos noesiros primeros Presidentes se
preocuparon de modo especial en ¢l desarro-
llo de este cultivo, ya que en su iniciacidn
apenas. ya rtevelaba la importancia que ten-
dria para el futuro del pais. Serian muy
largas de enumerar las disposiciones que
sucesivamente se fueron dictando, especial-
mente acerca de la distribucién de tierras
aptas para el café; pero cabz en esta breve
resena, hacerel clogio del Lic. don Braulio
Cuarrillo, guien ordend, con su acostumbra-
da energia y auforidad, que determinmadas
rierras, como parte de Las Pavas, en las
inmadiaciones de La Sabana, se destinaran
al cultivo del café.

Al acercarse el ano de 1840 la Meseia
Central estaba lujosamente cultivada de ca-
fé;: pero se tropezaba con la dificultad de
no haber tarreteras a los puerros para ex-
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portarlo, La opinién pablica pedia que se
abrieran caminos a Puntarenas o a Matina
y por fin s¢ nombrdé una Junta Itimecaria
encargada de resolver ¢l problema y llevar
a la prictica la construccidén necesaria.

Con esa actividad digna de tode clogio.
que distinguia a nuestras antepasados, to-
do estorbo se hiza a un lado y al correr
de pocos afos, la carretera a Puntarenas se
veia, en épocas de cosecha de café, mate-
rialmente llena de filas de carreras que lle-
vaban al puerto nuestro grano en saquitos
de una arroba, hechos con tela de algoddn,
o en cajas de igual peso de 25 libras.

El café se vendia a § 5.00 el quintal.
puesto en Puntarenas y lo adquirian los ca-
pilanss o agentes de vapores que llegaban al
puerto con dinero en efectivo para hacer sus
compras, Se exportaba a Chile y de alli a
Inglaterra,

Poco a poco los barcos fueron aumaen-
tando en calado y en ndmero y Costa Rica
sc dié pronto a conocer en el exterior por
la excelente calidad del café que exportaba.
A cambio de ese café nos llegaron herra-
mientas agricolas e tndustriales, relas, mer-
caderias ¢en general v se esrablecio entonces
¢l 1ntercambio comercial gue tantas y tan
positivas ventajas nos ha rtraido,

Todo lo que Costa Rica es ahora y toda
lo que riene, se lo debe al café. Cuantos
recuerdos se dediquen al Padre Velarde, se-
ran siecmpre pocos para los que su grands
obra d¢ beneficio nacional merece,

Rigueza paklica

La situacidn economica del pais, buena
o mala, se refleja casi exclusivamente por
ia cosecha del café, Si e¢s abundante v obtie-
ne buehos precios el pais vive en época de
bonanza: de lo contrario, todes sufrimas
las consecuencias,

El finquero exportader o simplemente
productor de café, ajusta sus gastos al pre-
cio de su grano. El pedn Liene que seguir
la misma suerte. El comerciante vende mu-
cho o vende poco, segln el dinero de que
dispongan los agricultores o cafetaleros,

El Gobierne, por su parie, tiene en @l
café una de sus fuentes principales de @n-
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trada Fiscal, Segin la dltima ley, los dere-
chos de exportacién se pagan a razGn del
87 sobre el valor de la venta en el ex-
tranjero, es decic: el exportador deposita
un délar americano por cada 46 kilos de
café que pase por la Aduana., Cuando le
liegan las liquidaciones de sus ventas, la
Contaduria Mayor hace la cuenta y s1 ha
depositado mis de lo que corresponde al
8%, se le devuelve: de lo contrario, se le
cobra,

Entre las obras de progreso macional que
Costa Rica debe al café, hay que citar, en
primer término, el Teatro Nacional, que
fué construide con fondos acumulados me-
diante un pequefio impuesto adicional de
¢exportacion. El Ferrocarril Eléctrico al Pa-
cifico y ol Muelle dz Puntarenas. reciben
constante apoyo de los cafetaleros mediante
> exporiacidén de ese producto por NEesro
puerte del Pacifico,

Descripcién botanica del café

El género coffea esta formado por nu-
merosas variedades. Existen desde el cafeé
enredader, de muy reducido tamano; el ca-
feco enane que alcanza mis o menos tn
metro de altura, hasta ei café Liberia que
itega a wonos 15 mts. Dentro de esas varieda-
des se encuentra el café ardbigo que es el
gue se cultiva en Costa Rica y el cual pro-
duce nn grano de mejor calidad que obtie-
ne, por lo mismo. los mejores precios en
los mercados mundiales.

En la region de San Ramén existe un
hibride originario de esa zona, gue se <a-
racteriza por su tamafio pequeiio y tupi-
do, de internudos muy cortos, hoja peque-
fia y abundante, Produce muchos granos
de tamano reducido y sabor agradable. Tie-
ne la caracteristica de ser muy resistente al
viento, a las sequiay y la pobreza del suelo.
Por ser originario de esa zona, se conoce
mundialmente con el nombre de café San
Ramén,

Café arabico

El café aribico tiene‘en su flor mucha
semejanza con €l jazmin, de doade le viene
la clasificacién de Jasminum arabicum que
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le di el botinico Luss. Las flores nacen em
glomérulos de 2 hasta 8 en un mismo pe-
ciolo, son regulares, hermafroditas, de co-
lor blanco y muy arométicas: estin com-
puestas de pétalos alargados, unides en
su base y Tormando un tubo que llega hasts
el ovario. Contienen 5 estambres unidos
por un filamento a la corola. El estilo es
delgado y largo, nace del ovario y ocupa
la parte central de [a corola y termina en
dos estipulas arqueadas, El peciolo, de co-
lor verde, mide de | a 1,5 centimetros de
largo, La corola es entera, El pistilo, es-
tambres y péralos, s¢ desprenden después de
lz fecundacién, no quedando sino el ova-
rio sostenido por el peciolo.

La fruta tierma es de color verde, que se
torna rojo al madurar y ¢std compuesta de
lo siguiente: @) una ciscara exterior o pul-
pa: &) una sustancia mielosa: ¢) un per-
gamino duroe adherido al grane y de color
amarillo; d) wna pelicula semi-transparente,
que envuelve las almendcas; ¢) 2 semillas
cbérneas, colocadas una frente a oira por su
parte plama; y f) un embridn colocado
dentra de las eavolturas carnosas, solo y
de cotiledones foltaceos,

Zonas de cultivo

El cafeto es una planta tropical y su cul-
tivo se ¢xtiende a unos 359 de Laritud Nor-
t¢ y 357 de Latitud Sur del Ecuador. En
esta zona el café produce frutos a nna al-
tura hasta de 1800 metros sobre ef nivel
del mar. pere su altura mis conveniente
no debe ser mayor de [500 metros ni me-
nos de 900.

En Costa Rica se cultiva desde 500 me-
tros sobre el nivel del mar, en la cegién de
Turrialba, hasta 1800 meros al Sur de
San José, en San Cristépal de Desampara-
dos.

Los precios mejores se obtienen del café
de altura, es decir del que se cultiva a ¢le-
vaciones mayores de 900 metros sobre el
nivel del mar. El que se produce a eleva-
ciones menores de Ia indicada, es lo que se
Hama café de bajura, cuyo precio general-
mente es poco halagador,

El clima es factor esencial en el cultive
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del café; puede ser caliente o fresco, pero
lo importante es que sea parejo o de varia-
clones muy poco sensibles,

Cultivo del café
en Costa Rica

Lo primera que hay que hacer es esco-
ger la semilla de buena calidad, que se debe
seleccionar en la propia mata, Una vez es-
cogida. se despulpa en miquinas especiales
o de preferencia a mano, v sz seca a la som-
bra paca que no se fermente. Luego se arre-
gla en forma conveniente un lote de tetre
no destinado a semillero, tratando de que
esté situado en condiciones gue permiran
un buen drenaje y tenga, ademis, conve-
riente ventilacién, La tierca debz estar suel-
ta y tener buena capa vegetal, Para que la
semilla germine debidamente, se requicren
cierto grado de calor, humedad, aire, sol y
luz, por lo cual las eras deben formarse de
tal Fmodo que permitan ¢l control de esos
factores ya gue el semillero es la base que
produce los arbustos, Una vez bhechas las
eras, se aplana bien la superficie y sobre ella
se riegan las semillas por ¢l sistema cono-
cido por “voleo”™ procurande una distribu-
cién uniforme, y terminada esa rarea, se
cvbre la superficie de las eras con tierra
bien cernida y s¢ tapa luego con hojas de
guineo, plitane, cte, Unos 40 dias despuis
de haber regada la semilla, se levanta la
cubierta de bojas vy se coloca sobre barba-
coas de una vara de alto . Es decir, se trata
de abrigar la germinacién de los semilleros
contra los rayos directos del sol y también
contra la lluvia, Los semilleros se siembran
durante los meses de marzo vy abril_,

Poco después de 40 dias, el semillero se
cubre de unos tallitos que se [laman “abe-
jones” o ‘‘manquitos’’, que tienem en el
extremo superior la semilla que se sembré
y de la cual, a su vez, brotan seguidamente
las. dos primeras hojitas. En este estado se
llama “mariposa’: pero antes de haberse
abierto estas dos hojitas, (cotiledones) el
abejon debe ser trasplantado al almacigal,
en ¢l que solamente deben sembrarse las
matitas bien formadas, que no tengan re-
dondo el grano visible en su extremo y que
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no se hayan atrasade mucho en su germi-
nacion, Estos abejones riemen, en sus pri-
meros dias, un color rosade pilido, que se
convierte lentamente em color verde y es
entonces cuando estin en condicionss de
ser trasplantados,

El terreno seleccionado para los alma-
cigales debe reunir condiciones anilogas al
de los semilleros y también es necesario for-
Mar eras,

Al arrancar el abejon para trasplantarlo,
hay que procurar que las raices no se mal-
traten af salir y deben sembracse 2 una dis-
tancia de 15 ceurimetros una de otra. Parma
ero se ¢emplean unas tablas que tiene hue-
c0s equidistantes ¥ que sirven como de
molde para hacer sobre la era los hoyitos
definitivos mediante ¢l empleo de un pale
o punzdn de grueso conveniente, Se ne-
cesitan muchos peones, generalmente mu-
chachas de¢ ambos sexos para sembrar un
almicigo, porque es necesario dejarlos co-
lccados todos sin perder tiemipo para que
no s¢ pierdan, y a veces s¢ trata de muchos
miles de abejones trasplantades en un sole
dia, El hoyito para sembrar el abejon de-
be tener unos 2 centimetros de didmetro
y profundidad suficiente para que las rai-
ces no se dobien al quedar enterradas,

Los almicigos requiersn cuidados espe-
ciales para que se mantengan en condicio-
nes de producir matas vigorosas: Tiegos,
desyerbas, abonos, etc.

Tan pronte como s¢ inicia [a estacigm
scca, es indispensable sembrar irboles de
sombra que lo cubran hasta el final de- la
misma estacién,

Viene luego ¢l trabajo de resiembra, e
decir, de <olacacidn definitiva de las matas
ei; ¢b cafetal, Para eso se preparan debida-
mente los terrenos, abriendo los hoyos, lim-
piindolos, sembrando a distancias conve-
nientes los irboles de sombra. haciendo los
drenajes, etc.

De preferencia en los meses de junio a
agosto, o sea poco después de un afio de
haber sembrado ¢l semillero, se hace la re-
siembra, ya sea empleando un campo nueveo
o reemplazando los cafetos viejos o enfermos
por matas nuevas. Esta operacion no debe
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bhacerse nunca ¢n wverano porque se corre el
peligre de perder las matitas,

El almicigo se saca en pilén, o sea
con una parte de la tierra en que han creci-
do [lo que se llama adobe) para que las
raices no se maliraten. Ese adobe se forra
con ciscaras de guineo o de plitano para
hacerle mis resistents,

Al sembrar la nueva mata, se le quita
ia envoltura de cascaras que cubre ol adobe
y se¢ pracura que no s¢ doble 1a raiz pivotan-
te. Sembrada la planta, conviene echarle
unz capa de hojas podridias en un radic de
media vara del tallo para conservar fa hu-
medad de la tierra y ademds, podar rodas
las ramitas que se hayan lastimado durante
¢l transporte. Las matas deben seleccionarse
en ¢l almicigo 2 fin de semhrar Qaicamen-
2 las que estén bien conformadas y no pre-
senten sintoma alguno de enfermedad.

Hechas estas operaciones, se mantivne en
¢l terreng un cuidado constante durante to-
do ¢] tiempo necesario para el desarrollo
completo de los arbustes. gue fructifican
al término de tres afos, mis ¢ menos. se-
g0 la altura de la zona ¢n gue se ¢ncuen-
ttan sembrados.

Beneficio del café

Esta ¢s una de las operaciones de mavor
importancia, ya que de ella depende el pre-
cio que se obtenga por ef café én Jos mer-
cados extranjeros. El beneficio fo constitu-
ye el conjunte de operaciones que se reali-
zan con ¢l grano. desde su recoleccidn en
las matas hasta su empaque ¢n los sacos.

Recolecta

En realidad, la recolecta del café forma
parte del cultive: pero por la influencia
que ticne en ¢l resultado final, debe in-
cluirse como primera parre de este ¢apitulo,
Una colecta mnal hecha puede causar gran
per juicio,

La ¢poca ¢n que principia {a revolecia del
café varia segin la estacidn Muviosa de la
respectiva zona, En la Meseta Central se
iricia generalmente a mediados de noviem-
Lire. mizntras que en ¢l Atlintico las cogi-
das principian en setiembre.
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Cuando
ls fruta es
cipiarsz la
totaimente
encarnado,

se observa que la madurez de
lo bastante uniforme, debe prin-
cogida, seleccionande los granos
maduros que son de color rojo
cuya miel brota cuando se aprie-
1zn suavemente entré los dedos. Los granos
virdes @ pintones se dejan en la rama para
recolectarlos cuande bayan alcanzado su
complera madurez, Los granos verdes no
deben mezclarse con los madures porque
echan a perder su buena catidad. EIl siste-
ma empleado en Costa Rica por las coge-
doras de café (pocas veces se empleaag hom-
bres en esa tarea) es de llevar un camasto
al cinto, en ¢l cual van echando los gra-
nas y ¢un esa forma no sufrem maltrato ni
s¢ mezclan con tierra o desechos vegetales,
(omo sucede en otras paises, Ademis, me-
diante este sisterna, las ramas no sufrem pet-
jvicio, En otras partes se acostumbra sacu-
dir las ramas o frotarlas una contra otra.
dejando que los granos caigan a) suelo. o
cvando mis, sobre manteados puestos al pie
de log arbustos,

Despulpado

El café se leva a los patios y luego se
despulpa, debiendo realivar esta operacion
dentra de las diez horas siguientes.

Durante mucho tiempo s¢ usé la trilla
para despulpar el café, y alin se mantiene
¢ve sistema e¢n algunas partes. Consiste la
trilla en dos circulos concéntrivos hechos
de mamposterta y el espacio entre ambas
¢ircunferencias consiste en un cafio de doble
forto por el cual circulan upas ruedas pe-
sadas cuyo eje se sosticne en ¢l centro de la
trilla, Detrds de las ruedas hay una paleta
para mover los granos. El café despulpado
e la trilla es arvastrade por ¢l agua a un
tanque de concreto donde se lava, En las
trillas no puede echarse poca cantidad de
café porque entonces las ruedas lo muelen
en vez de despulpario.

En la actuvalidad, ¢} sistema general de
despulpar café comsistz en una miquina la-
mada “chancador”, de la cual hay diferen-
tes modelos, Entre ellos. citaremos el de ci-
lindro. en =l cual hay una barra de hierro
colocada a cierta distancia del cilindro, que
despulpa las frutas al rozarlas por ¢l movi-
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vimiento que tienme. Las cerezas sonm arras-
tradas por [a misma agua que las trae de la
pila de recibo. Los granos ¢n pergamine
salen por una ventanilla situada en ¢ fren-
tr v la ciscara ¢v arrojada hacia airas en
virtud de la fuerza centrifuga producida
por el cilindro a] girar.

O1ro chancador corriente es el de discos.
que van colocados verticalmente y separan
la pulpa al rozar con las <erezas contra las
paredes de una toldilla que tiene 2] grueso
de! grano.

Criba

El café en pergamino, que sale de los
chancadores, es arrastrado por corricntes de
agua hasta la criba. que consiste en un ci-
lindre de warillas de hierro recubiertas de
ur metal noxidable y que gira dentro de
un recipiente de agua separando Jos pocos
granos que adn conservan la <iscara para
ser nuevamente !levados por la corriente
de agua al chancador de repase. Por los es-
pacios que dejan las varillas de la criba, caen
los granos en pergamino para ser llevados,
stempte por [a cofriente de agua. a las pi-
lag de ferinentacién, El chancador de repaso
esti graduado para los granos de café mas
pequenas, que no pudo despulpar el primer
chancador,

Pilas de fermentacién

Son pilas d¢ cemento, construidas en un
lugar mas bajo que los chancadores a fin
de que ¢l café pueda llegar a ellas peg gra-
vedad. Estin provistas de dos salidas: una
de cedazo para ¢l agua y otra, abierta, para
el grano, ambas c¢on su correspondiente
compuerta, En estas pilas se deposita el

café en pergamino para su fecmentacidn.
Este proceso tarda entre 18 y 40 horas o
mis, debide a la temperatura, cantidad de

sustancia melaginos;; en ¢l grano y a otras
citcunstancias, Cuando el contenido de una
pila estd en el punto de lavado. la miel de
los granos se corta cuando g¢ 1oman varios
v se frotanm entre si. Entonces s¢ procede
a lavar el café. lo que se hace con agua Jim-
Cia gue s mantiene én <onstanie renova-
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cién dentro de las pilas. Por ninglin motive
debe dejarse parte alguma de miel em los
granos porgue resultarfan de calidad final
muy desmejorada.

El lavado se hace ¢n canos llamados de
“corretea’ construidos en la base de las pi-
las de fermentacién y con un desmivel de

% para que los granos corran ficilmente.
Los encargados del corretec mueven el ca-
fé¢ con palas d¢ madera contra la corrien-
e, hasta que la miel haya desaparecido,

Secadoras

El café se seca en patios de cementa en
miquinas secadoras, Los patios deben tence
un ligero desnivel para que corra el aguoa
y sobre ellos se extiende bien el café para
aue Se seque por [a accidn del sol v el aire,
Cuando ¢l grano adquiere un color verde-
gris, estd en su punto de secamiento, y en-
tonces se recoge y se guarda en bodegas den-
t1o de los sacos generalmente usades para
¢se fin. Las bodegas deben estar bien venti-
ladas para que ¢l café no se caliente. El
punto de sol sc conoce porque la pelicula
fina que cubre ¢! grano es de un color uni-
forme y se desprende con facilidad al fro-
tarla con los dedos. En las zonas donde [lue-
ve mucho durante la época del beneficio. s
imposible secar el cafe en los patios y enton-
ces se emplean miquinas secadoras que con-
sisten en un oilindre de acero, perforado,
aue gira sobre un ¢je y al cusl lz pasy una
corriente de aire caliente impuisado por un
abanico. El aire procede de una estufa gue
s¢ alimenta generalmente con lefia. Las se-
cadoras estin divididas en compartimentos
vy giran continuamente, impidiendo asi que
el <afé se derenga en una sola seccién, La
sicadora no debe trabajar a temperatura
mayor de 607 centigrados,

Zaranda

Consta 1a zaranda de dos cedazos colo-
cados uno sobre otro. El superior deja pa-
sar los granos de café y detiene los palos,
piedras, etc, El inferior, por el contrario.
solamente deticne los granos de café. dejan-
de pasar los palos, piedras y demds obje-
Los. Su empleo es indispensable en ¢l benefi-
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cia de café porque al hacer la seleccion de
granos y basuras, impide que lag maqui-
narias restantes sufran el perjuicio de in-
terrupciones causadas por palos y piedras.

{
Elevador

En algunos beneficios es imposible (ra-
bajar sin elevadores, debido a la construc-
¢ién genera]l y a la ¢olocacién de las ma-
quinarias,

Los elevadores consisten en una cinta
o faja de cuere o de metal a la que van
atornillados unos huacales. Dos poleas, una
arriba y otra abajo, hacen girar la faja con
los huacales y éstos, al pasar por la parte
irferior, donde estd el café se Ileman y lo
van a depositar en la parte superior, en la
tolva de la miquina a que se quiera llevar
! café. Los elevadores estin protegidos con
madera © metal para evitar gque los granos
salten y caigan al saclo,

Los elevadores solamente se¢ usan cuando
son indispensables porque consumen mucha
fuerza que puede utilizarse en otras maqui-
narias,

Descascarador

Come lo indica su nombre, es la ma-
guina que guira ¢l pergamino al grano de
czfé, operacién que se ejecuta por frota-
miento. Hay gque tener cuidado de que el
grano no se caliente en esta operacidn por-
gue las sustancizs volitiles se pierden qui-
tindole al café su aroma agradable,

Clasificadora

Para determinar la cantidad tanto como
el valor del café. es neczsario clasificarlo.
Cxisten para ¢so dos sistemas: el de tama-
fio v ¢l de peso. El clasificador consiste
en un ¢lindro formado con varillas y den-
tro de ¢l funciona un tornillo sin fin <con
canales de diferentes dimensiones para se-
parar el grano por tamafios al pasar por las
varillas,

Una vez clasificado el café, se procede
a2 la escogida, que se hace a mano, gene-
ralmente por mujeres. La operacién con-
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siste en scparar los granos defectuosos, sean
negros, manchados, mal formados, etc,

Existe tamhién la caradora, que separa el
café liviano de aquel de mayor peso.

Pulida

La Gltima operacién que se le hace sl
grano de café es [a de pulirlo.o sea quitarle
la tercera y dltima cascarilla que le queda
después de haberfo despergaminado, dan-
dole a la vez brillo y color uniforme. Los
pulidores estdn construidos de manera gue
las partes que entran en contacto con los
granos y los cuales son de bronce fosforico,
le dan al café un color azul brillante muy
apreciado en los mercados exteriores.

Al aspecto gemeral en la presentacién de
los granos de café, se¢ debe en gran parte el
valor que alcanza en los mercados, Por es-
tz motivo, algunos benecficiadores tinen el
grano mezclindolo con grafito o negro ant-
mal, verde ultramar, azel de prusia. tanato
de hierro, carbonaro de calkcio o cualguier
oiro colorante que se mezcla con el café
artes de pasarla por & pulidor. Una vez
listo para la exportacién, ¢l grano presen-
ta un color verde azulado brillante, con
transparencia de imbar; ey sonore, liso, de
olor y sabor muy agradables.

Calidades de café
de Costa Rica

Infinidad de especulaciones se han hecho
en torne a una definicidn exacta de lo que
significan c¢afés *'smaves” o “milds”. Al-
gunos aribuyen esta calidad a ciectos pri-
vilegios del suelo y otros juzgan que se
debe al tratamiento industrial, es decir, e
beneficio del grano, En las prucbas reali-
zadas en diferentes laboratorios, no s¢ ha
obtenido ninguna explicacién satisfactoria,
Un distinguido cientifico alemin dice gue
las condiciones que determinan el café “sua-
ve'" son de caricrer imponderable y por lo
mismo irceductibles a la accidn def labora-
torio.

Seglin nuestra experiencia, adquirida des-
de luego en la produccidén de café suvawve,
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que <5 tipico de Costa Rica, esa calidad pre-
ferida se debe a los siguientes factores: &)
suelo, altitud y remperatura; b) Sistemas
de <ultivo general y especialmente empleo
de sombra en los caferales; ¢) Sistemas de
recoleccion del grano; d) Beneficio o pre-
paracion industrial,

iSon acaso ¢l aroma y el sabor los ele-
mentos que én primer término rigen ¢l pre-
cio de los cafés de calidad suave? Posible-
mente no, porque hay en ¢ comercio del
café dos etapas definidas: la primera, cuan-
do ¢l tostador adquiere el grano y la segun-
da, cnando wvende ¢l producto al consumi-
dor. En la primera, ¢l rostador se decide
por cafés que sean capaces de producir ren-
dimientos efectivos, es decir, que tengan
una gran fuerza de infusidén, A esta fuerza
saturadora del café, se le llama “licor™, El
licor que especialmente contienen los cafés
suvaves, os ¢l indice del precio y se explica
kien, entonces, la razdn por la cual el café
de Costa Rica ha mantenido, desde la ini-
ciacion de sus exportaciones formales, las
mis altas cotizaciones en todos los merca-
dos del mundoe,

Las experiencias realizadas por dos cata-
dcres profesionales, los sefiores W. C, Cros-
by y P. R. Alexander, ponen de manifiesto
Ia superioridad que tiene el café de Costa
Rica ¢n cuante a contenido de licor, He-
<has las prnebas respectivas, los citados se-
fiores dictaminaron asi:

Tanto por ciento de licor
en los principales cafés

del mundo
T T e e i e O R B6%
TAREATERG ., , e ey s 73%
| E e T M 70¢%
AT et o e b, il 57%
Guatemala 529
Colombia .. ... A R 48,
KEfva, oo .ol L D 78%
il A e e 78%
Sl T S S 62
México . ............ 555,
Salvador ... e e e e B9
Brasil 29%
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Los precios que obtiene el café de Costa
Rica varian en los mercados europeos, de
40 chelines minimo hasta 120 chelintes, co-
mo miximo. Desde luego, los precios son
variables ya sea por exceso de existencias
de café o por cualesquiera otras razones de
las que afectan a iodos los mercados del
mundo,

Costa Rica produce medio millén de
sacos de café de 60 kilos, por téirmino me-
dio y exporta mis 0 menos 400.000 sacos
de 60 kilos. que representan un promedio
anual de & 35.000.000.00,

Los centros principales de exportacion
para nuestro café se encuentran en lLon-
dres y en Hambargo, en los cuales se ob-
ticnen los mejores precios. El producto de
las ventas sirve para que tanto ¢l Gobierno,
como los comerciantes y particulares dis-
pongan de monedas extranjeras para rea-
lizar sus transacciones de intercambio.

En Alemania existe el sistema de ¢om-
pensaciones mediante el cual el precio del
café que alld se vende, se¢ paga aqui en una
representacion de moneda [amada *“aski-
mark’', gue sitve a su vez para pagar en
Alemania la mercaderia que alli se compra.
Del resto de los paises donde se vende nues-
iro <afé, ¢! pago viene en la moneda respec-
tiva, ¢n letras de cambie gque tienen inme-
diato descuento en los Bancos o en ol co-
mercio,

Se exporta el café en ORO o ¢n PER-
GAMINO, El primero es 2] grano que ya
vi pulide y el segundo es el que lleva la
cascarita que lo cubre y la cual se le quira
en Londres o en Hamburgo en maquinarias
iguales a las que sz utilizan aqui, por ejem-
plo ¢n el beneficio del Lic. don Raial Gur-
diin.

Entre un quintal de café en oro y otro
en pergamino, hay una diferencia de 18 li-
bras que constituyen el peso total de la cas-
carita. Por esa razén el café en pergamine
piga fletes de ferrocarril y maritimos un
poco mis altos que el café en oro,

Los fletes de ferrocarril son los siguien-
tes, por tonelada de 1000 kilos: Por el
Atlintico € 54.55 menos una bonificacién
de (" 13,00 y por el Pacifico € 6.00. La
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diferencia notable entre ambas vias, se eqgui-

likra en wvirtud del pagoe que los vapores:

evigen en sus fletes por el paso de la carga
en el Canal de Panami.

Como existe una asociaién de lineas de
vapores conocida por la “"Conferencia”, no
hay modo d¢ obtener rebaja en los fletes
maritimos que s¢ pagan a razxon de 115
chelines por tonelada de café a Europa,

Los mercados americanos no son los me-
Jores para ¢l café de Costa Rica porque no
pagan precios siquicra parecidos a los que
s¢ obtiencn em Europa. Nuestra cxporia-
cién. pues. a los Estados Unidos, ¢s muy
pequena por esta razén, Los fletes mariti-
mos a los Estades Unidos, por tonelada de
L1000 kilos, son asi:

A Nueva Ockicsg ... ...... § 9490
A Muoeva York 11.03
A San Francisco 11.03

Existen ademds, coma gastos gencrales a
las mismos destinos, [a Factura consular
gue paga 3 2.50 y los gastes de embarque
gue representan € 6.84,

Instituto de Pefensa
del Café de Costa Rica

Con e¢sa denominacidn existe un Depar-
tamento ¢reado por la Ley N 121 de 24
de julio de 1933 y el cual tiene a su cargo
todas las acuvidades relacionadas con la
proteccidn de la industria del café,

Sus aoficinas. instaladas en esta Capital,
son consideradas por cuantos ¢onocen su
organizacidn, como uno de los ceniros mo-
dclos del pais.

Entre otras muchas acuividades, el Insti-
tzco distribuye mensualmente una Revista
de divulgacidn agricola que tiene circula-
cién uwAiversal, gratuita y <onstantemente
solicitada, Envia un ejemplar a cada escue-
Ia del pais, prestanda asi un valigso ser-
vicio, sobre todo a las escuelas rurales que
posiblemente tienen en esa Revista su dnica
fuente de ilustracién.

Desde hace dos anos ¢l Institute veade
a los agricultores abonos para sus tierras,

5 sl e=

Ne¢ hace con eso ninglin negocio, pues lo
facilita a plazos, mediante un documento
de crédito y po cobra intereses. Su objeto
es impulsar el abono de las tierras de 'abor
porque considera que ¢s¢ #s uno de los me-
jares medios de aumentar la produccion
agricola, Par ¢l momento, las facilidades
de adquisicion de¢ abonos se limitan a los
cultivos de café y tabaco.

El Institute foermulo el ane pasade un
plan para aumentar la produccion de café
mediante 1a replantacién de rodas las tierras
destinadas a cultive, Para realizar su
propdsito, sembré e¢n las inmediaciones de
la Sabana un semillero ¢on cerca de B
10.000.000 de manquitos, que fueron dis-
tribuidos, oportunamente, énire los cafetale-
roc de la Meseta Central, Reserva una can-
tidad conveniente para sembrar, 1 su vez.
un almacigo en los terrenos de San Dimas,
al Sur de San José, vy en los altimos dog
meses del afio en curse ha disribuida cerca
de 200.000 arbustos para ser sembrados en
terrenos definitivamente destinados a <afe-
tales, .

En sus oficinas se encuentra instalade
vno de los laboratorios mis completos y
cuenta con los servicios de vn Dedrar en
Ciencias. de nacionalidad alemiana, el Doc-
tor Kaminsky, que fué especialmente con-
tratado para estudiar las enfermedades del
calé v otras plantas, hacer anilisis de tie-
fras ¥ abonos, y prestar, en general, todos
los servicios cientificos a su alcance en be-
neficio de nuestra agricultura, Desde luego,
¢l Insticuro sufraga los gastos y no los rein-
tegra porgue SBS SeTViCios son grafuitos.

Tados los datos relativas a exportacio-
nes, produccion, precios, dreas sembradas,
abonadas, etc., etc.. gue s¢ necesitan acerca
del café de Costa Rica, se¢ encuentran in-
wediatamente en el Instituto, que dispone
a¢ secciones ¢speciales para cada extrimo.

Lbl

Las enfermedades del café

La buena suerte goe por lo general pa-
rece acampanar a Costa Rica, la ha salva-
dn hasia hoy de plagas destructoras de sus
plantaciones de café que en otros paises han
causado su ruina.
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Las enfermedades mis comunes en Cos-
ra Rica son: ¢l Ojo de Gallo que se. carac-
teriza por unas manchas circulares de co-
lor blance, rante en fas hojas, como en los
frutos y ¢n les tallos tiermes. La Chaspa-
rria que se distingue por unos carates o
manchas color café oscuro, generalmente en
el borde de las hojas y que cuando ataca el
tallo tierno lo seca o lo quema. La Maya
o Hilo Blanco. que se manifiesta en la po-~
dredumbre de lis ralces: la planta no pre-
senta sintomas de enfermedad y $in ¢mbar-
g0 s¢ marchita v se seca. La Fumagina,

i tacidn desde el

' Esquivel
e Hijos

Compras en firme y expor-

Para su regzalo en el exterior

ofrecemos saquitos de man-
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hango que crece sobre las hojas sin nurricse
de ella, pero cubriéndolas de tal modo que
pierden sus funciones naturales, Este hon-
go vive de las secreciones azucaradas de pe-
quefios insectos gue se nutren 2 su vez del
café. Estos son los principales, pero estin
bien controladas, de modo que los danos
que ocasionan no son de mayor considera-
cién, El Institute presta e¢n cada case sus
inmediatos servicios por medio de su De-
partamente Tecmice y aconseja los sistemas
propios para eliminar la plaga.

|
|
afio 1910. lil
|

BODEGA

[

Teléfono 3192 -

San José, Costa Rica

)
a'
ta de 5 y 10 kilos con el |
mejor café de Costa Rica. !z
%

Apartado 882

AMERICA CENTRAL

e e e T
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1 Aguiler Esquivel &R

SAN JOSE Y PUNTARENAS
Especialidad en Sacos Vacios

| Existencia permanente de sacos para café, CACAQ, papas, sal
y toda otra clase de granos; también HIERRQO PARA TE-
CHOS, ALAMBRE DE PUAS, MANTEADOS DE YUTE, cdita-
mo para coser sacos y la sin igual sal ESTRELLA,

TELEFONOS:
San José, 2273 Puntarenas, 31

COMPAGNIE GENERALE TRANSATLANTIGUE

B LD 13 Setiembre, 1939
V. "COLOMBIE".. ... . ... 14 Octubre o
| R ... 13 Noviembre

Saldrin de PUERTO LIMON para Cristébal, Cartagena, Puer-

to Colombia, Curacao, Puerto Cabello, L.a Guayra, Carupano,

Trinidad, Barbados, AntillasFrancesas, Southampton y Le Havre,

admitiendo pasajeros para todos los puertos del itinerario, y carga
para cualquier puerto europeo.

Recemendamos a loe safioren Exportadores hacar sus smbarques de¢ café por estos
rdpidos vapores, azegurande una entrega inmediata de sus productos al puerto de desting

PARA MAS INFORMES DIRIGIRSE A:

| TOURNON, S. A. I FELIPE J. ALYARADO &Cia., Sucs. 5. A.
AGENTES GENERALES EN SAN JOSE [| AGENTES EN LIMON Y PUNTARENAS
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Beneficio que aportan

las abejas en los Cafetales
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Por Luis Vdzquez Bello

Dy todos es bien conecida la necesidad
de Ia fertilizacidn en la flor del caleto para
lograrse la formacibn del fruta, Si todas
las flores que aparecen en un ¢afeto floreci-
do no se transforman a la postre ¢n fruto,
ello se debe, generalmenis, a que no cva to-
das se ha verificado € fendmean de la fe-
cundazion,

ILa flor del cafeto, como es hien sabide,
es hermafrodita; en otras palabras, posee
6rganos masculinog y femeninos. Los dreEa-
nos masculinos los constituyen las anteras,
mejor dicho, log estambres, que son unos
filamentos gue =zostienen en sus extremos
supeoriores unas bolsitas en forma globule-
53, llamadas amteras, portadoras de los gra-
nas <2 polen, Log drganos femeninog s@ en-
cuentran en ¢l pistilo a través del cual pa-
sa ¢l polen para fertilizar en el ovario gne
so halla en su base, los dos évulns.

'Los granos de polen que conticnen las
anteras, que <s un polve amarille, son nu-
merosisimos (millares) ; sin embargo, sola-
mente dos de €stos son necesaring para fer-
tilizgr los dos dvules que abriga el ovario,
Estfs pequeiilsimos granos pasan de las
aiterag al extremo superior del pistilo para
bajar hasta Megar a los Gvulos,

Cuando Ia flor de una planta ha sidoe fer-
tiizada con polen proveniente de otra flor
de igual especie (fectilizacion cruzada), se
obtienen semillas de superior vitalidad.

Como agentes transportadores de polen,
s¢ conncen: los insectos, o viento y las [lu-
vias. Los insectos, y 42 modo singular, las
abejas, contribuyen de manera eficaclsima a
asegurar un porcentaje mayor de fertiliza-
ciones y, como conseécuencia, de fecunda-
ciones, csto es, d¢ granos cuajados. La abe-

ja emplea, como todos sabemos, el néctar
de la flor para elaborar la miel de su col-
mena, y log granos de polen que se lleva ad-
heridos a sus patas velludas, para alimentar
a su prole, Como el néctar que la flor le
ofrzce se encuentra ¢n la base de la corolg,
para obtenerlo ge ve previsada a introducirse
y estrujarse con las anteras, bamindoese con
los granos de polen; pasando de seguidn a
visitar nuevas flores, portando siempre el
elements fertilizador en su incesante bias-
cueda de! néctar que la seduce.

En los Estades Unidos, a <¢st¢ insecto se
le considera d¢ gran valer, no solaments
desde ¢l punte de vista de la industrin api-
cola, sino también en lo concernieate a la
druticultura, ya que representa un factor de
sumga importancia en esta rama de la agri-
cultura, Por ¢jemplo, las experiencias rea-
lizadas por el Prof. A. J. Coock, entomdloga,
ilegd a la conclusién e que con el aports

de las abejas s¢ lograba un mayor ndmero

de frutos cuajadas por drbol.

Con respecto al cafeto, los ensavos lle-
vades a cabo por el también entomdlogo F.
Sein J., en Puerto Rico, acusan resultados
satisfactorios a tal extremo, gque recomizn-
dan a las cafieultores del pais la ventaia
zue ofrece la implantacion de apiartios en
sus plantaciones de ¢afé, no selamente por
lo que significa la abeja como agente frans-
portador de polen, sino como una nueva
fuente de ingreso y mejora econdmica pPara
€l easzchern,

Oimaz a diario hablar del café “caracoli-
1la", sobre tods, de la fama que se¢ atribuye
a este grano de propercionar en la infusiom
una bebida de sabor y aroma exquisitos. La
generalidad de la gente estd en la creencia
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<2 que este grano es productn de upa varie-
dad determinada de caféd. Aqui, en Cuba, es
muy comin decir; el calé mejor &s el cara-
coll iin saber que cualguier planta de
café, no importa la especie o variedad a
que pertenezea, puede producir este tipo de
grann, aunque existen variedades gque lo
producen unas mids que otras.

Recuerdo que, tante en Costa Rica como
en otros paises &2 Centro ¥ Suramdrica que
visité, al grano caracolillo no se le conside-
T& ¢omo un primera supericr, v al hablar
de &1 lp califican como un grano anormal
o degenerado, como evidentemente 1o cs.

Al grano caracolillo, en los paises de ha-
bla inglesa, lo denomdnan “peaberry™, y em
las de habla francesa, moka.

E! grano gque en estog palses sé clasifiea
coma Mprimera de primera, o “primera su-
perior”, es £ nopmal o ‘chata", que reune
las condiciones siguientes: uniformidad <n
tomang, formma y color, constituyendo un
grago garejo, y gue, adenuis, se halla libre
de cualguier defecto por
Ed caracaliilo lo ¢
lipos: grande, mediano y chico; obtie-
ne boen precin, pero su cotizacion es siem-

ir i a la del grano normal o ehato

sUsas exteriores,
fican ¢en dos o

grano v

Ya hemos dicho gque €l caracolillo eg con-
tn grang abortado y, por tanto,
arormal. El fendmena que da origen a este
grano explicarse de Ia manera si-
guientey 4l verificarse la fertilizacion de los
dos dvulos del avario por los granos de go-
sourre en muchos Que uan
fertilizado, El fecundado aborta,
desarrotlando mils, ocupando €l espacin que
quedy vacio, consorvando siempre el surco

siderada

puede

J&n, casas ol

Gvily es

D C

longitudinal, El graro quez asi se obtizne es
casi eslérico, @ agw’ 2! nombre de “cara-
colille”. Su bebida es aromadtica, v de muy
buen sabor, pero ne supera, por ¢l solo he-
cho de ser caracolitls, al grano normal co-
sechando en igualdad de condiciones: clima,
altitud y terreno.

No deja de haher expertos que opinan
que su origen se debe a falta de elementoz
nutritivog ¢n el organismo de la planta, aun-
gue el criterio mas aceptable sobre ¢l par-
ticular parece sor gl anteriormente expuesto.

Volviendos a referirnog @l servicin de la
abeja como agente  distribuidor de  polen,
con sy valioso concurso na solamente sz lo-
gra obtener un mayor namero de flores fer-
tilizasas (mayor produccion), sino gue, €o-
mo €3 de suponer, también dizminuye
porzemtaje d2 prano caracolilio,

Proporcién de grano
caracolillo en las distintas
variedades de café

LIBERICA. i s e T
MARAGOGIPE. . . . . e G g

DEWEBRIE. R 1
e e e e s et i
EXCBLSA, . . e o e
ARABICO COMIIN. . - &
COLUMMERIS. . . . .. .. 10%
-, 51 1 e S el i 1 T4
ROBUSTA. . e Ty R 237
CANEFHCRA. . . 23%
QUILLON. 237
BORBON, fh R e o TN
ONCEMSES, . - . . . o s o= oos o T
SAN RAMON. |, . . 1457
MOKA., | V450




Exportacidn de café de Costa Ricade la
Cosecha 1938-39, en kilos peso bruto

I YE 193

NACIONES DI T e EXPONTADD QE

DESTING OCTUBRE A
: 11:41] PERGAMIND TOTAL JULID
Alematia oo linininre 7.770 189.100 |  196.870 5.463.373
Imgleberra. . ... o ... A |G RSl S 3.500 7.987.475
Listados Unidos..........[| 202.58 |  ...... | 202.580 | 4.299.875
e et SRS s A iR | S S A [ A e [ eamea | 716.630
Conadi,..... it e v | e ety || B  ae [ i [ A61,237
i [ R o S | B B R | ' 377370
B Sty i T T | Hreall-e=ll 4,550 151.3383
[y P E e Ty o | e R ¢ R T I S o I ey e | ||t 119,990
e ey ol ol (IO e o Rtk RS bt || e | 78.245
IS P s i ool i oo mell T RtE g | | e e | e | 74.138
ol o) TR e P LT o S i, i - T 13.320 || 46,120
Checoeslavagmia .. .......  ...... B e T [ 38.700
BV O ey s dera el RO | e | it = g | 36.382
157 iy R et | ISR pce T SR TRRRR S T 35.070
Eibhamaiigriineaasooia il Sp oot el] T i oo, S \ 33.378
o ReTE Ty e e S L B e 29.470
B e e e | IR v i R [ h 21,700
DTTEOTITIN o a5 we s Fob e U I A D, 7.590 18.398
e L n b - e oLV | SRS o L G D L 10.500
BRIl o e mn R | | Eaaa [ e s S 3.550
o T i L RSeS| [RERRE o0 [ S A U ), 116
b e e (LS e e e | 70
A v T e W s | S R T T 31
TOTALES,...... 239.310 189,100 428,410 || 19.833.421
Puertos de Embarque '

100 oy 1% T e S 170,940 I 189,106 360.040 11.533. 789
(81 e P e 68,370 e 68.370 8.299.632

SINEALEE . ... ..., 0o 239.310 __I_ 189.100 428,410 {|19.833.421
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Exportaciéon de Café de Cosia Rica

de la Cosecha 1938-38, por paises y puerlos de destino, y clases, en

kilos peso bruto, del 1.° de Octubre de 1338 al 30 de Junio de 1539,

p
Naciones de Puertos de 5 ] -
Destiuo Febiierr IO Pergamino otal
ALEMANIA . . f Hamburgo - . . 60.628 4.767.341 | 4.827.969
| BREMEN . . . 5.483 2433.051 7438534
NGLATERRA . | oo - . . . 2617826 | 336509 5.9§2.925
| Cape Town . . . | B 7 Nt 1.050
Can Franasco . . 1.079.970 1.079.970
New York . . . 1.016.265 1.016.263
Los Angeles . . - (e300 T e el o 674915
New Orleans . . BME60 | ... 842.660
€ UNIDOS . . .
1 Seatcle e Gy R SR 100,590
Houston . . . . e Tk T [ e 369335
Portland . . . - 11 53l (s 13.500
Telsa . . . . . . B W el 60
Gothemburg . . . Tl et I 311.620
Estocolmg . . . . T 153,036
Gl v, n 76080 | ... 76.089
Helsinghorg . . . l 4 bk S S S, 81,275
Halmstad . . . . 30760 | ... 39.760
Varbecg . . . . . | SR 38.500
SUBCIA . . . . J
Karlszad . . . | - TRDE{NE R et 21.000
Norkop'mg L) 7 5 IO e 7.000
Malma . . . . . L 1A | S e 3.500
Ahge . . L L 4 [0S [ e e 1.750
Oskarshamn . . . 1 1 ) [y 1.750
Sundsvalls . . .. e e SO [ 1.750
Vancouver . . . s S (N 337,615
CANADA .{ Montreal . . - . L TS e el 8.242
. | T ST e e 14.000 14.000
LOnrario e AR LSO R e o 1.380
|

Hayte . . . . . TEEAZY | neee s 266,870
FRANCIA . Marsella - . . . T e e e 3,500
Bordeaux . . . . ZARNE Gl iR e 7.000
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Naciones de Puertos de ; o]
1 : QOra Pergamino Total
Destino Destino
T e Loy § I R e 092,738
ITALIA . . Teicate . . . . . 327 | 39.217
l”im!"“ e 1 s a8 | 45.078
L e (0 R e 240
[ Amsterdam, . 119.240 : 119
s b e S - T et 750
5 Yokoltirsa: FESCE o] - 39.900
JAPON . e 11900 11.900
l o T Z6R5 | L. 26.445
Sidney FORE 0 . 70.597
AUSTRALIA .. Mealbourne . . 1 e 10 SO S 3.500
Hobake . . - 1 R (RS ¥eca 41
CHECOESLO-
VAQUIA . | D e e Y S 38.700
PANAMA SR e A i 36,141
ol . & . 241 241
BELGICA . ; Amberes . . . .. 35.070 35.070
DINAMARCA . Copeahague dpanh o L hE 33378
POLONIA . . .  Gdynia . . 32800 | waeeiie 32.800
Lo B e T Zurich . RO il e 29.470
Valpacaiso . 10500 | ........ 10,500
CELE . . uy Taleahuang | =Ty E T 4,200
Corral . o W e e e 7.000
ARGENTIMNA Buenos Aires . .. PO | e 10.8¢8
FINLANDIA Helsinsk: . . 10,500 10,500
YUGOESLAVIA Suzar . L P [N e 1.550
CEEA. . oor s Habang . nE | ........ 116
MEXTCO . . ... Vera Cruz . . . . 70 70
NORUEGA . . . Oslg . 3l 31
8,.839.520 10.56%.491 19.405.01(1
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MERCADO DE LONDRES

Principales marcas de Café de Costa Rica,
yendidas del 23 de Mayo al 12 de Junio de 1939

PRECIO
MARCAS SACOS
5 d

Cropesa A G. S. 12 66 —-
Omopesa &, O, S 78 73 =,
Oropesa A, G, S 1t 72 —
Traza . : 19 63 L
Guadalup: 1 E 16 rird —
Sarchi P, J '\“.l"o 43 6% 6
MCI-Rsh Cerra 8. José (Ju‘mh.;su 74 5% i
Ria Puro C, S. CH A - 134 74 -
Rio Pira C, 8. Ch. 73 60 —
!\’1. M. b 35 63 -

M l—' Monts Cristo 73 T -
_] M. S. R. La Guaria ¥ 54-35 .-
San thtl R 146 67 —
San Rafael T, C. X. 109 67 -—
San Rafael T, C. X. 58 63 -_
San Rafael T, C X. 37 59 —
B A 21 78 -
San Pedro F, M, 38 69 =
c":ln p Em:} l:' \11, ik | i | _—
San Isidra I. H, S 16 81 —
San Isidra I. H. 5. 116 73 —
Rohrmoser 113 73 —
Robrmoser 124 rd] = 5
Rohrmaser s e - i 13 63 6
Rohrmoser 126 73 &
Rohrnoser 30 &l —
La Luisa B ey " 5% —
S5 A, Ch Tres le ...... 80 78 il 4
Tarcazs R. B, B, ..... 126 78 —_
Tarrarmy R. B, P, 8 63 —
Tarrazi R. B, P, 102 78 ——
Tormai B B # v neiiinn. [6) 63 —
G V. Tortamd ........ 8 65 —
Sabanilla F. T. Q. 1. s bk o L% 81 —
B. Leaning Tower P. L ...... ... F 71 —
Sin L. Vicette ..- ... . ... 40 65 —
H. T, Sy el gl = el 88 i —
T o ot e i 2, e 58 66 L
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MERCADO DE LONDRES

Principales marcas de Café de Costa Rica,

vendidas del 13 al 26 de Junio de 1939.

479

PRECIO

MARCAS SACOS
Sarchi P. ]. Alfaro 72 66 o
J. M, & R. La Guaria . 25 67 6
Ric Vuilla W. P, ..... 62 68 13-
Rio Viellla W, P, .. ... 6 58 &
Ria Vwila W. P, .. . 21 56 &
Saaq Rafae] T, C. X, . 33 75 —
San Rafael T. C. X. . 53 70 _
Lac Rafae] T, C. X, 32 74 6
Sao Ralae] T. C X, 150 70 i
Saa Rafae] T. C. X, . 103 65 &
Saa Ratee] T. C X, . 33 58 3
Saq Rafae] T, C. X. . 50 68 =
Lac Rafael T. C X, 20 65 L2
San Rafae]l T, C. X, 164 62 &
Rio Pirro C. 8. Ch. .. 164 &0 -
£ Escalante 28 75 =
£ Escalante 30 68 iy
£ FEscalante . 5 52 6
Las Trojas Superior 117 69 S
Las Trojas Saperior o 4 &2 6
Juan Vifias B E. ..... & 1 ot
Los Frailes Tarrazi P. P. ... .. 115 24 L
Las Frailss Tarraza P, P, 12 &0 =4
Pavas & R ....... r 13 &0 e
Tarrztt . B.P. ... 10 71 2ol
Tarrazi R, B, P, . 5 0 iy
Tarezzt . B, P. .. b 65 6
Tarrazi R, B, P. 7 67 6
G. V. Tarrazo 23 85 =
G, V. Tarmazi 12 77 2
MM 111 69 =
G F. M. 12 60 =
. F. M. 34 55 .
M, R. A. Alfaro .. 1r 67 -
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Mercado de Londres

D o

Cotizaciones de las diferentes clases de café,
por quintales ingleses, en chelines y peniques,

del 23 de Mayo al 26 de Junio de 1939.

Q36

Closes de Calé 1939
Cosla Rica s d 5. d s d s d
Bueno a fino ler. tamano ... ....oenerens g0 0 15 ¢ na 1200
Bueno a fino 2¢ lamafio . «vveveenns PR - 0 i0 0 55 0
Regular calidad ler. tamafio ,.......- P [ 76 0 50 0 520
Corriente ler. tamafio . ...ooocnr LR (el o0 45 0 300
Corriente 22 lamane ... .:orcsramsasns=ns 330 &h 0 40 0 45 0
Resular a bueno {ore) ......covveveis Sl Fuh 110 0 LR 500
Guatemala, Salvador y México ’ b
Bueno a fino ler. tamafio «....oovevnns | R0 62 0 300 520
Bueno a fino 2° tamafio ... .oev-se A 430 iz 0 430 43 0
Regular a buena ler. lamafio - vneianne 5340 60 0 450 47 0
Regular a bueno 27 tamafio .. ....vvvnnns 45 0 48 0 o0 42 0
Regular a bueno {oro} ........covnvnns 380 &0 0 300 52.0
Blenchnde werde .. icisipemanmsainny b 40 0 S0 40 0
Kenya
Boo a B0 swemecissipeszrasanan R R 120 0 B3 0 120 0
Regular a bueno .......ooeerevns e -lis B0 60 0 53 0
CBETIBEE . - . cs baa m i s bR e 80 62 0 W0 350
Tanganyka - L
Bucno @ FiNG oo vvcivinasmsnamsning sl 00 90 0 R RY
Regular a bueno ..... et O g o SR 65 0 700 830 &0 0
COTTAETIE o oan =g pmsmiai g nmnmaivss L 80 60 (t 500 50
Guayaquil Manchado pélide ............ 330 350 30 O 330
Colombia
T R R e s RSy T g 6D a8 0 50 0 5540
Segundo tamafio o .vevnrmansiay s Jeeaeas] SO0 520 40 0 42 0
Corriente y palido ,....... S SR [ 350 40 0 45 0
i s H S SR e O e P 63 0 50 0 55 0
Jamaica, Corriente a bueno ... .. e L 420 40 O 42 0
Moka
Grane largo ..., .. ot e e G o e .. %00 105 0 68 0 50 0
Grano corto ...a4. Ly R e R ot i mgmei| | EEA 90 O 750 85 0
Robesta . ............. Rl e s P [ 400 300 350
Bantos, Superior | .cireeeiciairasens o | 430 40 0 430
Mysore
Bueno a fing ..ocvviren- e B e I, 130 0 95 0 130 0
Regular a bueno ... ...ovvvvne St e | T 80 0 70 Q % 0
Coorg
Bueno a Filig arvrroenennaa b U L 65 0 380 0 0
Regular 2 buene ... ... T B R o [ 610 540 550
Pert, Bueno a $ino o covrvrermrmanernains] 350 60 0 50 0 520

(CIFRA

S DE WOODHOUSE CAREY & BROWNE))
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MOSAICO

La fibra de la cana en la
construccion de edificios

El material para la construccisn de ed

fibra de cana de aza-
SET MAs

fabricacdo de la

car, ha prohado resisiente fque Ias

s de madera para la ejecuciom de tra-

similares, segun Jos experimentos rea-

lzado- en la Universidad de Columbia por

My Willlam J. Krefeld, Frofesor Asoclado
le Ingenieria Civil en la Universidad
Estos experimentos fusron  presenciados

por Ings, del Departamento de Edificacian
e MNueva York, La
el sefior Krefeld, ha sido aceptada por los
ingeniercs como un sustituto Jde la madera

fibra de la caba, segtn

armazon. La tabla
fe Fibra de cafia es 330 por cienta mas fuer-
tabla de
horizanialmente

para la construccion déf
macera coando =2 utiliza
cobierta exterior. Se
podria fabricar mis econdomicamente que lo

e gue Ia
COmao
que tablzs de resulta

cue=tan las madera ¥

yres veces mas eficaz como material aislador,

Tratemosz de darnosz cuenta
de lo gue significa el huevo

Por K. Belle Niles.

En este articulo se analiza por gué of Ruevo
vs wno de los alimentos mds completos
que hav en la naturaleza y por qud es de
fantg importancia en la selud de la he-
mantdud,

La naturzleza, nor medio de uno de sus
piistericzos  procesos, pacto envoltorio del
nuevo na colocado todas los constituyentes
que se necesitan para la vida.

1Eementos  inyposibles <2 imitar! zlos
estd usted empleando ¥ Usted que produce v
sende huevos, usted que los cocina en dife-
rentes formas, g2log esti usando para meto-
*ar su propia salud? La naturaleza le esfd
proparcionando fa nuiricion ¥ con este tér-
miino  entendemos un ceatingente  genuino
gue sustenta y aligera la vida, Da como si

dijéramos, un nuevo nacimiento a los ele-
mentas de vida de todas las células de su
cuerpo ¥ 4 todo sentido alerta y pensamien-
to vivo. La gloria del! hombre es la energiu
vital: la gloria de la mujer eg la hermosura
vital; y e% estado ideal de ambos, la per-
sonalidad vital. Nuestro es ¢l privilegio de
haber encontrado Ia Fuente del tesoro de es-
tos ¢lementns en el humilde, pero nunca val-
gar producto gue se llama hueva.

Con bastante justicia se pusde decir que
Fabiendo sido ¢] hueve conocido desde muy
antigue, ha combinade el ritmo del pasa-
do con el del presente,

La vida moderna ha traide una cantidad
de alimentos gue son producto de %1 me-
cinica ¥, por consiguiente, esto coniribuye
a que olvidemos ajgunas de las joyas dz la
naturaleza, Entre la infinidad de alimentos
rreparados, eatre los que nuestra dicta gque-
da totalmente confundida, ¢] huevo tiene
una posicion unica. El alimento que viene
tatt bien envuelto ¢n la ciscara sellada fir-
memente €5 natural, no conoce la aceidn de
‘2 midzuina, no ha sido somctide a ningan
proceso mecdnico ¥ llega a nosotres sin ha-
bter experimentado ninglin cambio, o sea,
til enmo la sabia naturaleza lo fabricd.

El hueve es fdeal para log rinos

La composicién del huevo es importarnte
rara las madres <n lg alimentacion de sus
hijos (en realidad, antes y después de]l na-
cimiento de la criatura) y nunca cesa de
formar parte en la alimentacidn en foda la
vida del individuo. Las guapunas, a causa de
sy sisterna digestive extremadamente deli-
cado, necesitan de un alimeato generoso
¢l quo pueda ser absorbido en forma facil v
rdpida. Este alimento lo constituye el huevo
cn mayor cantidad de lo que realmente uno
mismp se puede imaginar., El organizmo del
nifio digiere pronfamente las proteinas del
heevo vy su intesting las absorbe.
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Censtruyerdo hucses y dienteg

Log nifioz deben tener buenos  huesos
v guardar en si los elementos para fabricar
mis tarde buenos dientes. Para tal electo, el
hiweve proporciona su ecalcio, fésforo v la
vitaming D, espléndida combinacion gue per-
mwite un desarrollo normal y la mantencion
dc huesog y dicntes buenos y firmes. Esta
combinacién poco comdin, mecesaria para el
erecimiento normal v el desarroilo de los
huesos y dientes, estdi va preparada para
usted en €] huevo,

Una yema al din es suficiente para pro-
teger 1g salud de su nifio contra el raqui-
tismo durante los meseg de invierno, época
en que el sol es débil. La capacidad que
tiene ¢l huevo para absorber la vitamina D,
de los rayos solares y retenerla en su yema
dorada, le ha ganado ¢! nombre e “alimen-
ta salar",

Foente de vitaminag A

Pero, toda esta propiedad nutritiva del
Fuevo de que estamos hablando no es salo
para les ninos. En efecto, las criaturzs tie-
r<n un buen comienzo eon €l huevo pero es
tairhién importante a través de toda la vida.
Los nifos han salide de su condicién de
guagua, pero ne sin ' ayuda Ge la vitaminag
A. Es la vitamina del crecimienta. Sabemos
que sty vitamina ¢s seluble en grasa. Pro-
porciona apetito y estimula la digestion es-
peclalmente en los ninos, Todo e] mundo, al
ipual que los nifios que estin en crecimien-
to, necesitan de¢ Ia witamina A, para sus
ojos. Tiene tan bucnos efectos sobre la vis-
2; su deficicncia se puede decir que esti
invitando Tas enfermedades a los drganos de
la wista.

Resistencia a los resfrios

La capacidad @z baja resistencia ¢ infee-
¢ifn gue resulta de % deficiencia de la vita-
mina A, ge manifiesta en muchas otras for-
mas: debilidad de los pulmoaes, resfrios, tu-
Perculosizs y neumonia. S¢ ha podido esta-
Blecer no sin justicia que “adn una pegue-
na disminucidn de la infeecion del tracto
iespiratorio serfa una economia real, ya que
eeto eg causa de la perdida de tantos dias
dg¢ trabajo”,
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La vitamina A, 1ambién afecta ta condicion

salud del rtracto wurinario. Lag perturba-
ciones de los rifiones v de la veiigs gque ata-
4 1a gente en la edad madura ¥
podriga bien evitarse con una dosis
de vitaminz A,

“E

can senil,

diaria

La combinacidn de vitamina 4 y D

Las vitaminas A y D forman una
lente combinacion gque ackia de uwa modo
maravidoso en la conservacion de los dien-
tes, La vitamina A <¢s particularmente im-
portante para la galud dz los teiidos suaves,
Una buena dosis d¢ vitamina A podrid evitar
patologica alrededor de los

exge-

la condicion
dientes,

Tambidn ¢s fucnte de vitamina F

Bl fwocionamiento glandular determina <f
equilibrio Qel individup ¥, por lo tanta, el
sprado que se pusde sacar de la vida. Cada
una de lag vitaminas tiene cierta poderosa
influencia en una pglandula determinada. No
es extrann que €] huevo nos dé tambicn vi-
tamina E que va tan asociada con rlgunas
de las acejoneg de la vitamina A, siendo am-
tas indispensables,

Todo ¢! munde necesita diarinmente
iitamina E la cual, mediante ¢l aumento
la nutricién mineral para los nervies y sis-
tema muscular, evita la formacion de depd-
sitog de calcip en las paredes de los vasos

1o
siis

L

1
de

sanguineos v ln anterinzclarosis.

La vitamine B para la digestion

Se puede decir que la vitamina B ez un
instrumento para agregar peso v solidificar
las ganancias en ¢] crecimiento a que ha
contribuido la vitamina A. Estimula ¢l npe-
tito v la digestion de los nifos. Es as! comn
en ¢l caso de que a un nino no 52 le haya
dado una cantidad suficiente de vitamina B
serg pilido y enfermizo, Fero, con una caa-
tidad adecuada de esta importante vitamina
habrd recobrade en unas pocds semanas sus
mejillas rosadas, su alegria de vivir y su
pesa habrd aumentado hasta llegar a lo nor-
mal,

Alin mis todavia, la vitamina B ha teni-
do ya indudablemente wa efecto definitive
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en Ja primera infancia <2l nifie, tanto més
ceanto que aumenta la cantidad de  leche
materna v mejora su calidad,

Fero, hay mis todavia, Ultimamente s¢ ha
estado aplicando con éxito ¢sta vitamina pa-
ra corregir algunas formas de polineuritis, en
eapecial en aguellos casus de persenas adie-
tas al alcohol, La pérdida de la vitamina R
en los amentos s¢ debe especialmenie a
gue sale con o agua quwe s¢ beta vy ¢n gue
#¢ han coeido los alimentos, circunstancia
que en ¢l huevo es facilmente evitable por
su mdétodo especial de cocinarlos,

La vitaming G para el vigor

Y, para completar la tista alfabérica de
vitaminas que conticne €] huevo, podemos
deeir que la vitamina G aun cuando no le-
ra a ser especifics, e osencia’ pard la
nutricion normal en todas Jag ¢dades.

El Dostar Lust y otros la Daman la vita-
mina anti-neuritica vy en realidad, ecurre
que su ausencia €m Ta dieta va unida a la
aparicidn de oardlisis v degeneracien mer-
vivsa, Una cantidad suficiente de vitamina
G en espoecial ea la Infancia, afecta favera-
blemente ¢) crecimiento y vigor del cuerpo.

MeCullom, dice: “Debe comerse bastante
huevo, higade, espinacas vy trigo eotero, por
su rico contenidgo de hisrro que ayuda a man-
tener el co¥sr natursl del pelo”. En cada
gota de¢ sangre que pasa alegremente por
nuestras venas, debe haber hierro y cobre.
Anticlpindose a estas necesidades, la natu-
raleza ha colocado ambas materias, hierro v
chibre, en la yema del huevo, ayudando as{ a
vitalizar nuestra sangre.

Las vitaminag y otros
elementos contenidos
en la papaya

la papayz contiene una buena propar-
cion iz ecaleio v una régular proporcion de
fosfora y hierro; pero su principal waloer
alimenticio radica en su contenido em wvi-
famina, La papaya se destaca por sy ele-
vada conlenido en vitamina A mis que
cualquiera otra fruta 4o cuyos andlisis haya
conocimiznto, También contiene mucha wi-
tamina C; y s6lo pocas cantidades de wi-
taminas B y G. Estos informes tienen par

it By ek

tase los andlisis realizados en la Esticida
Experimental Agricola de Hawail,

En los andlisis de esta fruta s¢ obser-
van difergncias entre las distintag clases de
papaye, entre lis provenientes de camar-
cas distintas y también en las distintas gs-
ticiones 2| afo. Un andlisis recientemens
t: efectuado ea Hawaiip dio los resultazdas
siguientes,

Agua - 856
EEO SRR s e e 0.5
Extracis &8 &8 . . . . - 0.3
Fibra c¢ruda . 0.8
Carhohidratos 12.3
T e B 74 )
oido cbfben . ., . N3

En Alemania se reglamenta
el consumo del cafe

El “Refehs und Staassauzeiger”, gue eir-

cula en Berlin, ha publizade las  nusvas
disposiciones que regulan ! comercio in-

terno 42 café en el territorio alemdn y que
pueden resumirse asi:

Los tosladores de café no godrin utili-
zar ¢s¢ oroducto sino en las cantidades que
las fueren fijadas, trimestralmenta, por la
Junta Fiscalizadora del Comercio de Café,

Esas cantidades se determinan, por pro-
medio, sobre la base del consumo normal
trimestral de torrefaccidn en 1938,

La ecantidad de café destinado a la torre-
{accign, tiene gque s3T un 255 mensr que
la utilizada en 1938,

La fijacién de las cantidades que podrin
=¢r tostadas se comunicari a les [feresa-
das, por intermedip de 1a Junta Fiscaliza-
dora dei Comercio de Café, por lo menes
con 10 dias de anticipacion a la iniciacion
del trimestre respectivo.

Para los efectog e la disposicidn ante-
rior, loz interesades tienen la obligacidn de
gemunicar, por escrito, a la Junta citads,
hasta €l dfa 5 de cada mes, las canatidades
quiz hubierea tosfado durante el mes ante-
TioT.

LCon el fin d¢ obtener una distribucidn
eniforme y regular de las cantidades tosta-
der a negociante al por mayor en ecafé, con-
tinnard suplienda  los establecimientos  al
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for menor, como cafés, hoteles, etc,, qus hu-
biese suplido durante ¢ ana 1938,

Fara ese fin, los mayoristas y tostadores
arpafizarmy unia relacién de tales yventas y
comnunicaran a eada cliente las cuotas res-
pectivas, qu: servirdn de base a losg sumis
nistrag futures, los cuakes se aumentarin,
en ¢asog de neccsidad imyprevista, hasta en
un 3%,

Descubrimiento tabacalero

Alguncs hombres de ciencia &l estada de
Penatlvania (E. U, A, han dade su fallo en
Una coatroversia de cincuenta afos, respecto
al proceso de fermemacion de la hoja del
tabzco: firmentzcion gue eonlinda duranis

439

agunas semanas en las hojas curadas cuan-
dec estin embaladas, dando come resultade
vna calidad miejor. En este tabaco de “alta
calidad” fermentado, s¢ encomiraron milio-
icg d: bactering por pramo de tabaco,
mictitras que en las clases infariores, la
koja de tabaca presentaba muy pocos de
estog organismos beneficiosos, Bl tabaco
bicn fermentsda, de agcuerde con el infor-
me de mno de log investigadares, presen-
ta un namero de bacterias de 1.500.000.000
por gramo de tabaco al terminar tres me-
ses y medie de fermentacién en el fardo.
El 1abiaco e inferior calidad, por otro la-
do, estaba poca fermentado y mostraba un
total bacteriang de solo 3.500 a 90.000 por
gramnto,

En realidad, en Costa Rica no hay muchas tierras estériles

o pobres. Lo que hay, desgraciadamente, son muchas esterili-

zadas y empobrecidas, Convierta las suyas en tierrag fértiles y
ricas mediante la aplicacion de abono.
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Consejos y Recetas Utiles

El piojo del cabzllo

Se recomienda el sigulente remedio para
matarlos: se mezclan en un frasco, agitin-
oose bien, petroleo v aceite de linaza en par-
tes lruales, Se moin en Ja mezcla un pufa-
da de lana y se frolan con ¢l las partes de
Ia pigl en que se encuentran los parisitos,
g promlo s¢ muoeren.

Después de algunos dias se hace otra nue-
v aplicacion ¥, por ultima, se lava [a piel
con jakdn ¥ agua tibia. Este medicamento no
bace caer ¢! pelo del animal.

Contra la sarna

Una de lus medios mas eflcaces para com-
Bt la sarpa es el de aplicar a la parte afec-
tida la siguiente preparaciém:

Acido curholico . SR

Apma de cal o 1O e

Fara obtener resultade con este remedio
dehe de frotarse biea lTa parte enferma.

Helados de café

I ¥ 34 tuza de leche,

54 taza de café DBien fuerie.

1 taza de azicar.

| taza de croma.

4 clavaz de huevo,

S mezclan la leche y ¢l café, v e colo-
can al fuege. Cuande comisnce g hervir, se
Je anade el azicar y s¢ retira del foego, de-
jindola enfriar.

Se baten las clarzs g punto de nieve 1 s¢
incorport poco 4 poco a la meecla anterior.
Se pone al bafio de Maria, revolviéndala
hasta que éspece,

Se cudla ¥ se dejn enfriar, Cuando esté
blen frio, se ume a la crema batida v se po-
ne en las gavelas para helados, durante tres
hiyas,

Panetela de café

4 capas finas de panetela corciente,

4 claras de hueva.

L libra de mantequilla.

2 fazas de azbcar.

4 taza de café bien frio,

% cucharadita de sl

Se hace una pasta suave Latiendo 13 man-

L

tequitla con el azucar ¥ la =al, Cuandn. esté
¥ café ¥ olas clarms

blanmquecina, se le agrega ¢
rie huevo,

Se trabaja la mezcla hasta que esté bien
Lisa y brillosa. Sobre una bandeja se coloeg
una capa de panetela; solire esta una de cre-
ma de café, otra de panetela ¥ asi sucesiva-
mente, procurands que la Ultima capa sea di
paneiela, Se cubre todo el duelee con la cre-
ma de café restante, haciendo el adornn que
se desee, Se coloca en la nevera,

Cantidad de cal nece-
garia en loz animales

Oueriendo  resumir de un modo  general
cial es la cantidad de cal que debemps ad-
mintstrar 2 loz animzles domésticos, diremas
fque para las gallinns se acostumbra mezclar
a los alimentes 2 o 3 grames de caledred por
dia. A los porcines, desde el nacimiento has-
ta.la edad de 240 dias, s¢ le pueden adminiz-
trar diariamente cercy de 3 grames de cal,
pediendo reducirse esta cantidad 3 mepos de
2 gra de cal cuando wuvisren de & meses a
uroano. A los becerros se les da de 14 o 13
grs. de cal por din alas 2 3 3 semanas, ¥ a
los 5 meses esta camtidad puede ser redocida
g2 10 ok,

A Ias ovejas v especialmente a los porci-
nos ¥ a las vacag se les debe administrar la
Al en las ultimos Yiempos de prenez, en [a
proporcion de una cucharadita a una cucha-
rada de las de sopa, de sustanciz caledrea,
‘evin Ja especie v el porte del aninal. Estas
tosis: no deben ser excedidas bajo pema de
veutralizar la acidez del jugo mastrico, per-
judicando asi las funciones nutritivas de los
animales,

Una alimentaeion
adecuada a la vejez

Los hombres de ciencia estin  continua-
mente derrocanda las viejas teorlas de males
v enfermedades y descubriendo medios para
cvitar dolencias cerrientes.  Hace poco han
cestubierio que muchos sintamas que se cree
cominmente que son el respltada de “volver-
se visjo" s¢ deben a una alimentacién defi-
ciente,
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El caleio s necesario para tener huesos
Fueries —5e teconoce por la generalidad die
lae perscnas que el cilein es necesario parm
formar husecs ¥ dientes fuertes durante el
periado de crecimiento de [as criaturas v por
esla rasin los hombres de ciencia recomien-
dan gue todo nimo tome un Litro de leche al
Aia.  Fero muchas  personas no comprenden
mue los huesos son estructurns vivientss que
eren  un abasto comstante de minerales,
por 1o gue los adultos necesitan fomar leche
diariamente igual que los mepores, Las in-

vestigociones realizadas muestran que el con-
suma de leche disminuye con la edad porque
muchagpersanas creen que ellags no necesi-
tan este valiosoe alimento, y ¢sto es upa des-
gracia pues la [eche es indispensable parmi el
sumministro de calcio al organismo;

Cuanide la alimentacion no contiene sufi-
ciente calcin v fhsfore, el organismo toma
extos minerales de los huesos, con lo coal re-
cuce sy tamane v 1oz torna quebradizes. En
aposician g la creencia popular, los huesps
quebradizos no son productn de la vejéx so-
lamente; los huesos quehradizos son buesos
faltas de alimzntos,

L falta de culcia praduce inchas d cfese-
cigi,—En un articulo reclente de Ia Asocia-
cion Aédicy Norteamericanz s¢ expone nue
si al cuerpe se le priva del necesario ahasto
e minerales par un perioda de afios, la sa-
Pose afecta, Los vinones © otros

lurl wene
prganas vitales sofrente alteraciones v las
eetropcturas dseas se fracturan faciimente. El

wen de la falia de vigor ¥ de uni vejez

Prematura '|Jl!l_':|l.!l1 1 wenudo encontrarse BT,

crrd
una alimeotaciim deficiente en los minerales
que son esenciales para la salud,

Este estado es wmuy corrienle entre las
persemas e edad madura, La alimentacion
canmin norteamericana po contiene suficiente
culein, orincipalmente, porque no incluye si-
ficiente leche. Fl organismo tambien nece-
“ta la vitamina D para asimilar el caleio.

La leche—i{a wiefor fuenie de caloio—Un
visr de leche contine mas caleio que una ra-
ciom de cualquier otro alimento. dMedio litro
e leche contiens lanta cantidad de este pre-
ciosn mineral comin 15 o 20 raciones de fro-
ta= v hortalizas, Por esta razin una alimen-
acidn escasa en leche es deficiente en caleio,
Ls leche con viamina D es mm medio exce-
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lente para encignecer ka alimentacion con es-
fa witamina, gue en estado natural se halla
en muy pocas alimentos,

No hay ningin sustitute parca una alimen-
tacion adecuada, Medio litro de leche para
cada adulto, junts con raciones amplias de
otros alimenlos prolectores como frutis, hor-
ralizas ¥ hoevos, impiden la deficiencia de la
alimentaciin v a
flen nutrido ¥ jivenil,

i 2 mantener el cuecpo

Conzejos al vaquero

El Ganadera ¥ el Vaguern deben tener
erabados siempre los siguientes conceptos ¥
e cvando en vez refrescarlos v practicarios

I.—Ng deje gue sue vacas se atrasen o
enflaguezcan,

2.—Mantenga 3 las vacas eén huenas cire
nes sabire todo al ;u:-mximarsr el parto.

3. —S5ale con frecuencia el ganado.

4 —Agregue a la sal les elementos que
pecesite su cria para que Jos fermeros sein
rabusfos.

5. —Descargne siempre laz ughres de las
Vacas,

§.—Cuide de que los terneros no nazoian
miewvidos,

7—Haza it cura umbilical sistematica-
mente, al momento de nacer los terneros.

B.—A ninguna herida debe dejirsele caer
susanas, cerranda asi la puerta a las infec-
l.";l"'r.l.'w,

9. —Vigile a fque no aparezcan terneros
rencos,

10.—Corrija las faltas de desarralln: ter:
nevps movidos, #0 rennoeras, con o ooobto, eic,

11.—Cen sus terneros robustos es difici
fque vengan las epidemias.

I'2.—Gradie la cantidad de leche que de-
ban Ingerir los ierneras ¥ regule las comidas
{mamadas), con el aparte,

13—Enr las lecherias prandes mantenga
Jae tres corrales prescriptos, en [as pequenas
haga el ordefio y ¢l aparte sucesivamente se-
gun la edad de los terneros.

14.—5i es para cuidar el animalite, no
afecta nunca el aparte desde las primeros
tias de nagide, pero siga ¢! regimen acon-
sejadn rigurosamente.

[5.—No use tanta panacea, evite tanto
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brebaje, Nunca recargue  sus animales de
fratmmientas.

16.—No dejr =us (erneras de noche en
corrales con harro.

17—No admita Yoda o barreg, =on loz fo-
cos de propagacion ¥ de infeccion.

18.—Nunca deje atrasar wun fernero.

19.—Un =alo enfermo es anuncio de alar-
mi,

20—Trate loda enfermedad que le apa-
Terca, ¢on comstancia v tenacidad,

21 —>XNo imporia la musrte de un lerne-
o, muchas veces, pero si ¢l anuncio de la
presencia del agente de contagio gue amena-
za su explotacidn, pudiendosele generalizar
Ia enfermedad a la hora meno: pensada.

22 —Nop alvide que s pe cambia las de-
plorables condiciones higienicas de cria, su
cxplotacion continon amenazada de ser des-
trnida a la hora menos pensiada con la apa-
ricion de muchas epizootias.

23 —Con buwenas condiciones  higidnicas
valeel 52 puede defender siempre, de otra
manera corre el riesgo de perder todo su
aatn; generidmente con b exaliacion de cual-
cuier germen saprofita,

24 —La peste no puede acabarse de un
golpe, hav que educar al vaquern v crear las
condiciones pecesarins de gue rarezca cada
Tinca para la lecherian; en esto se debe persis-
tir temazmente basta chtener los resultados.

25 —Piense que la mortalidad se wa re-
duriendo hasta ohtener el santzmiento de Ia
finca; las bajas no se pueden anular instan-
tineamente, No fome por aorma la muerte
de un térnero ni deraiza.

26 —5Siembre legumingsas pava sus ter-
nerts e infente la retacion de los p

I .
LIaTuas,

27 —Procure dar una racién suplementa-
1fil A sus vacas ¥ i sUs ferneras.

28 —Mantenga los saladeros permanentes
para gue constantements tomen los ferneros
la szl que necesitan,  Los ferneros  grandes

habitian muy propte a comer a los peque-
noe, Esta ventaja permite day muchos re-
medios con la sal,

20 —Combata la garmepata del ternero
de manera periddica ¥ sistemitica.

30, —Vacune con una vacuna eficaz; con-
tra &l carbunclo sintamitico ¥ las enferme-
dades que le puedan apare

3l.—Tengn en cuenta gue ki “peste ho-

CRls
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ba' e la ‘manifestacion de muchis enfer—
medades distintas que pueden obrar sucesiva
o simultineamente en las bajas de sus ter-
ne 0=,

Alimentacion de los pollitos

Como la gallina debe permanscer ouinee
rias encerrada en la jaula, hay que dar a los
pelluelos una  a¥mentacion adecuada.  Los
sistemas de alimentlacion son muy wvariados,
¥ Ia consideracion de todos lox gue = reca-
micndan es tema demasiado amplio, Lo esen-
cial es que cubran  las necesifades de estos
jovenes organi=mos y que el tamaiio del ai-
wento sea propio a la penuencz de s gla di-
westiva. La comida debe ser distribuida en
varias raciones no muy abundantes.

Hasta los cuatro dias de edad, Pan mlla-
de v, romao bebida, agua o leche descrema-
tli.

[Je cincoa 2 trelnts dizs de edad. La mez-
cle siguiente: maiz guehrado fino, 3 paries:
avena quebrada o aplastada, 3 partes; trign
gquebrado, 3 partes; alpiste pelado, 2 partes.
Esta racion debw suministrarse a los pollitos
cuatvo veces al eia, en ecantidad suficiente
piara que lx levanten en diez minutos. La
ultima racion debe ser abundante.  De no
dispaner de parque de pastoren, se les debe
dar des raciones diarias de lechuga, espina-
cas, avena o cebada tlerna, ete.

De 30 3 90 dias. La mezcla de granos de-
Inllada anteriormente ¥ en las mismas pro-
porciones, con granas ligeramente guebrados
gae veres al dia, Una vez al dia se les pue-
de dar, humedecida con leche  deserensicda,
calda v hasta com agua, la siguiente mescly:
20 kilos de afrecho de trigo, 30 kilos de
afrechillo de trign de primera, 8 kilos de ha-
vina de carne, 8 kilos de harina de zifalfa,
5 kiloe de carbdn de lenia melida, 2 kilos de
sal comun,

Despues de los 90 dias. Una racion diaris
de Ja mezcla himeda v otra racion de granos,
debiende tenerse la precaucion de suminis-
trarles estas racionss siempre a la misma ho-
Ta. Comao se ha dicho mas arriba, las racio-
nes de verde no deben faltar un solo dia, asl
como tampoco ¢l agua limpig y abundante
I fovma permanente, a discrecion y por

separado, delie ponérseles carbin de le

=
L. Atvigras




